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Opis



Domowy piec do pizzy Teesa Supreme+
Zapomnij o częstych wyprawach na miasto, niech Twoje podniebienie cieszy ulubiona pizza jak z pizzerii, przygotowana bez
wychodzenia z domu. Domowy piec do pizzy Teesa Supreme+ to niezastąpione urządzenie dla miłośników włoskich smaków.
Łatwy w obsłudze, pozwala na szybkie przygotowanie idealnie wypieczonej pizzy – chrupiącej na zewnątrz i puszystej w środku.

Pizza w kilka minut
Zastanawiasz się ile czasu zajmuje pieczenie pizzy? Domowy piec do pizzy Teesa, posiada dwa elementy grzejne, które są
sekretem doskonałego wypieku chrupiącego spodu i doskonale zapieczonych składników na wierzchu. Precyzyjny system grzania
eliminuje ryzyko przypalenia, gwarantując perfekcyjne rezultaty za każdym razem.



Niezależna regulacja temperatury
Regulacja temperatury górnej i dolnej grzałki pozwala na pełną kontrolę nad procesem pieczenia. Dzięki możliwości ustawienia
odpowiedniej temperatury dla każdego elementu grzejnego, przygotujesz pizzę taką jak lubisz, np. bardziej chrupiący spód lub
równomiernie zapieczonyego wierzch. To uniwersalność, która robi różnicę!



Idealny przepis na pizzę domową
Piec domowy Supreme+ wyposażony został w ceramiczny kamień o średnicy 31 cm, który  gwarantuje doskonałe przewodzenie
ciepła i równomierne wypiekanie. Co ważne, kamień pochłania wilgoć, dzięki czemu Twoje ciasto stanie się idealnie chrupiące.
Wykorzystaj więc swoje ulubione przepisy na pizze włoską i ciesz się ucztą dla podniebienia.

Praktyczne okienko w pokrywie
Zintegrowane okno w pokrywie pozwala na stałą kontrolę procesu pieczenia bez konieczności otwierania urządzenia. Możesz
podglądać, jak Twoja pizza nabiera złocistego koloru i perfekcyjnej konsystencji. To rozwiązanie, które oszczędza ciepło i czas,
jednocześnie zwiększając wygodę użytkowania.





Domowa pizza jak z pizzerii
Niezależnie od tego, czy wolisz pizzę na grubym cieście, czy preferujesz wersje na cienkim spodzie, domowy piecyk do pizzy
Teesa spełni Twoje wymagania. Pokrętło regulacji temperatury w zakresie od 110°C do 405°C oraz sygnalizacja czasu pracy to
połączenie, dzięki któremu nie tylko poczujesz się jak pizzerman, ale uzyskasz prawdziwą włoską pizzę w domowym zaciszu.

Bezpieczny piec do pizzy
Piec został wyposażony w szereg zabezpieczeń, by przygotowywanie pizzy w domu było nie tylko przyjemne, ale i bezpieczne.
Zamieszczone na pokrywie nienagrzewające się uchwyty umożliwiają bezpieczne otwarcie pieca w każdym momencie
pieczeniaDo zestawu dołączone zostały też dwie stalowe łopatki, które sprawią, że Twoja pizza domowej roboty szybko i pewnie
wyląduje na talerzu domowników.



------------------
GŁÓWNE CECHY
------------------

Dwa elementy grzejne
Regulacja temperatury
Nienagrzewające się uchwyty 
Zabezpieczenie przed przegrzaniem 
Okno w pokrywie

Opis techniczny



------------------
DANE TECHNICZNE
------------------

Powierzchnia pieczenia: kamień
Temperatura: 110°C / 192°C / 247°C / 300°C / 405°C
Średnica kamienia: 31 cm
Moc maksymalna: 1200 W
Zasilanie: 220 ~ 240 V; 50/60 Hz
W zestawie: dwie stalowe łopatki

------------------
PARAMETRY FIZYCZNE
------------------

Waga: 4,2 kg
Wymiary: 345 x 340 x 165 mm
Długość przewodu: 90 cm

Dane logistyczne

Gabaryt W010G010-A-1

Jednostka miary Ilość Waga netto Waga brutto Szer. x Dł. x Wys.

szt. 1 szt. 4.2 Kg 6.1 Kg 40 cm x 39 cm x 23 cm

kart. 2 szt. 4.2 Kg 6.1 Kg 40 cm x 39 cm x 23 cm

paleta 40 szt. 250 Kg 280 Kg 80 cm x 120 cm x 200 cm

Specyfikacja
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