Food dehydrafor

TSA3032 Navod k obsluze
Bedienungsanleitung

Owner’s manual

Manuel d'utilisation

Eyxepidio xpriong

Hasznalati utasitas

Gebruiksaanwijzing

Instrukcja obstugi

Manual de utilizare

Navod na pouzitie



e 10 | (5

Dékujeme, Ze jste si koupili zafizeni TEESA. Pfed pouzitim si peclivé prectéte uzivatelskou
pfirucku a ulozte ji pro pozdéjsi pouziti. Vyrobce neodpovida za nespravné pouzivani a provoz
tohoto zafizeni.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Abyste omezili zranéni nebo 3kody, dodrzujte zékladni bezpecnostni opatfeni platnd pfi
pouzivéani jakéhokoli elektrického zafizeni, v¢etné nasledujicich:
1. Pfed zahajenim instalace a montéze si prectéte cely navod k pouziti a uschovejte jej pro
budouci pouziti. Navod uschovejte pro budouci pouziti.
2. Pred pfipojenim zafizeni k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na zafizeni
odpovida napéti v sitové zasuvce.

. Umistéte zafizeni na rovny, stabilni povrch.

. Cistéte toto zafizeni v souladu s pokyny uvedenymi v &asti Cisténi a drzba.

. VZDY zafizeni vypnéte a odpojte od sité:

pokud nefunguje spravné
pokud se pfi pouzivani ozve neobvykly hlas

« pred demontazi zafizeni

« pred cisténim

+ kdyZ se nepouziva

6. Pri odpojovani napdjeciho kabelu zafizeni uchopte a zatdhnite za zastreku, nikoli za kabel/
kabel.

7. Spotiebie se bihem provozu zahfiva; nedotykejte se krytu zafizeni, kdyz je v provozu.

8. Udrzujte zafizeni mimo dosah diti. Nenechavejte diti s vyrobkem bez dozoru.

9. Tento spotfebié nesmiji pouzivat osoby (veetni diti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostateénymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud
nejsou pod dohledem osoby, ktera je odpovidnd za jejich bezpeénost.

10.Chraote zafizeni a jeho kabel/kabel pred teplem, vodou, vlhkosti, ostrymi hranami a jinymi
faktory, které by mohly poskodit spotfebie nebo jeho kabel.

11.Neponofujte spotfebie do vody nebo jakékoli tekutiny; ani s nim nemanipulujte a
nepouzivejte jej mokryma nebo vlhkyma rukama.

12.Nepouzivejte vyrobek k jinym ucellim, nez jaké jsou uvedeny v tomto navodu k obsluze.

13.Nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru, kdyz je v provozu.

14.Vyrobce tohoto vyrobku nenese odpovédnost za $kody zplsobené nevhodnym
zachazenim a pouzivanim zafizeni.

15.VZDY odpojte vyrobek od elektrické siti, pokud jej nepouzivate.

16.Toto zatizeni eistite, pouze kdyz je vychladlé.

17.NEPOUZIVEJTE toto zafizeni, pokud je kabel nebo zastréka poskozené nebo je zafizeni
rozbité.

18.Nepokousejte se toto zafizeni sami opravovat. Toto zafizeni smi opravovat pouze
autorizovany a kvalifikovany persondl. Nikdy toto zafizeni nerozebirejte.

19.Nepouzivejte neautorizované pfislusenstvi.

20.Zafizeni pouze pro vnitfni pouziti.

21.Ujistite se, Ze se napajeci kabel nedotyka horkych nebo ostrych predmitu.

22.Nepfemistujte spotrebié, pokud je v provozu.

23.Nezakryvejte zafizeni, kdyZ je v provozu; muze zpUsobit nebezpeéi pozéru.

24.Nepouzivejte toto zafizeni déle nez 40 hodin v kuse. Po ukonéeni pouzivani spotrebie
vypnite, odpojte od siti a nechte vychladnout.

25.Toto zafizeni neni vhodné pro ovladéani externim éasovaeem nebo dalkovym ovladaeem.

26.Tento spotiebie je vhodny vyhradni pro pfipravu pokrmu. Do spotiebiée nevklddejte nic
jiného nez potraviny.
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POPIS PRODUKTU * Ovoce:70°C

Poznédmka:

» Doba sudeni uvedena v tomto ndvodu je pouze orientacni. Doba suseni zavisi na teploté a
vlhkosti v mistnosti, vihkosti potravin, jejich tloustce atd.

+ N&doby na skladovéani dehydratovanych produkt by mély byt ¢isté a suché.

PRI PROVOZU SPOTREBICE BUDTE OPATRNI, PROTOZE POUZDRO ZARIZENI MUZE BYT

Horni kryt _ I HORKE.

2. Trup, jadro a odstrarite viechny nadbytecné ¢asti.
3. Nakrajejte nebo nakrajejte ovoce/zeleninu a ujistéte se, ze prvky neblokuji proudéni
vzduchu mezi tacy.

Tlacitko nastaveni
Tlacitko napéjent

1.

2. Susici sita 3 .

3. Baze Pfiprava produkt(

4, Tlacitko pro zménu nastaveni

5. Zobrazit 1. Ovoce/zeleninu omyjte.
6.

7.

TABULKA OVOCE DEHYDRATACNI
Doba
OPERACE Ovoce Pf¥iprava Dehydratov dehydratace

any (hodiny)

1. quOJtve zastrvc'ku pfistroje ldo sitové zasuvky. Meruitka Odstrante senlln.ka, slupky a Mékky 13-23
2. Stisknéte tlacitko napdjeni. nakrajejte.
3. Stisknéte tlac¢itko zménit nastaveni. Pomoci nastavovacich tlacitek nastavte dobu suseni. p *ové ki Nakraiei dlouhé Sk K¢ J 816
4. Stisknéte znovu tladitko a poté pomoci nastavovacich tlaitek nastavte teplotu suseni. omerancove kury akrajejte na dlouhe prouzky fupave -
5. L\ls;\t/z}/i?léasse ulozi po 5 sekundach. Na displeji se bude stfidavé zobrazovat teplota a Cerstvé ananasy Oloupejte a nakréjejte Tvrdy 4.8
6. \(licgs’;e—ll zafizeni vypnout, stisknéte tlacitko napéjeni. Po snizeni teploty se zafizeni Uplné Konzervovany ananas Sirup scedte a kousky osuite Mékky 4-8

Bandny Oloupejte a nakrdjejte (3-4 mm Kfupavé 4.8

— silné)
DEHYDRATACNI Hrozny Vhodné pro dehydrataci bez krajeni Mékky 4-8

Odstrarite semena (semena Ize

Doba suseni réiznych produktt se méze lisit a zavisi na vihkosti, tloustce, mnozstvi produktd a Tresné odstranit | po mirném vysugeni) Mekky 4-8

provozni teploté. Pfiprava tlustsich potravinaiskych vyrobka obvykle trva déle. Podle preferenci N - T T
uzivatele Ize proces dehydratace kdykoli zastavit. Hrusky Oloupejte a nakrajejte Mekky 4-8

1. Pred prvnim pouZzitim ocistéte ¢asti zarizeni, které prijdou do styku s potravinami; a poté i
prmdl;jokglv)l/sugpt;m i i i zafizeni ptijdou yku s potravi i;ap Obr Kotleta Turdy 48

2. Umistéte jidlo na podnosy. . . . I L
3. Umistéte potraviny tak, aby nebranily proudéni vzduchu. Brusinka Vhodné pro dehydrataci bez krdjeni Mékky 48

4. Umistéte podnosy s jidlem na zakladnu. Brosk Nakréjejte na polovinu, odstrarite Makky
5. Umistéte horni viko. Horni viko MUS byt na spotfebici po celou dobu provozu. roskve seminka a slupky eKKy 4-8
Doporucené dehydratacni teploty: Terminy Odstrafite sen,m.er)a, slupky a Tvrdy 4-8

+  Byliny: 40°C nakrdjejte

«  Chléb: 50°C Oloupejte, zbavte jadfince a L
Jablk . Mékk 4-8

+ Houby: 50-70°C ablka nakrajejte ey

« Zelenina: 70°C
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TABULKA DEHYDRATACE ZELENINY HOUBOVA DEHYDRATACE

Doba 1. Ocistéte houbu a odstrante pfebyte¢né/shnilé casti.

Zelenina Piiprava Dehydr’atova dehydratace 2. Houby nakréjejt.e nebo nalfréjejte a u’j'isté:ce se, ze prvky neblokvuj!' prou,dénl' vzduchu mezi
ny (hodiny) podnosy, nebo je ponechejte nenakrajené, pokud jsou dostate¢né malé.
3. Doporucend doba suseni hub je 2-6 hodin, nebo dle potieby.
Artycok Platek (3-4 mm silny) Kfupavé 4-8
Poznamka: Pfi zpracovani zampiond se doporucuje vybirat pouze zampiony se slozenymi
Lilek Oloupejte a nakrajejte (6-12 mm silny) Kfupavé 4-8 vicky dovnitk.
Brokolice Nakrdjejte Varte 3-5 min. Krupavé 4-6
Fra?;:zoolizske Nakrdjejte a varte, dokud nebude prihledna Krupavé 4-6 BYLINKY DEHYDRATACNI
Dyné Kotleta (cca 6 mm) Kfupavé 4-6 . . B . . .
+ Byliny se doporucuje dehydrovat pfi teploté 35-40°C po dobu asi 5-10 hodin.
Cuketa Oloupejte a nakrajejte Turdy 46 . JakmiJe ljso’u bylinky dehyg!rované, mf“ely by b)’/t' uml',stévny do papirového sacku nebo
sklenéné nddoby a skladovany na suchém a tmavém misté.
Razickova Nakrajejte na polovinu Krupavé 4-20
kapusta J€) P P
Kvétak Vafte , dokud nezraje Tvrdy 4-12 CISTENI A UDRZBA
Brambory Nakrdjejte a vafte 8-10 minut Krupavé 4-12
. i | i Upozornéni: pied ¢isténim VZDY spottebi¢ vypnéte, odpojte od sité a nechte vychladnout.
Cibule Platek Kfupave 410 1. Zékladna susi¢ky potravin by se méla ¢istit mékkym, mirné navihéenym hadrikem.
j o i . . i 2. Podnosy Ize myt v teplé vodé s pfidavkem lehké Cistici chemie.
Mrkve Vafte do zrani, poté nakrajejte Krupavé 4-10 Dilezité!
] e ] - K ¢igténi spotfebice NEPOUZIVEJTE 2adné chemické prosttedky (abraziva, rozpoustédla
Okurka Oloupejte a nakrajejte (cca 6-12 mm) Tvrdy 4-14 atd.), protoze by mohlo dojit k pogkozeni krytu.
, 5 Jadro nakréjejte na prouiky nebo nasekejte . ; . NEPOUzI’VEJTE ia’dné OStI‘é, kOVOVé nebo abraZiVni na’éinl’, prOtOie by m0h|0 dOjI’t k
Sladka paprika (cca 6 mm). Kfupavé 4-12 poskozeni krytu zafizen.
iy i ] ) . ] +  NEPONORUJTE zakladnu spotfebice do vody nebo jiné kapaliny.
Palivé papriky Vhodné pro dehydrataci bez krajeni Tvrdy 410 - Pfed uloZenim se ujistéte, 7e je zafizeni suché.
) . } ] - Zafizeni skladujte na suchém, tmavém misté, mimo dosah déti.
Petrzel Umistéte listy na podnosy Kfupavé 2-6 « Z&dnd z ¢asti zafizeni neni vhodnd pro ¢isténi v pracce.
Rajcata Oloupejte a nakrdjejte Tvrdy 4-20
Rebarbora Oloupejte a nakrajejte (cca 3 mm) Krupavé 4-14
Kofeny Fepy Uvarte, nechte V)ichladnou’tf qdrlznete Spicky Krupavé 4-12
a kofeny, nakrajejte.
Celer Kotleta (tloustka 6 mm) Kfupavé 4-10
Jarni cibulka Kotleta Kfupavé 4-10
Chrest Kotleta (tloustka 2-5 mm) Kfupavé 4-10
Cesnek Oloupejte a nakrdjejte Krupavé 4-12
Spenat Varte, dokud nezméni barvu Kfupavé 4-12
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SPECIFIKACE

- LCD displej

« 5 prihlednych sit

« Ochrana proti prehfati

« Maximalni vykon: 400 W

+ Rozméry sita: 289 x 189 x 20 mm
+ Celkové kapacita: 1,7 kg

. Casovac¢ spanku: 10 min -48 h
« Regulace teploty: 35-70°C

+ Hlu¢nost: 40 dB

+ Délka napdjeciho kabelu: Tm
» Napdjeni: 100-240V; 50/60 Hz
+ Rozméry:29x19x19,4cm

Tento preklad byl vygenerovan automaticky. Mlize obsahovat chyby. V nékterych pfipadech se mohou
vyskytnout nepresné vyrazy, napiiklad v prekladu nazvl tlacitek nebo technickych udaji. V pripadé
jakychkoli pochybnosti doporu¢ujeme precist si anglickou verzi uZivatelské pfirucky.

Cestina
Spravna likvidace vyrobku @
(opotiebované elektrické a elektronické vybaveni)

—

Oznaceniumisténé na vyrobku anebo v textech, které se ho tykaji, poukazuje na skutecnost, ieJ)o vyprseni
doby pouzivani je zakazano likvidovat tento vyrobek spolecné s ostatnim domovnim odpadem. Pro to,
abyste se vyhnuli skodlivému vlivu na piirodni prostredi a lidské zdravi v dusledku nekontrolované
likvidace odpad(, oddélte tento vyrobek od odpadd jiného typu a zodpovédné ho recyklujte za Gcelem
propagace opétovného vyuziti hmotnych ZdrOjtl;l coby stalé praxe. Pro vice informaci ohledné mista a
zplsobu recyklace tohoto vyrobku, ktera bude bezpecna pro Zivotni prostiedi, domaci uzivatelé mohou
kontaktovat ‘maloobchodni prodejnu, v niz vyrobek zakoupili, nebo orgdn mistni samospravy. Firemni
uzivatelé mohou kontaktovat dodavatele a zkontrolovat podminky kupni'smlouvy. Neodstranujte vyrobek
spole¢né s ostatnimi komer¢nimi odpady.

Vyrobeno v CLR pro Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolinska 1, 08-400 Mietne, Polsko. serwis@lechpol.pl

Bedienungsanleitung

Danke fur den Kauf des TEESA Gerates. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfltig
und bewahren diese auf fir spéteres Nachschlagen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schdden, die durch unsachgemédBe Handhabung und Verwendung des
Produktes verursacht wurden..

SICHERHEITSANLEITUNGEN

Um die Gefahr von Beschddigungen, oder Verletzungen zu vermeiden, befolgen Sie die
grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung elektrischer Gerdte,
einschlieBlich der folgenden:
1. Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie mit der Installation und Montage
des Gerdtes beginnen. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf fiir spateres Nachschlagen.
2. Vor dem Anschluss des Gerdtes an Netzsteckdose, stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerat
angegebene Spannung mit der Spannung der Steckdose Ubereinstimmt.

. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache.

. Reinigen Sie das Gerdt gemaf den Anweisungen im Abschnitt "Reinigung und Wartung".

. Schalten Sie das Gerat IMMER aus und trennen es von der Stromversorgung:

Wenn es nicht richtig funktioniert
Wenn ein seltenes Gerdusch bei der Verwendung gibt

« Vor dem Zerlegen des Gerétes

+ Vor der Reinigung

+ Bei Nichtgebrauch

6. Ziehen Sie beim Trennen des Netzkabels von der Steckdose, am Stecker und nicht am Kabel.

7. Das Gerat wird heifl wahrend des Betriebs; beriihren Sie nicht das Gehduse des Gerates
wahrend dieses in Betrieb ist.

8. Halten Sie das Gerdt auBBerhalb der Reichweite von Kindern. Lassen Sie Kinder nicht
unbeaufsichtigt mit dem Produkt.

9. Das Gerat kann von Kindern und von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, nur wenn
sie von einer Person beaufsichtigt und geleitet werden, die fiir ihre Sicherheit zustandig ist.

10.Halten Sie das Gerdt und sein Kabel fern von Hitze, Wasser, Feuchtigkeit, scharfen Kanten
und andere Faktoren, die das Gerat oder das Netzkabel beschadigen kénnten.

11.Zur Vermeidung von Elektroschocks, stellen Sie das Gerdt nicht ins Wasser oder andere
Flissigkeiten; nicht in feuchter oder nasser Umgebung, oder mit nassen oder feuchten
Handen verwenden.

12.Das Produkt nicht fiir andere Zwecke verwenden, als in dieser Bedienungsanleitung
angegeben.

13.Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn es funktioniert.

14.Der Hersteller dieses Produkts haftet nicht fiir Schaden, die durch unsachgemafe
Handhabung und Verwendung des Gerats verursacht werden.

15.Trennen Sie das Produkt IMMER vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird.

16.Reinigen Sie dieses Gerdt nur wenn es abgekuhlt ist.

17.Dieses Produkt NICHT verwenden, wenn das Netzkabel, der Stecker oder das Gerat
beschadigt ist.

18.Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Nur autorisiertes und qualifiziertes
Personal darf dieses Gerdt reparieren. Zerlegen Sie niemals dieses Gerét.

19.Verwenden Sie kein nicht autorisiertes Zubehor.

20.Gerat nur flr den Innengebrauch.

21.Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heilen oder scharfen Gegenstéanden in
Beriihrung kommt.

22.Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

23.Decken Sie das Gerét nicht ab, wéhrend es in Betrieb ist; es besteht Brandgefahr.

24.Verwenden Sie das Gerét nicht langer als 40 Stunden zurzeit. Wenn Sie das Gerat nicht mehr

cUuhw

reesa o



o | [eess

Bedienungsanleitung

benutzen, schalten Sie es aus, trennen es von der Stromversorgung und lassen es abkuhlen.

25.Dieses Gerdt ist nicht fir die Steuerung durch eine externe Zeitschaltuhr oder

Fernbedienung geeignet.

26.Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Lebensmitteln geeignet. Geben Sie

keine anderen Gegenstdnde als Lebensmittel in das Gerat.

PRODUKTBESCHREIBUNG

NoupwnNn =

Oberer Deckel
Lebensmittelbehalter
Sockel

Taste Einstellungen
Display

Regeltasten
Netztaste

oo ey

00000

BETRIEB

. Verbinden Sie das Netzkabel mit der Steckdose.

Driicken Sie die Netztaste.

Driicken Sie die Taste Einstellungen. Benutzen Sie die Regeltasten um die Trocknungszeit
einzustellen.

Driicken Sie erneut die Taste Einstellungen. Benutzen Sie die Regeltasten um die
Trocknungstemperatur einzustellen.

Einstellungen werden nach 5 Sekunden gespeichert. Das Display wird die Temperatur und
verbleibende Zeit anzeigen.

Driicken Sie die Netztaste um das Gerdt auszuschalten. Nach kompletter Abkiihlung
schaltet sich das Gerat aus.

TROCKNUNG

Die Trocknungsdauer der verschiedenen Produkte kann abweichen und hdngt von der
Feuchtigkeit, der Dicke, der Menge der Produkte und der Betriebstemperatur ab. Dickere
Lebensmittel bendtigen in der Regel mehr Zeit fiir die Zubereitung. Je nach den Wiinschen des
Benutzers kann der Trocknungsvorgang jederzeit unterbrochen werden.

1.

vk wN

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile des Gerdts, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, und trocknen das Produkt anschlieend.

Legen Sie die Lebensmittel in die Behalter.

Platzieren Sie die Lebensmittel so, dass sie den Luftstrom nicht blockieren.

Legen Sie die Lebensmittelschalen auf den Sockel.

Setzen Sie den Deckel auf. Der Deckel MUSS sich wahrend der gesamten Betriebszeit auf
dem Gerét befinden.

Bedienungsanleitung

Empfohlene Trocknungszeiten:

«  Krauter: 40°C

«  Brot: 50°C

+ Pilze: 50-70°C
«  Gemdise: 70°C
«  Obst: 70°C

Hinweis:

- Die in dieser Bedienungsanleitung angegebenen Trocknungszeiten dienen nur als
Referenz. Die Trocknungszeit hangt von der Temperatur und Luftfeuchtigkeit des Raums,
der Feuchtigkeit der Lebensmittel, ihrer Dicke, usw. ab.

- Die Behalter fiir die Aufbewahrung der getrockneten Produkte miissen sauber und trocken

sein.

- VORSICHT BEI DER BEDIENUNG DES GERATS, DA DAS GEHAUSE HEISS SEIN KANN.

Vorbereitung der Produkte

1. Waschen Sie das Obst/Gem{se.

2. Schalen, entkernen und alle Uberflissigen Teile entfernen.

3. Schneiden oder zerkleinern Sie das Obst/Gemise und achten darauf, dass die Elemente
den Luftstrom zwischen den Schalen nicht blockieren.

OBST-TROCKNUNGSTABELLE

. Trocknungsze
Obst Vorbereitung Getrocknet it (Stunden)
. Die Kerne entfernen, schélen und in .
Aprikosen Scheiben schneiden. Weich 1323
Orangenschalen In lange Streifen schneiden Knusprig 8-16
Frische Ananas Schélen und in Scheiben schneiden Hart 4-8
Ananas in Sirup abgieBen und die Stiicke trocknen Weich 4-8
Dosen
Schélen und in Scheiben schneiden (3-4 .
Bananen - Knusprig 4-8
mm dick)
Weintrauben | Geeignet zum Trocknen ohne Schneiden Weich 4-8
. Kerne entfernen (Kerne kénnen auch .

Kirschen nach leichtem Trocknen entfernt werden) Weich 48
Birnen Schélen und in Scheiben schneiden Weich 4-8
Feigen Zerkleinern Hart 4-8

Preiselbeeren | Geeignet zum Trocknen ohne Schneiden Weich 4-8

Pfirsiche Halbieren, Kerne entfernen und schalen Weich 4-8

Datteln Kerne entfernen, sch'alen und in Stiicke Hart 4.8
schneiden
Apfel Kerne entfernen, schélen und zerkleinern Weich 4-8

feesd o




Bedienungsanleitung

Bedienungsanleitung
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GEMUSE-TROCKNUNGSTABELLE

PILZTROCKNUNG

. . Trocknungsz
Gemiise Vorbereitung Getrocknet eit (Stunden)
Artischocke In Scheiben schneiden (3-4 mm dick) Knusprig 4-8
Aubergine Schélen und in Schelb.en schneiden (6-12 mm Knusprig 4.8
dick)

Brokkoli Zerkleinern, kochen etwa 3-5 min. Knusprig 4-6

. In Scheiben schneiden und kochen bis sie .
Griine Bohnen durchsichtiq werden Knusprig 4-6
Kirbis Zerkleinern (etwa 6 mm) Knusprig 4-6
Zucchini Schéalen und Zerkleinern Hart 4-6
Rosenkohl Halbieren Knusprig 4-20
Blumenkohl Kochen, bis sie reif werden Hart 4-12
Kartoffeln Zerkleinern and fuir 8-10 Minuten kochen Knusprig 4-12
Zwiebel In Scheiben schneiden Knusprig 4-10
Méhren Kochen, bis sie relf werden, danach Knusprig 4-10

Zerkleinern
Gurke Schélen und in Scheiben schneiden (etwa 6- Hart 414
12 mm)
Paorika In Scheiben schneiden oder Zerkleinern Knusori 4-12
P (etwa 6 mm) Kernstiick prig

Scharfe Paprika | Geeignet zum Trocknen ohne Schneiden Hart 4-10
Petersilie Blatter auf die Schalen legen Knusprig 2-6
Tomaten Schélen und in Scheiben schneiden Hart 4-20
Rhabarber Schélen undin SChilqbn?;] schneiden (etwa 3 Knusprig 414

. Kochen, abkiihlen lassen, Spitzen und .
Riibenwurzeln Wurzeln abschneiden, in Scheiben schneiden Knusprig 412
Sellerie Zerkleinern (6 mm dick) Knusprig 4-10
Fruhlln?r?zmebe Zerkleinern Knusprig 4-10
Spargel Zerkleinern (2-5 mm dick) Knusprig 4-10
Knoblauch Schélen und in Scheiben schneiden Knusprig 4-12
Spinat Kochen bis er die Farbe wechselt Knusprig 4-12

1. Reinigen Sie den Pilz und entfernen alle tiberflissigen/verrotteten Teile.

2. Schneiden oder zerkleinern Sie die Pilze in Scheiben und achten darauf, dass die Teile den
Luftstrom zwischen den Schalen nicht blockieren, oder lassen sie ungeschnitten, wenn sie
klein genug sind.

3. Empfohlene Pilz-Trocknungszeit ist 2-6 Stunden oder nach belieben.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von Champignons ist es ratsam, nur solche zu verwenden, deren
Hut nach innen gefaltet ist.

KRAUTER -TROCKNUNG

- Es wird empfohlen, Krauter bei einer Temperatur von 35-40°C fiir etwa 5-10 Stunden zu
trocknen.

+ Sobald die Krauter getrocknet sind, sollten sie in eine Papiertlite oder ein Glasgefafl3
gegeben und an einem trockenen und dunklen Ort aufbewahrt werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

Warnung: Vor der Reinigung das Gerdt IMMER ausschalten, vom Stromnetz trennen und
abkuhlen lassen.
1. Sockel des Lebensmitteltrockneres sollte mit einem weichen, leicht feuchtem Tuch
gereinigt werden.
2. Schalen kdnnen in warmem Wasser mit einem Zusatz von einem leichten Reinigungsmittel
gewaschen werden.
Wichtig!
« Verwenden Sie KEINE chemischen Mittel (Scheuermittel, Losungsmittel usw.) zur Reinigung
des Gerats, da dies das Gehduse beschadigen kann.
«  Verwenden Sie KEINE scharfen, metallischen oder scheuernden Gegenstdnde, da diese das
Gehduse des Gerats beschadigen kdnnen.
» Tauchen Sie den Sockel des Gerats NICHT in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.
« Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat trocken ist.
« Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, dunklen Ort, auBBerhalb der Reichweite von
Kindern.
« Keines der Teile des Gerats ist flir die Reinigung im Geschirrspiiler geeignet.
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ree Bedienungsanleitung

TECHNISCHE DATEN

+ LCD-Anzeige

- 5transparente Behalter

« Uberhitzungsschutz

+ Leistung: max. 400 W

- Abmessungen der Behalter: 289 x 189 x 20 mm
« Gesamtkapazitat des Behalters: 1,7 kg
« Einstellbarer Timer: 10 Min - 48 h

- Einstellbare Temperatur: 35-70°C

+ Gerduschpegel: 40 dB

+ Lange des Stromkabels: 1T m

+ Stromversorgung: 100-240V; 50/60 Hz
« Abmessungen:29x19x 19,4 cm

Deutsch
Korrekte Entsorgung dieses Produkts %
(Elektromiill)

|

(Anzuwenden in den Léndern der Europédischen Union und anderen europdischen Landern mit einem separaten Sammelsystem)
Die Kennzeichnung auf dem Produkt bzw. auf der dazugehérigen Literatur gibt an, dass es nach seiner Lebensdauer nicht
zusammen mit dam normalem Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Entsorgen Sie dieses Gerét bitte getrennt von anderen
Abféllen, um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch unkontrollierte Millbeseitigung zu schaden. Recyceln Sie
das Gerat, um die nachhaltige Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu fordern. Private Nutzer sollten den Héndler, bei
dem das Produkt gekauft wurde, oder die zustandigen Behdrden kontaktieren, um in Erfahrung zu bringen, wie sie das Gerat auf
umweltfreundliche Weise recyceln kdnnen. Gewerbliche Nutzer sollten sich an Ihren Lieferanten wenden und die Bedingungen des
Verkaufsvertrags konsultieren. Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemiill entsorgt werden.

Hergestellt in China fiir Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.pl

Thank you for purchasing TEESA appliance. Read this instruction manual and keep it for future
reference. Producer does not take responsibility for damages caused by inappropriate handling
and use of the product.

SAFETY INSTRUCTIONS

In order to reduce the injuries or damages, follow basic safety precautions applied when using
any electrical device, including the following:
1. Read the entire instruction manual before you start installation and assembly and keep it
for future reference. Keep the manual for future reference.
2. Before connecting the device to power supply socket, make sure the voltage indicated on
the device corresponds to the voltage in the power supply socket.

. Place the device on flat, stable surface.

. Clean this device in accordance to instructions listed in Cleaning and Maintenance section.

. ALWAYS turn off the device and disconnect it from the mains supply:

if it's not operating correctly
if there’s an uncommon voice when using

« before disassembling the device

+ before cleaning

« when notin use

6. When you disconnect the power cord of the device, grasp and pull the plug, not the cord/
cable.

7. Appliance during operation becomes hot; do not touch the housing of the device while it's
operating.

8. Keep the device out of the reach of children. Do not leave children unsupervised with the
product.

9. This appliance must not be used by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they are
supervised by the person who is responsible for their safety.

10.Keep the device and its cord/cable away from heat, water, moisture, sharp edges and any
other factor which may damage the appliance or its cord.

11.Do not place the appliance in water or any liquid; nor handle/use it with wet or moist hands.

12.Do not use the product for purposes different from displayed in this operating manual.

13.Do not leave the appliance unattended when it's working.

14.Producer of this product is not responsible for damages caused by inappropriate handling
and using of the device.

15.ALWAYS disconnect the product form the power mains when it is not in use.

16.Clean this device only when it is cool.

17.DO NOT use this device if the cord or the plug is damaged, or the appliance is broken.

18.Do not attempt to repair this device yourself. Only authorized and qualified personnel may
repair this device. Never disassemble this device.

19.Do not use unauthorized accessories.

20.Device for indoor use only.

21.Make sure the power cord does not touch any hot or sharp elements.

22.Do not move the appliance while it is operating.

23.Do not cover the device while it's working; it may bring the risk of fire.

24.Do not use this device for longer than 40 hours at a time. When you have finished using the
appliance, turn it off, disconnect from mains supply and let it cool down.

25.This device is not suitable to be controlled by an external timer or remote control.

26.This appliance is suitable exclusively for food preparation. Do not place anything but food
in the appliance.

b w
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Owner’s manual

PRODUCT DESCRIPTION

NoupwNn =

Top lid |
Food trays

Base

Settings button

Display

Adjustment button i —

Power button

06000

OPERATION

HwN =

Plug the power cord to the power outlet.

Press the power button.

Press the settings button. Use the adjustment button to set the dehydration time.

Press the settings button again and use the adjustment buttons to set the dehydration
temperature.

Settings will be saved after 5 seconds. The display will show the temperature and remaining
time.

Press power button to turn off the device. After cooling down completely the device will
turn off.

DEHYDRATING

Dehydrating time of different products may vary and depends on humidity, thickness, quantity
of the products and temperature of operation. Thicker food products usually take longer time
to prepare. According to user's preferences, dehydrating process can be stopped at any time.

1.

vk wN

Prior to first use, clean the parts of the device that will come in contact with food; and dry
the product afterwards.

Place the food on food trays.

Place the food so it does not block the air flow.

Place the food trays on the base.

Place the top lid. Top lid HAS to be on the appliance during the whole period of the
operation.

Suggested dehydrating temperatures:

Herbs: 40°C
Bread: 50°C
Mushrooms: 50-70°C

Owner’s manual

Vegetables: 70°C
Fruits: 70°C

Note:

Dehydrating time presented in this manual are for reference only. Dehydrating time
depends on temperature and humidity of the room, humidity of the food, their thickness,
etc.

Containers for storing dehydrated products should be clean and dry.

BE CAREFUL WHILE OPERATING THE APPLIANCE, AS HOUSING OF THE DEVICE MAY BE HOT.

Preparing the products

1. Wash the fruit/vegetables.
2. Hull, core and remove any redundant parts.
3. Slice or chop the fruit/vegetables, and make sure that the elements do not block the airflow

between the trays.

FRUIT DEHYDRATING CHART

. . Dehydration
Fruit Preparation Dehydrated time (hours)
Apricot Remove the seeds, hull and slice. Soft 13-23
Orange peels Slice into long strips Crispy 8-16
Fresh pineapples Peel and slice Hard 4-8
Canned pineapples Drain syrup and dry the pieces Soft 4-8
Bananas Peel and slice (3-4 mm thick) Crispy 4-8
Grapes Suitable for deh)fdratlng without Soft 4.8
slicing
Remove the seeds (seeds can be
Cherries removed also after slight Soft 4-8
dehydrating)
Pears Peel and slice Soft 4-8
Figs Chop Hard 4-8
Cranberry Suitable for deh)fdratlng without Soft 4.8
slicing
Peaches Cut in half, remove seeds and hull Soft 4-8
Dates Remove seed, hull and chop Hard 4-8
Apples Peel, core and chop Soft 4-8

[eess
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VEGETABLES DEHYDRATING CHART

Owner’s manual

Owner’s manual

MUSHROOM DEHYDRATING

Vegetable Preparation Dehydrated :::‘Zﬂ:;ﬂ;’;
Artichoke Slice (3-4 mm thick) Crispy 4-8
Eggplant Peel and slice (6-12 mm thick) Crispy 4-8

Broccoli Chop Boil for 3-5 min. Crispy 4-6
French beans Slice and boil till it gets transparent Crispy 4-6
Pumpkin Chop (approx. 6 mm) Crispy 4-6
Zucchini Peel and chop Hard 4-6
Brussels sprouts Cutin half Crispy 4-20

Cauliflower Boil untill it gets ripe Hard 4-12

Potatoes Chop and boil for 8-10 minutes Crispy 4-12
Onion Slice Crispy 4-10
Carrots Boil until it gets ripe, then chop Crispy 4-10

Cucumber Peel and slice (approx. 6-12 mm) Hard 4-14

Sweet pepper | Slice into strips or chop (approx. 6 mm) Core Crispy 4-12
Hot peppers Suitable for dehydrating without slicing Hard 4-10
Parsley Place leaves on trays Crispy 2-6

Tomatoes Peel and slice Hard 4-20
Rhubarb Peel and slice (approx. 3 mm) Crispy 4-14
Beet roots Boil, let them cool dowr:n, chop off tips and Crispy 4-12

roots, slice.
Celery Chop (6 mm thick) Crispy 4-10
Spring onion Chop Crispy 4-10
Asparagus Chop (2-5 mm thick) Crispy 4-10
Garlic Peel and slice Crispy 4-12
Spinach Boil until it changes color Crispy 4-12

1. Clean the mushroom and remove any redundant/rotten parts.

2. Slice or chop the mushrooms, and make sure the elements do not block the air flow
between the trays, or leave them unsliced if they are small enough.

3. Suggested mushroom dehydrated time is 2-6 hours, or by preference.

Note: When processing champignons, it is advised to chose only ones with their caps folded
inside.

HERBS DEHYDRATING

+ Herbs are recommended to be dehydrated in temperature of 35-40°C for about 5-10 hours.
«  Once the herbs are dehydrated, they should be placed in a paper bag or glass jar and stored
in dry and dark place.

CLEANING AND MAINTENANCE

Warning: before cleaning, ALWAYS turn off the appliance, disconnect it from mains supply and
let it cool down.

1. Food dehydrator base should be cleaned with soft, slightly damp cloth.

2. Trays can be washed in warm water with an addition of light cleaning chemical.
Important!

« DO NOT use any chemical agents (abrasives, solvents, etc.) to clean the appliance, as it may

damage the casing.

- DO NOT use any sharp, metal or abrasive utensils, as it may damage the casing of the device.
- DO NOT immerse the base of the appliance in water or any other liquid.

« Before storing, make sure the device is dry.

«+ Store the device in dry, dark place, out of the reach of children.

- None of the parts of the device is suitable for cleaning in washing machine.

feesd e
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SPECIFICATION

+ LCD display

+ 5 transparent containers

« Overheat protection

+ Power: max. 400 W

- Container dimensions: 289 x 189 x 20 mm
« Total container capacity: 1,7 kg

+ Adjustable timer: 10 min-48 h

- Adjustable temperature: 35-70°C

+ Noise level: 40 dB

« Power cable length: 1 m

 Power supply: 100-240V; 50/60 Hz
+ Dimensions:29x 19x 19,4 cm

English
Correct Disposal of This Product C €
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

|

(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection systems) This marking shown on
the product or its literature, indicates that it should not be disposed with other household wastes at the end of its working
life. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please separate this
from other types of wastes and recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. Household
users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local government office, for details of
where and how they can take this item for environmentally safe recycling. Business users should contact their supplier and
check the terms and conditions of the purchase contract. This product should not be mixed with other commercial wastes
for disposal.

Made in China for Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.pl

Manuel d’utilisation

Merci d'avoir acheter I'appareil TEESA. Avant I'utilisation de I'appareil, lire attentivement le
mode d’emploi et le garder pour une consultation ultérieure. Le fabricant n'est pas responsable
d’une utilisation inappropriée du produit.

CONSIGNES DE SECURITE

Afin de réduire les blessures ou les dommages, suivez les précautions de sécurité de base
appliquées lors de I'utilisation de tout appareil électrique, notamment les suivantes:

1. Lisezl'intégralité du manuel d'instructions avant de commencer l'installation et le montage
et conservez-le pour référence ultérieure. Conservez le manuel pour référence ultérieure.

2. Avant de brancher l'appareil sur la prise d'alimentation, assurez-vous que la tension
indiquée sur l'appareil correspond a la tension de la prise d'alimentation.

3. Placez I'appareil sur une surface plane et stable.

4. Nettoyez cet appareil conformément aux instructions répertoriées dans la section
Nettoyage et entretien.

5. Eteignez TOUJOURS l'appareil et débranchez-le du secteur :

- si cela ne fonctionne pas correctement

+ s'ily a une voix inhabituelle lors de I'utilisation

+ avant de démonter l'appareil

+ avant le nettoyage

« lorsqu'il n'est pas utilisé

6. Lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation de I'appareil, saisissez et tirez sur la
fiche, et non sur le cordon/céble.

7. L'appareil devient chaud pendant son fonctionnement ; ne touchez pas le boitier de
I'appareil pendant son fonctionnement.

8. Conservez l'appareil hors de portée des enfants. Ne laissez pas les enfants sans surveillance
avec le produit.

9. Cetappareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances, a
moins qu'elles ne soient surveillées par la personne responsable de leur sécurité.

10.Gardez I'appareil et son cordon/cable a I'écart de la chaleur, de I'eau, de I'hnumidité, des bords
tranchants et de tout autre facteur susceptible d'endommager I'appareil ou son cordon.

11.Ne placez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide ; ne le manipulez pas/n’utilisez pas
avec les mains mouillées ou humides.

12.N'utilisez pas le produit a des fins autres que celles indiquées dans ce manuel d'utilisation.

13.Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne.

14.Le fabricant de ce produit n'est pas responsable des dommages causés par une
manipulation et une utilisation inappropriées de I'appareil.

15.Débranchez TOUJOURS le produit du secteur lorsqu'il n'est pas utilisé.

16.Nettoyez cet appareil uniquement lorsqu'il est froid.

17.N'utilisez PAS cet appareil si le cordon ou la fiche est endommagé ou si l'appareil est cassé.

18.N'essayez pas de réparer cet appareil vous-méme. Seul un personnel autorisé et qualifié
peut réparer cet appareil. Ne démontez jamais cet appareil.

19.N'utilisez pas d'accessoires non autorisés.

20.Appareil destiné a un usage intérieur uniquement.

21.Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne touche aucun élément chaud ou tranchant.

22.Ne déplacez pas l'appareil pendant qu'il fonctionne.

23.Ne couvrez pas l'appareil pendant son fonctionnement ; cela peut entrainer un risque d'incendie.

24.N'utilisez pas cet appareil pendant plus de 40 heures d'affilée. Lorsque vous avez fini
d'utiliser I'appareil, éteignez-le, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir.

25.Cet appareil ne peut pas étre contrélé par une minuterie externe ou une télécommande.

26.Cet appareil est exclusivement destiné a la préparation d'aliments. Ne placez rien d'autre
que des aliments dans l'appareil.

feesa iz
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DESCRIPTION DU PRODUIT

Now
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. Bouton d'alimentation

Manuel d'utilisation

© o

Capot supérieur |
Tamis de séchage

Base

Bouton pour
paramétres
Afficher
Bouton de réglage

modifier les

OPERATION

Branchez la fiche de I'appareil a la prise secteur.

Appuyez sur le bouton d'alimentation.

Appuyez sur le bouton Modifier les parametres. Utilisez les boutons de réglage pour régler
le temps de séchage.

Appuyez a nouveau sur le bouton puis utilisez les boutons de réglage pour régler la
température de séchage.

. Le réglage sera enregistré aprés 5 secondes. L'écran affichera alternativement la

température et le temps restant.

. Pour éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton d'alimentation. Aprés avoir abaissé la

température, I'appareil s'éteindra complétement.

DESHYDRATATION

Le temps de déshydratation des différents produits peut varier et dépend de I'humidité, de
I'épaisseur, de la quantité de produits et de la température de fonctionnement. Les produits
alimentaires plus épais prennent généralement plus de temps a préparer. Selon les préférences
de l'utilisateur, le processus de déshydratation peut étre arrété a tout moment.

1.

nawn

Avant la premiére utilisation, nettoyez les pieces de I'appareil qui entreront en contact avec
les aliments ; puis séchez le produit.

. Placez les aliments sur des plateaux.

Placez les aliments de maniere a ne pas bloquer la circulation de I'air.

Placez les plateaux alimentaires sur la base.

Placez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur DOIT étre sur l'appareil pendant toute
la durée de fonctionnement.

Températures de déshydratation suggérées:

Herbes : 40°C
Pain : 50°C

Manuel d’utilisation

«  Champignons : 50-70°C

+ Légumes:70°C

«  Fruits: 70°C

Note:

+ Les temps de déshydratation présentés dans ce manuel sont donnés a titre indicatif
uniquement. Le temps de déshydratation dépend de la température et de I'humidité de la

piéce, de I'humidité des aliments, de leur épaisseur, etc.

+ Les récipients destinés au stockage des produits déshydratés doivent étre propres et secs.
- SOYEZ PRUDENT LORS DE L'UTILISATION DE L'APPAREIL, CAR LE BOITIER DE LAPPAREIL PEUT

ETRE CHAUD.

Préparation des produits

1. Lavez les fruits/légumes.
2. Coque, noyau et retirer toutes les pieces redondantes.

3. Coupez ou hachez les fruits/légumes et assurez-vous que les éléments ne bloquent pas la

circulation de I'air entre les plateaux.

[EESa

TABLEAU DE DESHYDRATATION DES FRUITS

Temps de
Fruit Préparation Déshydraté | déshydratation
(heures)
Abricot Retirer les graines, les équeuter et les Doux 13-23
trancher.
Ecorces d'orange Couper en longues bandes Croustillant 8-16
Ananas frais Peler et trancher Dur 4-8
Ananas en Egoutter le sirop et sécher les morceaux Doux 4-8
conserve
Bananes Peler et trancher (3-4 mm d'épaisseur) | Croustillant 4-8
Raisins Convient pour la déshydratation sans Doux 4.8
tranchage
Retirer les graines (les graines peuvent
Cerises également étre retirées aprés une légére Doux 4-8
déshydratation)
Poires Peler et trancher Doux 4-8
Figues Hacher Dur 4-8
Canneberge Convient pour la déshydratation sans Doux 4.8
tranchage
N Couper en deux, retirer les graines et la
Péches Doux 4-8
coque
Dates Retirer les graines, les coques et les Dur 4.8
hacher
Pommes Peler, épépiner et hacher Doux 4-8
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TABLEAU DE DESHYDRATATION DES LEGUMES

feesd =

DESHYDRATATION DES CHAMPIGNONS

Temps de 1. Nettoyez le champignon et retirez les parties redondantes/pourries.
Légume Préparation Déshydraté | déshydratati 2. C'oupez. ou ha.chez les champignons et.assurez-vous que I(-_js é!éments ne bloquent pas la
circulation d'air entre les plateaux, ou laissez-les non tranchés s'ils sont suffisamment petits.
on (heures) . - .~ . N
3. Le temps de déshydratation suggéré pour les champignons est de 2 a 6 heures, ou selon
Artichaut Tranche (3-4 mm d'épaisseur) Croustillant 4-8 vos préférences.
Aubergine Peler et trancher (6-12 mm d'épaisseur) Croustillant 4-8 Remarque: Lors du traitement des champignons, il est conseillé de choisir uniquement ceux
: AR 3 dont le chapeau est replié a l'intérieur.
Brocoli Hacher et laisser Pouﬂhr pendant3a5 Croustillant 46
minutes.
Haricots verts Couper en t[anchgs et faire bouillir jusqu'a ce Croustillant 46 HERBES DESHYDRATANTES
qu'il devienne transparent.
Citrouille Hacher (environ 6 mm) Croustillant 4-6 i i . 3 R
+ Il est recommandé de déshydrater les herbes a une température de 35 a 40 °C pendant
Courgettes Peler et hacher Dur 46 environ 5 a 10 heures.
9 + Une fois les herbes déshydratées, elles doivent étre placées dans un sac en papier ou un
choux de Coupé en deux Croustillant 4-20 bocal en verre et conservées dans un endroit sec et sombre.
Bruxelles
Chou-fleur Faire bouillir jusqu'a ce qu'il soit mar Dur 4-12 NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Pommes de Hacher et faire bpunlllr pendant8a 10 Croustillant 4-12
terre minutes.
] . Attention: avant de nettoyer, éteignez TOUJOURS l'appareil, débranchez-le du secteur et
Oignon Tranche Croustillant 4-10 laissez-le refroidir.
Faire bouillir jusqu'a ce qu'il soit mr, puis . 1. La base du déshydrateur alimentaire doit étre nettoyée avec un chiffon doux légerement
Carottes Croustillant 4-10 humide
haCher ! ~ P 2 .o . . . .
I 2. Les plateaux peuvent étre lavés a l'eau tiede avec I'ajout d’un produit chimique nettoyant
Concombre Peler et trancher (environ 6-12 mm) Dur 4-14 léger.
] . ] ] Important!
Poivron doux | Couper en laniéres ou hacher (environ 6 mm) | Croustillant 412 - N'utilisez PAS d'agents chimiques (abrasifs, solvants, etc.) pour nettoyer I'appareil, car cela
) Convient pour la déshydratation sans pourrait endommager le boitier.
Piments forts tranchage Dur 4-10 - Nutilisez PAS d'ustensiles tranchants, métalliques ou abrasifs, car cela pourrait
] ] - endommager le boitier de I'appareil.
Persil Placer les feuilles sur des plateaux Croustillant 2-6 « NE PAS immerger la base de I'appareil dans l'eau ou tout autre liquide.
+ Avant de ranger l'appareil, assurez-vous qu'il est sec.
Tomates Peler et trancher Dur 4-20 - Conservez l'appareil dans un endroit sec et sombre, hors de portée des enfants.
+ Aucune piece de |'appareil ne convient au nettoyage en machine a laver.
Rhubarbe Peler et trancher (environ 3 mm) Croustillant 4-14
Racines de Faites bpuﬂllr, laissez r.efr0|d|r, coupez les Croustillant 4-12
betteraves pointes et les racines, tranchez.
Céleri Hacher (6 mm d'épaisseur) Croustillant 4-10
Olgnon de Hacher Croustillant 4-10
printemps
Asperge Hacher (2 a 5 mm d'épaisseur) Croustillant 4-10
Ail Peler et trancher Croustillant 4-12
Epinard Faire bouillir jusqu'a ce que la couleur change| Croustillant 4-12
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SPECIFICATION

. Ecran LCD

5 tamis transparents

« Protection contre la surchauffe

+ Puissance maximale : 400 W

- Dimensions du tamis : 289 x 189 x 20 mm
. Capacité totale: 1,7 kg

« Minuterie de mise en veille: 10 min-48 h
+ Régulation de température : 35-70°C

- Niveau sonore : 40 dB

» Longueur du cable d'alimentation: 1 m

- Alimentation : 100-240V ; 50/60 Hz

« Dimensions:29x19x19,4cm

La présente traduction a été générée automatiquement et peut comporter des erreurs. Dans certains cas, des formulations
imprécises peuvent apparaitre, p.ex. dans les traductions des touches ou des détails techniques. Si vous avez des doutes,
nous vous recommandons de consulter la version anglaise du mode d’emploi.

France
Elimination appropriée du produit
(déchets d’équipements électriques et électroniques)

EEEEE | s marquages apposés sur le produit ou dans les textes y correspondants indiquent que I'appareil, une fois le
délai d’'usage passé, doit étre éliminé avec les autres déchets ménagers. Pour éviter les effets néfastes sur I'environnement
et la santé humaine, suite a une élimination de déchets non controlée, veuillez séparer le produit des autres déchets et
recycler de maniére responsable, pour promouvoir la réutilisation des matériaux comme une pratique durable. Pour de
plus amples informations concernant le lieu et le recyclage en toute sécurité du produit, les utilisateurs dans les ménages
doivent contacter le distributeur chez quiils ont acheté le produit ou une autorite locale compétente dans le domaine. Les
utilisateurs dans les entreprises doivent contacter leur fournisseur et vérifier les conditions du contrat d’achat. Ne pas
éliminer le produit avec d'autres déchets commerciaux.

Fabriqué en RPC pour Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolifska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.p!

Eyxeipidio xpriong

Y06 EVXOPLIOTOUE yia TNV ayopd TNG ouoKeung TEESA. AlaBAoTe TPOOEKTIKA AUTEC TIG 08NYIEG
XPriong mpv tn xprion Kat QUAAETE TeC yla peMovTIKE Xprion.O mapaywyog dev avahapBdavel
NV €uBvVN yia {nuLEC TOL TPOKARBNKav amd akatdAANAo XelpIopd Kal Xprion Tou mPoidvTog.

OAHTI'IEZ AZOAANEIAZ

MNa va PEIWOETE TOUG TPAUMATIOUOUE 1 TIG {nNMIEG, akoAoUBNOoTE TIG BacikéG TTPOPUAAEEIQ
ao@aleiag mou e@apudlovial GTav  XPNOIUOTIOLEITE OTTOIOSATIOTE NAEKTPIKN OUOKEUN,
ouumepAapBavopévwy Twv eERG:
1. AlaBEOTEONOKANPOTOEYXEIPIDI00SNYILV TIPIVEEKIVIOETETNVEYKATACTACN Kal TNOUVAPHOAOYNoN
Kat @UAGETETOYIa PENOVTIKY avagopd. DUAAETeETOEYXEISIOYI0 LENOVTIK aVaPOpd.

2. MpwvouvdéoeteTnouokeunotny mpila pevuatoc, BePaiwbeitedtt n tdon mou avaypdetal
OTNOUOKEUN aVTIOTOLXEIOTNVTAoONOTNV TPi{a pEUUATOG.

3. TomoBeTAOTETNOVOKELNOE €Mimedn, 0TaBEPN EMPAVELQ.

4. KaBapiote autiTNOUCKEUROUHQWVA HETICOONYiEC TOU  TapatiBevtal  oTnvevoTnTa
KaBapiopdg kat ouvtrpnon.

5. MANTA va amevepyoTTOLEITETNOUOKEU KAl VA TNV ATTOCUVOEETE Mo TNV TTAPOX PEVUATOG:

av devAertoupyeiowotd

+ v aKOUYETAL £€VaG aouviBIoTOC AXOG KATATNXPNOoN

+  TIPWV QITOCUVAPHONOYIOETETNOVOKEUN

«  TIpIV ammo Tov kKabaplopo

- otav SevxpnolpomolEiTal

6. ‘OTav amoouvdEeTeTo KAAWSIOTPOPOSOGiag TNGOUOKEUNG, TMACTE Kal TPABAETETOQIC Kal
OXITO KAAWS10.

7. H ouokeury katatnAerroupyia TncOeppaivetal- punv ayyifeteto mepiBAnua TNGOUOKEUNG
KatatnAeltovpyia tne.

8. Awatnpeitetnouokeur] pakptd and maidid. Mnv agrvete Ta mabiayxwpic emiBAePnUETO TIPOTOV.

9. Autii n ouokeurdev TPETEL va XPNOLUOTIOIEITAL o Atopa (oupmepAapBavopévuvtwy
TTAUSIWV) JEPEIWHEVECOWUATIKEC, AlIOONTNPIAKEG 1} SIAVONTIKEGIKAVOTNTEG 1] ENNEWPNEUTEIPIAG
KAl YVWOEWV, EKTOCEAV EMPBAEMOVTAL ATTO TOATOMO TIOVEVaL UTTEUBLVOYIA TNV ACPANEIATOUC,.

10.AlatnpeiteTnOVOKELU Kal TO KAAWSIOTNG Hakpld amd Bepudtnta, vepod, uypaoia,
AIXUNPECAKPEG Kal KABEAAO TapdyovTta Tou Pmopei va ipokaAéoel BAARN oTnouokeun N
0710 KAAWSI6TNG.

11.MnvtomoBeTeiteTnoOVOKEUNOEVEPS 11 OTIOIOSATIOTELYPO, OUTE va  Tnxelpifeote/
XPNOIUOTIOLEITEUE BPEYUEVA 1) UYPAXEPLQL.

12.MnvXPNOIUOTIOLEITETO TTPOIOVYIA OKOTIOUGSIAPOPETIKOUG Ao autoug ovep@avi{ovTal 0To
TapoOveyXelpiSloAeToupyiag.

13.MnV a@AVETETNOUOKELAXWPIG EMPBAEYNOTAV AUTAAEITOUPYEI.

14.0 mapaywydg autoutou mpoidvtocdeveuBuvetal yia (nuiEg mou TPoKalouvTal amo
aKaTAANAOXELPLOUS KAl XPONTNGOUOKEUNG.

15.MANTA amoouvSEETETO TIPOIOV amd TopevpadTav SEVXPNOILOTIOLETAL

16.KaBapilete auTATNOVOKEURUOVOOTAV Eival KPUa.

17.MHN xpnoIHOTIOLEITE AUTHTNOUOKEUNEAVTO KOAwSIo 1} To BUoua €xel umooTeilnud N n
OUOKEUNEival oTTaopEVN.

18. MV EmMKeIPriOETE VA EMOKEVACETEPOVOL GOC QUTHTNOUOKEUT. Mvoe€ouatoSotnpévo kat eEgidikeupévo
TIPOOWTTIKO ITOPE VO EMOKEVATEL AUTITTNOUOKEUN. MV QIOGUVOIIONOYELTE TIOTE QUTHTNOUCKEUN).

19.Mnvxpnotpomnoleitepne§ovotodotnuéva e€aptrpata.

20.2u0KeUNUOVOYLA XPHONOEECWTEPIKOUGXWPOUG.

21.BeBaiwbeitedTito kaAwdiotpopodoaoiag Sev akouumdeloe KAUTd i alxunpAcTolxeia.

22.MnVUETOKIVEITETNOVOKELH KATATNAEITOUPYIA TNG.

23.Mnv KAAUTITETETNOUOKEUNEVWAEITOUPYEI- UTTOPE( VA EMPEPEIKIVOUVO TTUPKAYIAC.

24.MnvxPNnOIUOTIOLEITE  AUTATNOUOKEUNYIO TIEPIOOOTEPO amd 40 wpectneopd. Otav
TENEIWOETETNXPNONTNGOUOKEUNG, QTTEVEPYOTIOINOTETNY, OMOCUVOECTETNV  ammd TNV
TTAPOXNPEVHATOC KAl APHOTETNV VA KPUWOEL.

25.Aut n ouokeundeveival KatdAnAnyla va eléyxetal and eEwTepIkOXPOovoSIaKOTTN N
TnAexelploTriplo.

26.AUTH| N OUOKEUN €ival KATAANAN ATTOKAEIOTIKA yld TNV TIPOETOINACIA TPOo®itwy. Mnv

TomoBeTeite TiMOTA AANO EKTOC ATIO TPOPIUA OTN CUCKEUN.
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NEPITPA®H MPOIONTOX

Karmaktu |

Aiokol Tpo@ipwy i !

Baon 49
Kouumi tpomwvAeitoupyiag

00ovn L

Kouumi puBpicewv

Kouumi tpog@odoaiag

NoupwnN =

T 00000

1. Zuvdéote 1o KaAwdlo Tpoodoaoiag otnv mpila.

2. MatAoTe To KouuTi Agltoupyiag.

3. MatoTte 10 KouuTi puBuicEwv. XpnolPoToIoTE TO Kouumi puBUIoNG yia va pubuicete 1o
Xpovo amoérjpavong.

4. Matiote Eavdatokouuri pubuicEWV Kal XPENOWWOTOINOTE TA KOUUMAPUBUIoNGyla va
puBuiocetetnOeppokpacia amofrpavong.

5. Ot puBpioelc Ba amoBnkeuToLy petd amd 5 Seutepdienta. Ztnv 00ovn Ba eu@avioTei n
OepoKPATia Kal O UTTOAEITOUEVOC XPOVOC.

6. MoTAOTE TO KOUUT AEITOUPYIOC VIO VA OTIEVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN. MOAIG KpUWOoEeL
TARPWC, N ouokeur Ba amevepyomolnOei.

AMO=HPANZH

O xpovog amo&ripavong Twv Sla@opwv MPolovVTwY Urmopei va dtagépetl kat e§aptatat amd tnv
uypacia, To TAxog, TNV ToodTNTA TWV MTPOIOVTWVY Kal Tn Beppokpacia Aettoupyiag. Ta maxUtepa
TPOPIMA XpeldlovTtal ouvABwC TIEPIOOOTEPO XPOVO Yyia TNV TTPOETOIMACIA. X0UPWVA HUE TIG
TPOTINACELG TOV Xpriotn, n Siadikacia amoéripavong pmopei va Slakomei avd mdoa oTiyun.

1. Mpwv amd v mpwtnxenon, kabopiote Tta péPNTNCOUCKeUnG mTou Ba €pBouvoe
EMAPAUETPOPIUA KAl OTEYVWOTETO TIPOIOVKAAA.
TomoBetrioTe Ta TPOPIPA 0ESICKOUCTPOPIUWV.
TomoBeTOTE T TPOPIUA ETOIWOTE Va Pnvepmodifouvtnpontou aépa.
TomoBeTrioTETOUCSIOKOUCTPOPIpWVOTN Bdon.
TomoBetrioTe TO eEMavw KamdkL. To emdvw kamdki MPEMEI va Bpioketal mavw o0Tn GUOKEUN
KaB' 6ANn TN S1apKela TNE AElToupYyiag.

vhwN

MpoTtevopevecBeppokpacieg amofripavong:
«  Botava: 40°C
+ Youi: 50°C

Eyxeipidio xpriong

+ Mavitapia: 50-70°C
+ Nayxavikad: 70°C
« Opouta: 70°C

Ynueiwon:

« O xpdvog anmoripavong mou mapouctaletal os avtdtoeyxelpidlogival povo yia avagopd. O
Xpovog amnoénpavong e€aptdtal and tn Beppokpacia Kal TNV uypacia Tou XWPou, TV
UYPACia TWV TPOPIHWY, TO TTAXOCTOUGK.ATL.

+ Ta Soxeia yia Tnv amoBrikeuontwv anoénpauévwy mPoildvIwy TPEmel va gival kaBapd Kat
oTEYVA.

«  NAEIXZTE MPOZEKTIKO'1 KATA TH AEITOYPIIA THX XYZKEY'HZ, KAOQX TO NEPIBAHMA THX
YYXKEYHX MMNOPE1 NA EINAI ZEXTO.

MNpoetolpacia Twv mMPoidvTwv
1. MAUOveTe Ta @POUTA/AAXAVIKA.
2. Ze@MoudioTe, KOYTE KAl APAIPECTETUXOV TIEPITTANEPN.

3. Koyte og p£teg i o€ KoppATia Ta @pouTa/Aayavikd kat BeBaiwbeite 6T Ta otolxeia Sev
eumodiCouv Tn por Tou aépa Petall Twv Siokwv.

AIATPAMMA AMNO=HPANZHXZ OPOYTQN

, Awapketa
. . TomogAmo .
®pouto Mposetopacia ERpavonc amo§npavce
ne (wpeg)
Bepikoko AcpalpsoTsTouclonopous, EeploudioTe kat Mahakd 13-23
KOYTECEPETEG,.
Dhovoe Kowte og pakplég Awpide Tpayavo 8-16
TTOPTOKAAIOU v HOKPIEG AWPIOEC pay
Opéokol avavadeg Ze@AoubioTe Kal KOYTE O PETEG 2KAnpPo 4-8
KovospBor’romuev 2TpayyioTe 10 olporr} KOl OTEYVWOTE Ta Mahaké 4.8
ol avavadeg KOMMATIO
Mravavec KaBapiote kat kOYTe o€ PETEC (MAYOG 3-4 Teayavé 48
mm)
JTapuNa Katd\\nAoyia amonpaveon xwpic koPipo Malako 4-8
A@alp€oTe TOuG OTTIOPOUG (0L OTIOPOL
Kepdola MITOpOUV va agaipefolv emiong HETA amd Malako 4-8
eAhagppa anofnpavon)
AxAaSia Ze@AoudbioTe KAl KOYTE O€ PETEC Mahakd 4-8
UKa Yi\okoyte to >KANpo 4-8
Cranberry KataAAnAoyla aamo€ripavon xwpic koyipo | Malakd 4-8
PoSaKVa Kéyte otn péon, AQAIPESTE TOUG OTIOPOUC |y o o 4.8
KAl TO GAO1d

Xoupuadeg A@aipeon omopwv, AoLoL Kal TEQOXIOUOS | TKANPO 4-8
MniAa ZepMoudioTte, kaabapioTte kat PIAoKOYTE Malako 4-8
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Amo€npapév MapKela ; EgeapiOTsTo pavn’c’xpl Kal a(pglpécT’sTuxév nz::pmc’l/oamouéva uépn. o )
Aaxaviké Npostoipacia amofipavenc . Koyte Ta  pavitdpla  OepETEG N Lp’l)\OKOL’l)TE Ta Kat ’BEBQlweElTE,OTl Ta  otolxeia
o (GpeC) ésvsuqoélcquvmponrou aépa HeTaEUTWVSIOKWY, 1 aPRoTE Ta ONOKANpPa av Eival
OPKETAMIKPAL.
Aykwvapa Oéreg (mdxog 3-4 mm) Tpayavo 4-8 3. O TIPOTEIVOUEVOGXPOVOC aPUSATWONG HAVITAPIOVEVAL 2-6 WPEC H avdloya HETIC
Mehava | -EPAOUBIOTE Kat KOYTE OF (e (Méxoq 6-12 Toayavo 48 TIPOTIUNGELG 0aG.
mm) Inpeiwon: Otav eme€epydleoTe AVITAPLO CAUTTIVIOV, CUVIOTATAL VA EMAEYETE LOVO AUTA HIE TA
Mmpokoo Wilokoppéva, Bpdote yia 3-5 Aerrta. Tpayavo 4-6 KAMAKIO TOUC SITAWHEVA OTO ECWTEPIKO TOUC,
FaMMIKG GaoONa KéBete o€ péteg Kau Bpddete péxpt va yivel Toayavé 46
Sidpavo ANO=HPANXH BOTANQN
KoAokuBa Yihokoyte (mepimou 6 mm) Tpayavo 4-6

- Ta Botava cuviotatal va amoénpaivovtal o Bepuokpaaia 35-40°C yia mepimou 5-10 wpec.
KoAoKUBAKIa Ze@AoudioTe Kat PINOKOYTE TKANPO 4-6 + MOA Tta Botava amonpavBouv, Ba mpémel va TomoBeTnBolv oe XApTivn GOKOUAA N
yudAwvo 3dado kat va amoBnkeuTtouv o€ {npd Kal OKOTEWVO PEPOG,.

Aaxavmlepuﬁs)\ Kéyte otn péon Tpayavo 4-20
AV
Kouvoumnidi Bpddete péxpt va wplpdoet ZKANPO 4-12 KAGAPIZMOZ KAl SYNTHPHZH
Matdteg WilokdYte kal Bpdote yia 8-10 Aemtd Tpayavo 4-12
] ] ] ] MNpo&idomoinon: Mpiv and Tov kabapiopo, anevepyomolrjote [TANTA Tn GUOKEUN, AMTOCUVSECTE
Kpeuuudt Koyte o€ péteg Tpayavo 4-10

TNV amo TNV mapoxr PEVHATOG Kal APrOTE TNV VA KPUWOEL
1. H Bdontovamoénpavtn tpo@iuwv mpémel va kabapiletal Pe HaAaKo, ENapPwcuypd mavi.

Bpdadlete péXPL VA WPIUACEL KAl OTN CUVEXELD

Kapdta KOBETE OF KOUUATIAL Tpayavé 4-10 2. Ot 8iokol umopouv va mMuBoLV o (e0TO VEPO Ue TIPOGOHRKN EAAPPOL XNUIKOU KABAPIGHOU.
. Ze@AoudioTe Kal KOYTE OF QETEC (MEpiTTou 6- Ao InpavTiko!
Ayyoupt 12 mm) 2KAnpd 4-14 « MHN xpnotporolsite xnuIk& péoa (AelavTikg, SIaAITEC KAL) yia Tov KaBaplopd tng
. | Kowte oe Mwpibec i YhokoYTe (Mepimou 6 ) OUOKEUNC, KaBWE prropei va mpokANBei {npid oo mepiBAna.
Mukommepta mm) Tpayavd 412 - MHN Yxpnowgoroleite aixunped, HETAMIKA 1| AElavTIKAOKELN, KaOWG umopsl  va
Kautepéc ] ] T ] mPokANBeilnuidoTo mepiPAnua TNGOUOKEUNG.
— KatéMnho yia amoéfpavon xwpig koyipo ZKAnpo 4-10 « MHN BuBileTeTn BAONTNCOUCKEUACOEVEPO 1 OTTOIOSHTIOTEANAOLYPO.
B ] ) ) ) ) « Mptv amé v anmobrikevon, PeBalwbeiTedTL N CUCKELNEIVAL OTEYVH.
Maivtavog TomoBetrote Ta @UANa o€ Siokoug Tpayavo 2-6 «  AMoONKEVOTETNOUOKELVNOEENPO, OKOTEIVOUEPOC, LOKPLA Ao TTatdid.
«  Kavéva amo ta pépn tng ouokeunc dev eival katdAAnAo yia kaBapiopd og mAuvTriplo.
Ntopdteg ZeAoudioTe Kal KOYTE O PETEC ZKANPO 4-20
PaBév Ze@loudioTe Kal Ko:::f])os @éteg (mepimou 3 Toayavé 4-14
PiCec Te0TAWY Bpaqrs T0, APAOTE T VA KPUDOOLY, KIOl]JTE Teayavo 412
TIC AKPEG KAl TIC ileC, KOWTE TA O€ QETEC.
Zéhvo Wilokoppéva (maxog 6 mm) Tpayavo 4-10
Kpeuuudt . . )
©OEOKO Yilokoppéva Tpayavo 4-10
Xmapdyyla Yihokoppéva (mdxog 2-5 mm) Tpayavo 4-10
Ykopbdo KaBapiote kat KOYTE O€ QETEG Tpayavo 4-12

ZTAVAKL Bpdloupe péxpt va ald&Eel xpwpua Tpayavo 4-12
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MPOAIATPAOEXZ

« 006vn LCD

« 5 8apava kookiva

- [pootacia amod unepBépuavon

+ Méylotn 1oxug: 400 W

« AlooTdoelc KOoKIVoU: 289 x 189 x 20 mm
+ YuvoAkA xwpntikotnta: 1,7 kg

« XpovoSlakomng Umvou: 10 Aemtd - 48 WPEC
- 'Eheyxog Oeppokpaoiag: 35-70°C

« Emimedo Bopufou: 40 dB

« Mnkog kahwdiou pevaTog: 1 m

« Tpogodoaia: 100-240V; 50/60Hz

« AlaoTAoEIC: 29X 19X 19,4 cm

EAAnVIKa
ZwoTh anéppin autou TOU IPOIGVTOG @
(Amoppippata HAektpiko & HAektpovikol E§omAiopou)

|

(loxvel otnv Eupwmaikr Evwon Kot o€ AANEG EVPWTAIKEG XWPEG UE CUCTAHATA XWPIOTAG CUANOYIG) AUTH N Cfjpavon mou
avaypagetal oto mPoiov 1 otn BiBAoypagia Tou, umodnAwvel étt Sev Ba mpémel va SiatiBetal padi pe GANA OIKIaKA
anéBAnta oto TéAog NG {wn¢ Tou. Na va amoeuxBei mOavr BAARN oto mepIBANov i TV avBpwmvn vyeia and thv
ave§éheyktn andppupn Twv amoPBAfTwy, SlaxwpioTe Ta and dAa €idn amoBARTWY Kal AVAKUKAWOTE e UTTELBUVOTNTA Yia
v mpowOnon TnE BUDCIUNG EMAvAXENCIHOTOINONG TwV UMKWVY TOpwV. Ot OIKIAKOI XPHOTES Ba TTIPETEL VA ETTIKOIVWVCOUV
€(TE PE TOV EUMOPO NAVIKNG TTWANCNE AT TOV OTT0I0 AyOPACAV AUTO TO TIPOIOV EITE LE TO YPAPEIO TNE TOTIKAG KUBEPVNONG
yla AETITOUEPEIEG OXETIKA HE TO TOU KAl TIWG WUIMOPOUV va TIAPOuUV autd To OTolXElo yia TEPIBAANOVTIKA aoc@air
avakUKAwaon. Ot EMKEIPNHUATIKOI XPHOTEG TTPETTEL VA EMTIKOIVWVOUV LIE TOV TTPOUNBEUTH TOUG KAl va EAEYXOUV TOUG OPOUG Kal
TIG MPOUMOBECEIS TNG oUMBAONG ayopdc. To TPOIGV autd Sev mpémel va avauelkOei e ANNa epmopika amdBAnta yla
anoppupn.

Kataokevdotnke otnv Kiva yia tnv Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolifiska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.pl

Hasznalati utasitas

K6szonjiik, hogy a TEESA készlléket valasztotta. A termék hasznélatba vétele elétt olvassa el
figyelmesen a hasznalati Utmutatot és azt érizze meg késébbi felhasznalas céljabdl. A gyartd
nem vallal felel6sséget a termék helytelen hasznalataért.

BIZ SAGI UTASITASOK

A sériilések és karok csokkentése érdekében tartsa be az alapveté biztonsagi évintézkedéseket
barmely elektromos eszkdz hasznalatakor, beleértve a kdvetkezéket:
1. A telepités és Osszeszerelés megkezdése elbtt olvassa el a teljes haszndlati utmutatot, és
8rizze meg késébbi hasznélatra. Orizze meg a kézikdnyvet késébbi hasznalatra.
2. Miel6tt csatlakoztatnd a késziiléket a hélozati aljzathoz, gy6z6djon meg arrél, hogy a
késziléken feltlintetett fesziiltség megegyezik a tapcsatlakozo fesziiltségével.

. Helyezze a készlléket sima, stabil feliiletre.

. Tisztitsa meg ezt a késziiléket a Tisztitas és karbantartas részben felsorolt utasitasok szerint.

. MINDIG kapcsolja ki a készlléket, és htizza ki a hal6ézatbdl:

ha nem m(kodik megfeleléen

ha szokatlan hang hallatszik hasznalat k6zben
+ akészilék szétszerelése el6tt
. tisztitas el6tt

amikor nincs hasznélatban

. Amikor kihtzza a késziilék tapkabelét, a csatlakozot fogja meg és hiizza, ne a kabelt/kabelt.

. A késziilék mukodés kozben felforrésodik; makodés kdzben ne érintse meg a készilék

hazét.

8. Tartsa a készlléket gyermekektdl tavol. Ne hagyjon gyermekeket felligyelet nélkil a
termékkel.

9. Ezt a késziléket nem hasznédlhatjdk csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezd személyek (beleértve a gyermekeket is), illetve nem
rendelkeznek tapasztalattal és tuddssal, kivéve, ha a biztonsdgukért felelds személy
felligyeli 6ket.

10.Tartsa tévol a késziiléket és annak vezetékét/kabelét h6tdl, viztdl, nedvességtol, éles szélektdl
és minden egyéb olyan tényez6tdl, amely karosithatja a készililéket vagy annak vezetékét.

11.Ne helyezze a késziiléket vizbe vagy més folyadékba; és ne kezelje/hasznalja nedves vagy
nedves kézzel.

12.Ne hasznalja a terméket a jelen hasznalati utmutatdban leirtaktol eltéré célokra.

13.MUikddés kozben ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket.

14.A termék gyartdja nem vallal felel6sséget a készilék nem megfelelé kezelésébdl és
hasznélatdbol eredé kéarokért.

15.MINDIG huzza ki a terméket az elektromos halézatbodl, ha nem haszndlja.

16.A késziiléket csak akkor tisztitsa, ha kihalt.

17.NE hasznalja ezt a készlléket, ha a kabel vagy a csatlakoz6 sériilt, vagy a késziilék eltort.

18.Ne kisérelje meg sajat maga megjavitani ezt a késziléket. Ezt a késziléket csak
felhatalmazott és szakképzett személyzet javithatja. Soha ne szerelje szét ezt a késziiléket.

19.Ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékokat.

20.A készilék kizarolag beltéri hasznalatra.

21.Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érintkezzen forré vagy éles elemekkel.

22.MUkodés kdzben ne mozgassa a késziiléket.

23.M0kodés kdzben ne takarja le a késziiléket; tlizveszélyt jelenthet.

24.Egyszerre ne haszndlja ezt a készuléket 40 6randl tovabb. Ha befejezte a késziilék
hasznélatét, kapcsolja ki, huzza ki a halézatbdl és hagyja kihGlIni.

25.Ez a késziilék nem alkalmas kiilsé idozitovel vagy taviranyitdval torténd vezérlésre.

26.Ez a késziilék kizérélag ételkészitésre alkalmas. Ne helyezzen semmit, csak élelmiszert a
késziilékbe.
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Hasznalati utasitas

TERMEKLEIRAS

Now
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. Bekapcsol6 gomb

Felsé borito

Szaritd szitak

Bazis

Gomb a beidllitasok
modositasahoz
Kijelz6é

Beallitd gomb

T 00000

. Csatlakoztassa a késztilék dugdjat a halozati aljzathoz.

Nyomja meg a bekapcsolé gombot.

Nyomja meg a bedllitdsok mddositdsa gombot. A bedllité gombokkal allitsa be a szaritasi
id6t.

Nyomja meg Ujra a gombot, majd a bedllité gombokkal dllitsa be a szaritasi hémérsékletet.
A Dbedllitdas 5 masodperc elteltével mentésre keril. A kijelz6 felvaltva mutatja a
hémérsékletet és a hatralévd id6t.

A késziilék kikapcsoldsdhoz nyomja meg a bekapcsolégombot. A hdmérséklet csokkentése
utan a késziilék teljesen kikapcsol.

HIDRATALO

A kiilonb6zd termékek kiszaradasi ideje valtozhat és fligg a paratartalomtdl, vastagsagtol, a
termékek mennyiségétdl és a mlikodési hémérséklettél. A vastagabb élelmiszerek elkészitése
altaldban hosszabb ideig tart. A felhasznalé preferenciai szerint a kiszaradasi folyamat barmikor
ledllithato.

1.

vhwN

Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg a késziilék azon részeit, amelyek élelmiszerrel
érintkeznek; és utdna szaritsa meg a terméket.

Helyezze az ételt ételtdlcdkra.

Ugy helyezze el az ételt, hogy ne akadalyozza a levegd aramlasat.

Helyezze az ételtalcakat az alapra.

Helyezze fel a felsé fedelet. A felsé fedélnek a mikodés teljes idétartama alatt a késziléken
kell lennie.

Javasolt dehidratacios hémérsékletek:

Gyogynovények: 40°C
Kenyér: 50°C

Hasznalati utasitas

Gomba: 50-70°C
Z6ldségek: 70°C
Gylimolcsok: 70°C

Jegyzet:

A kézikonyvben szerepl6 kiszaradasi id6k csak tdjékoztato jellegliek. A kiszédradasi id6 fligg
a helyiség hémérsékletétdl és pdératartalmatdl, az élelmiszerek pdératartalmatol,
vastagsagatdl stb.

A dehidratélt termékek taroldséra szolgald taroldedényeknek tisztanak és szaraznak kell
lennidk.

LEGYEN OVATOS A KESZULEK UZEMELTETESE ALATT, MERT A KESZULEK HAZA MELEG

reesd =

LEHET.

A termékek elkészitése
1. Mossa meg a gylimolcsot/zoldséget.

2. Hajtsa le a magot, és tavolitsa el a felesleges alkatrészeket.

3. Szeletelje fel vagy apritsa fel a gyiimolcsot/zoldséget, és tigyeljen arra, hogy az elemek ne
akadélyozzék a l[égdramlast a talcak kozott.

GYUMOLCS SZARITASI TABLAZAT

Gyilimolcs Készitmény Dehidratalt K!sz"ar?daﬂ
id6 (6ra)
Sérgabarack Tavolitsa el a magokat, héjat és Puha 13-23
szeletelje fel.

Narancshéj Szeleteljiik hosszu csikokra Ropogds 8-16
Friss anandsz Meghamozzuk és felszeleteljiik Kemény 4-8
Konzerv ananssz Lecsepegtetjiik a szirupot, és szaritjuk Puha 4.8

a darabokat
Banan Hamozza meg és szeletelje fel (3-4 mm Ropog6s 4.8
vastag)
Sz616 Szeletelés nélkili széritasra alkalmas Puha 4-8
Tavolitsa el a magokat (a magok enyhe )
Cseresznye viztelenités utén is eltdvolithatdk) Puha 48
Korte Meghdmozzuk és felszeleteljiik Puha 4-8
abréak Szelet Kemény 4-8
Vorésafonya Szeletelés nélkiili széritasra alkalmas Puha 4-8
Bszibarack Vagjuk félbe, t’a1voI|t§}Jk el a magokat Puha 4.8
és a héjat
Datumok Tavolitsa el a magf(:)etl, a héjat és apritsa Kemény 4.8
Alma Meghédmozzuk, Il<|'magozzuk és Puha 4.8
felapritjuk




Hasznalati utasitas

ZOLDSEG SZARITASI TABLAZAT

Hasznalati utasitas

Novényi Készitmény Dehidratalt | Kiszaradasi
ido (éra)
Articsoka Szelet (3-4 mm vastag) Ropogds 4-8
Padlizsin Hamozza meg és szeletelje fel (6-12 mm Ropogés 4.8
vastag)
Brokkoli Chop Forraljuk 3-5 percig. Ropogods 4-6
francia bab Szeleteljuk és addig f6zzlk, amig atlatszé Ropogés 46
nem lesz

Tok Darablas (kb. 6 mm) Ropogods 4-6
Cukkini Meghdamozzuk és felapritjuk Kemény 4-6
kelbimbd Vagjuk félbe Ropogos 4-20
Karfiol Addig forraljuk , amig meg nem érik Kemény 4-12
Burgonya Vagjuk fel és forraljuk 8-10 percig Ropogods 4-12
Hagyma Szelet Ropogos 4-10

. . Addig f6zziik, amig meg nem ér, majd . )
sargarépa felapritiuk Ropogos 4-10
Uborka Hamozza meg és szeletelje fel (kb. 6-12 mm) Kemény 4-14

- " Szeleteljiik csikokra vagy apritsuk fel (kb. 6 . )
Edes paprika mm) A magot Ropogds 4-12
Csip6s paprika Szeletelés nélkdli szaritasra alkalmas Kemény 4-10
Petrezselyem Helyezze a leveleket a télcdkra Ropogods 2-6
Paradicsom Meghdmozzuk és felszeleteljik Kemény 4-20
Rebarbara Hamozza meg és szeletelje fel (kb. 3 mm) Ropogos 4-14

Cukorrépa | Forraljuk fel, hagyjuk kih(lni, a csicsokat és a . )
gyokerei gyokereket levagjuk, felszeleteljiik. Ropogos 412
Zeller Szelet (6 mm vastag) Ropogds 4-10
Ujhagyma Szelet Ropogods 4-10
Spérga Apritsuk (2-5 mm vastag) Ropogods 4-10
Fokhagyma Meghdmozzuk és felszeleteljik Ropogods 4-12
Spenét Addig forraljuk, amig szine megvaltozik Ropogods 4-12

GOMBAK HIDRATALO

1. Tisztitsa meg a gombdt, és tavolitsa el a felesleges/rohadt részeket.

2. Szeletelje fel vagy vagja fel a gombadt, és tigyeljen arra, hogy az elemek ne akadalyozzdk a
levegd aramldsat a talcak kozott, vagy ne hagyja szeleteletlentil, ha elég kicsi.

3. A gomba javasolt szaritasi ideje 2-6 6ra, vagy tetszés szerint.

Megjegyzés: A csiperkegomba feldolgozasa soran ajanlatos csak olyat valasztani, amelynek
kupakja be van hajtva.

GYOGYNOVENYEK HIDRATALO

+ A gyogynovényeket 35-40°C-os hémérsékleten, korilbelll 5-10 6ran keresztil javasoljuk
szaritani.

« Miutadn a gyégynovények kiszaradtak, papirzacskdba vagy tivegedénybe kell helyezni, és
szaraz és sotét helyen kell térolni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés: tisztitas el6tt MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a konnektorbdl és

hagyja kihdlni.

1. Az élelmiszer-szarit6 alapot puha, enyhén nedves ruhéval kell megtisztitani.

2. Atalcdk meleg vizben, kdnnyd tisztitdszer hozzdadasaval moshatdk.

Fontos!

+ NE hasznéljon semmilyen vegyszert (d6rzsol6, olddszer stb.) a készlilék tisztitasahoz, mert
az kérosithatja a készulékhazat.

« NE haszndljon éles, fém vagy dorzshatdsu edényt, mert az karosithatja a késziilék
burkolatat.

«  NE meritse a késziilék aljat vizbe vagy mas folyadékba.

« Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék szaraz.

+ Tarolja a késziiléket széraz, sotét helyen, gyermekektdl elzérva.

+ Akészllék egyik alkatrésze sem alkalmas mosogépben torténd tisztitasra.
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Hasznalati utasitas

ELOIRAS

« LCD kijelzé

« 5 atlatszé szita

+ Tulmelegedés elleni védelem

+ Maximadlis teljesitmény: 400 W

+ Szita méretei: 289 x 189 x 20 mm
+ Teljes kapacités: 1,7 kg

- Elalvas id6zité: 10 perc - 48 6ra

« HOémérséklet szabdlyozas: 35-70°C
« Zajszint: 40 dB

« Tapkdabel hossza: 1 m

- Tapellatas: 100-240V; 50/60 Hz

+ Méretek:29x19x 19,4 cm

Az aldbbi forditas automatikusan késziilt. Hibakat tartalmazhat. Egyes esetekben pontatlan megfogalmazéasok
fordulhatnak elé benne, példaul a qombok nevének vagy technikai részleteinek forditasaban. Barmilyen kéfség esetén
ol

ajanlott, a hasznalati Utmutato angol nyelvii valtozatanak elolvasasa.

Magyar

A termék helyes megsemmisitése %

(elektromos es elektronikus berendezésekbdl szarmazé hulladék)
]
Aterméken vagy a hozza tartozé dokumentacion szerepld jelzés arra utal, hogy hasznos élettartama végén a terméket nem szabad
héztartasi hulladékkal egytitt kidobni. Annak érdekében, hogy megel6zheto legyen a szabdlytalan hulladékleadas altal okozott
kornyezet- és egészségkarosodas, kiilonitse ezt el a tobbi hulladéktdl, és feleldsségteljesen gondoskodjon a hulladék leadasardl, a
hulladékanyagok fenntarthaté szint(i Ujrafelhasznélasa céljdbdl. A haztartasi felhasznalok a termék forgalmazéjatol vagy a helyi
6nkormanyzati szervektdl kérjenek tanacsot arra vonatkozdan, hova és hogyan vihetik el ez elhasznalt terméket a kornyezetvédelmi
szempontbdl biztonsagos hulladékleadas céljdbol. Az lizleti felhasznalok [épjenek kapcsolatba a forgalmazoval, és vizsgaljak meg
az adasvételi szerzédés feltételeit. A terméket nem szabad leadni kereskedelmi forgalombdl szarmazé egyéb hulladékkal egyiitt.
Gyértotta CHRL a Lechpol Electronics Leszek Sp.k., Garwoliriska utca 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.pl

Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het aanschaffen van het TEESA-apparaat. Lees véér gebruik de
gebruikshandleiding zorgvuldig door en bewaar deze voor later gebruik. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor oneigenlijk gebruik en bediening van dit apparaat.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Om verwondingen of schade te beperken, dient u de basisveiligheidsmaatregelen te volgen

die gelden bij het gebruik van elektrische apparaten, waaronder de volgende:

1. Lees de volledige instructiehandleiding voordat u met de installatie en montage begint en
bewaar deze voor toekomstige referentie. Bewaar de handleiding voor toekomstige referentie.

. Voordat u het apparaat op het stopcontact aansluit, dient u te controleren of de spanning

die op het apparaat staat aangegeven, overeenkomt met de spanning in het stopcontact.

. Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond.

. Reinig dit apparaat volgens de instructies in het gedeelte Reiniging en onderhoud.

. Schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact:

als het niet goed werkt
als er een ongewone stem is bij het gebruik

« voordat u het apparaat demonteert

+ voor het schoonmaken

« wanneer niet in gebruik

6. Wanneer u het netsnoer van het apparaat loskoppelt, trek dan aan de stekker en niet aan
het snoer/de kabel.

7. Het apparaat wordt heet tijdens gebruik. Raak de behuizing van het apparaat niet aan
terwijl het apparaat in werking is.

8. Houd het apparaat buiten bereik van kinderen. Laat kinderen niet zonder toezicht bij het
product.

9. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen (inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vermogens, of met een gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij zij onder toezicht staan van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

10.Houd het apparaat en het snoer/de kabel uit de buurt van hitte, water, vocht, scherpe
randen en andere factoren die het apparaat of het snoer kunnen beschadigen.

11.Plaats het apparaat niet in water of een andere vloeistof en gebruik het niet met natte of
vochtige handen.

12.Gebruik het product niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing.

13.Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het in werking is.

14.De producent van dit product is niet aansprakelijk voor schade die ontstaat door onjuiste
behandeling en onjuist gebruik van het apparaat.

15.Koppel het product ALTIJD los van het elektriciteitsnet wanneer u het niet gebruikt.

16.Maak dit apparaat alleen schoon als het is afgekoeld.

17.Gebruik dit apparaat NIET als het snoer of de stekker beschadigd is of als het apparaat kapot is.

18.Probeer dit apparaat niet zelf te repareren. Alleen geautoriseerd en gekwalificeerd
personeel mag dit apparaat repareren. Haal dit apparaat nooit uit elkaar.

19.Gebruik geen ongeautoriseerde accessoires.

20.Apparaat uitsluitend bestemd voor gebruik binnenshuis.

21.Zorg ervoor dat het netsnoer niet in aanraking komt met hete of scherpe voorwerpen.

22.Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is.

23.Dek het apparaat niet af terwijl het in werking is. Er kan brandgevaar ontstaan.

24.Gebruik dit apparaat niet langer dan 40 uur achter elkaar. Wanneer u klaar bent met het gebruiken
van het apparaat, zet het dan uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen.

25.Dit apparaat is niet geschikt om te worden bediend met een externe timer of
afstandsbediening.

26.Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor het bereiden van voedsel. Plaats niets anders dan
voedsel in het apparaat.

cuUhWw N
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Gebruiksaanwijzing

PRODUCTBESCHRIJVING

Bovenklep i
Droogzeven ; /
Baseren —9
Knop voor het wijzigen van
instellingen

Weergave

Aanpassingsknop

. Aan/uit-knop

HwN =

Now

1. Sluit de apparaatstekker aan op het stopcontact.

2. Druk op de aan/uit-knop.

3. Druk op de knop Instellingen wijzigen. Gebruik de instelknoppen om de droogtijd in te
stellen.

4. Druk nogmaals op de knop en gebruik vervolgens de instelknoppen om de
droogtemperatuur in te stellen.

5. De instelling wordt na 5 seconden opgeslagen. Op het display worden afwisselend de
temperatuur en de resterende tijd weergegeven.

6. Om het apparaat uit te schakelen, drukt u op de aan/uit-knop. Nadat de temperatuur is
verlaagd, wordt het apparaat volledig uitgeschakeld.

UITDROGEND

De dehydratatietijd van verschillende producten kan variéren en is afhankelijk van de
vochtigheid, dikte, hoeveelheid van de producten en de temperatuur van de werking. Dikkere
voedselproducten hebben doorgaans meer tijd nodig om te bereiden. Afhankelijk van de
voorkeuren van de gebruiker kan het dehydratatieproces op elk gewenst moment worden
gestopt.

1. Maak voor het eerste gebruik de onderdelen van het apparaat die in contact komen met
voedsel schoon en droog het product daarna.

Leg het eten op dienbladen.

Plaats het voedsel zodanig dat het de luchtstroom niet blokkeert.

Plaats de voedselladen op de basis.

Plaats het bovendeksel. Het bovendeksel MOET tijdens de gehele gebruiksperiode op het
apparaat zitten.

vk wN

Aanbevolen temperaturen voor het drogen:
+ Kruiden: 40°C

Gebruiksaanwijzing

« Brood: 50°C

- Paddestoelen: 50-70°C
« Groenten: 70°C

«  Fruit: 70°C

Opmerking:

- De in deze handleiding gepresenteerde dehydratatietijd is alleen ter referentie. De
dehydratatietijd is afhankelijk van de temperatuur en vochtigheid van de kamer,
vochtigheid van het voedsel, de dikte ervan, etc.

- Containers waarin gedroogde producten worden bewaard, moeten schoon en droog zijn.

«  WEESVOORZICHTIG TIJDENS HET GEBRUIK VAN HET APPARAAT, OMDAT DE BEHUIZING VAN
HET APPARAAT HEET KAN ZIJN.

De producten voorbereiden
1. Was het fruit en de groenten.
2. Haal de romp eruit, verwijder de kern en verwijder alle overbodige onderdelen.
3. Snijd of hak het fruit en de groenten en zorg ervoor dat de luchtstroom tussen de bakjes
niet wordt geblokkeerd door de elementen.

FRUIT DEHYDRATERENDE SCHEMA

. .. . Uitdrogingsti
Fruit Voorbereiding Uitgedroogd jd (uren)
Abrikoos Verwijder de zaangs, schil en snijd in Zacht 13-23
plakjes.
Slnaasap:elschllle In lange reepjes snijden Knapperig 8-16
Verse ananas Schillen en in plakjes snijden Moeilijk 4-8
Ananas uit blik Giet de siroop af en droog de stukken Zacht 4-8
Bananen Schillen enin plazjii.;) snijden (3-4 mm Knapperig 4.8
Druiven Geschikt om te.t.:irogen zonder te Zacht 4.8
snijden
Verwijder de zaden (zaden kunnen ook
Kersen verwijderd worden na een lichte Zacht 4-8
dehydratie)
Peren Schillen en in plakjes snijden Zacht 4-8
Vijgen Karbonade Moeilijk 4-8
Cranberry Geschikt om tefirogen zonder te Zacht 4.8
snijden
Perziken Halveer de vrucht, verwn'Jder de zaadjes Zacht 4.8
en de schil
Data Verwijder de zaad!es, schil en hak ze Moeilijk 4.8
fijn
Schil, verwijder de kern en snijd in
Appels stukken Zacht 4-8

feesd o
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GROENTEN DEHYDRATERENDE TABEL

Gebruiksaanwijzing

Gebruiksaanwijzing

PADDENSTOELEN UITDROGEND

Uitdrogingsti

Groente Voorbereiding Uitgedroogd id (uren)
Artisjok Plak (3-4 mm dik) Knapperig 4-8
Aubergine Schillen en in plakjes snijden (6-12 mm dik) | Knapperig 4-8
Broccoli Hak het fijn en kook het 3-5 min. Knapperig 4-6
Franse bonen Snijd in plakjes en kook tot het transparant Knapperig 46

wordt
Pompoen Hak (ca. 6 mm) Knapperig 4-6
Courgette Schillen en snijden Moeilijk 4-6
spruitjes Halveren Knapperig 4-20
Bloemkool Kook tot het rijp is Moeilijk 4-12
Aardappelen Snijd en kook gedurende 8-10 minuten Knapperig 4-12
Ui Plak Knapperig 4-10
Wortelen Kook tot het rijp is, en hak het dan fijn Knapperig 4-10
Komkommer | Schillen en in plakjes snijden (ca. 6-12 mm) Moeilijk 4-14
Zoete peper In reepjes snijden of fijnhakken (ca. 6 mm) Knapperig 4-12
Kern
Hete pepers Geschikt om te drogen zonder te snijden Moeilijk 4-10
Peterselie Leg de bladeren op de bakjes Knapperig 2-6
Tomaten Schillen en in plakjes snijden Moeilijk 4-20
Rabarber Schillen en in plakjes snijden (ca. 3 mm) Knapperig 4-14
Bietenwortels Kook ze, laat ze afkoelenf.snud.de mtgnden Knapperig 4-12
en wortels eraf en snijd ze in plakjes.

Selderij Hak (6 mm dik) Knapperig 4-10
Bosui Karbonade Knapperig 4-10
Asperges Hak (2-5 mm dik) Knapperig 4-10
Knoflook Schillen en in plakjes snijden Knapperig 4-12
Spinazie Kook tot het van kleur verandert Knapperig 4-12

1. Maak de paddenstoel schoon en verwijder alle overtollige/rotte delen.

2. Snijd of hak de champignons en zorg ervoor dat de elementen de luchtstroom tussen de
bakjes niet blokkeren. Als ze klein genoeg zijn, laat u ze in plakjes.

3. De aanbevolen droogtijd voor paddenstoelen bedraagt 2-6 uur, of indien gewenst.

Let op: Bij het verwerken van champignons is het raadzaam om alleen champignons te kiezen
waarvan de hoed naar binnen gevouwen is.

KRUIDEN DIE UITDROGEN

+ Het is aan te raden om kruiden te drogen bij een temperatuur van 35-40°C gedurende
ongeveer 5-10 uur.

« Zodra de kruiden gedroogd zijn, moeten ze in een papieren zak of glazen pot worden
gedaan en op een droge en donkere plaats worden bewaard.

REINIGING EN ONDERHOUD

Let op: Schakel het apparaat ALTID uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.
1. De onderkant van de voedseldroger moet worden schoongemaakt met een zachte, licht
vochtige doek.
2. De trays kunnen worden gewassen in warm water met een toevoeging van een licht
chemisch reinigingsmiddel.
Belangrijk!
« Gebruik GEEN chemische middelen (schuurmiddelen, oplosmiddelen, enz) om het
apparaat schoon te maken, omdat de behuizing hierdoor beschadigd kan raken.
+  Gebruik GEEN scherpe, metalen of schurende voorwerpen, omdat deze de behuizing van
het apparaat kunnen beschadigen.
- Dompel de basis van het apparaat NIET onder in water of een andere vloeistof.
« Zorg ervoor dat het apparaat droog is voordat u het opbergt.
« Bewaar het apparaat op een droge, donkere plaats, buiten bereik van kinderen.
»  Geen enkel onderdeel van het apparaat is geschikt om in de wasmachine te reinigen. n
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Gebruiksaanwijzing

SPECIFICATIE

+ LCD-scherm

- 5transparante zeven

+ Bescherming tegen oververhitting
» Maximaal vermogen: 400 W

+ Afmetingen zeef: 289 x 189 x 20 mm
- Totale capaciteit: 1,7 kg

« Slaaptimer: 10 min - 48 uur

- Temperatuurregeling: 35-70°C

+ Geluidsniveau: 40 dB

+ Lengte stroomkabel: 1 m

« Voeding: 100-240V; 50/60 Hz

« Afmetingen:29x19x19,4cm

Deze vertaling is automatisch gegenereerd en kan fouten bevatten. In sommige gevallen kan er sprake zijn van
onnauwkeurige bewoordln?en bijvoorbeeld in de vertaling van knopnamen of technische gegevens. In geval van'twijfel
raden wij u aan om de Engelse versie van de gebruiksaanwijzing te raadplegen.

Netherlands
Correcte verwijdering van het product @
(afgedankte elektrische en elektronische apparatuur)

| |

De markering op het product of in gerelateerde teksten geeft aan dat het aan het einde van zijn levensduur niet met ander
huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Om schade aan het milieu en de menselijke gezondheid door
ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, dient u het product van andere soorten afval te scheiden en op een
verantwoorde manier te recyclen om het hergebruik van materiéle bronnen als een permanente handelwijze te promoten.
Huishoudelijke gebruikers moeten contact opnemen met de winkel waar ze het product hebben gekocht of met de
plaatselijke overheid voor informatie over waar en hoe ze dit product,met oog op het milieu, kunnen recyclen. Zakelijke
gebruikers moeten contact opnemen met hun leverancier en de voorwaarden van het koopcontract raadplegen. Het
product mag niet worden weggegooid met ander consumptie-afval.

Gemaakt in de VRC voor Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Migtne. serwis@lechpol.pl

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za zakup urzadzenia TEESA. Przed uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z trescia
instrukcji obstugi oraz zachowac ja w celu pézniejszego wykorzystania. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe uzycie produktu.

KWESTIE BEZPIECZENSTWA

Aby unikng¢ uszkodzen Ilub obrazen, nalezy przestrzega¢ podstawowych srodkéw
bezpieczenstwa stosowanych przy obstudze urzadzen elektrycznych, wiaczajac te
wyszczegdlnione ponizej:

1. Przed uzyciem nalezy doktadnie zapozna¢ sie z trescig instrukcji obstugi, nawet w
przypadku wczesniejszego uzywania podobnego sprzetu. Instrukcje nalezy zachowaé w
celu pdézniejszego wykorzystania.

. Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ zgodnos$¢ napiecia pradu gniazda

sieciowego i urzagdzenia.

. Urzadzenie wyfacznie do uzytku domowego.

. Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw w otworach wentylacyjnych urzadzenia.

. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w sekgji “Czyszczenie”.

. Nalezy zawsze wytaczac urzadzenie:

gdy urzadzenie nie dziata poprawnie,

jesli odgtosy pracy urzadzenia nie sg standardowe lub $wiadcza o anomalii,

+  przed demontazem,

+ przed czyszczeniem,

+ jesli nie jest uzywane.

7. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci. Zabrania sie
uzywania urzadzenia przez dzieci bez nadzoru oséb dorostych.

8. Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, oraz przez osoby, ktére nie
posiadaja wiedzy i doswiadczenia niezbednego do obstugi tego urzadzenia; z wytaczeniem
sytuacji uzytkowania urzadzenia w obecnosci osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

9. Kiedy urzadzenie jest wiaczone, nie nalezy kierowac go w strone ludzi lub zwierzat.

10.Nie nalezy uzywac urzadzenia w innym celu niz opisanym w ponizszej instrukcji.

11.Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia w czasie pracy bez nadzoru.

12.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek
nieprawidtowego uzycia produktu.

13.Zabrania sie wtasnorecznej naprawy sprzetu. Jedynie osoby do tego upowaznione i
wykwalifikowane moga naprawiac urzadzenie. Zabrania sie demontazu urzadzenia.

14.Nie nalezy uzywac nieoryginalnych akcesoriéw ani czesci.

15.Urzadzenie wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

16.Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage aby kabel zasilajacy nie dotykat goracych powierzchni
ani ostrych krawedzi.

17.Nie nalezy przemieszcza¢ urzadzenia podczas pracy.

18.Nie nalezy przykrywac urzadzenia w trakcie pracy gdyz moze to grozi¢ pozarem.

19.Nie nalezy uzywac urzadzenia diuzej niz 40 godzin bez przerwy. Po zakonczeniu pracy
nalezy wytaczy¢ urzadzenie, odfaczy¢ od zrédta zasilania i pozostawi¢ do ostudzenia.

20.Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub systemu
zdalnego sterowania.

21.Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania zywnosci. Zabrania sie
umieszczac w suszarce innych przedmiotéw.
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OPIS PRODUKTU

NowupwN =

Instrukcja obstugi

Gorna pokrywa I
Sita suszace

Podstawa

Przycisk zmiany ustawien
Wyswietlacz

Przycisk regulacji
Przycisk zasilania

OBStUGA

HwN =

Podtaczy¢ wtyczke urzadzenia do gniazda sieciowego.

Nacisna¢ przycisk zasilania.

Nacisna¢ przycisk zmiany ustawien. Uzy¢ przyciskdw regulacji, aby ustawic czas suszenia.
Nacisng¢ przycisk ponownie, a nastepnie uzy¢ przyciskéw regulacji, aby ustawi¢
temperature suszenia.

Ustawienie zostang zapisane po 5 sekundach. Wyswietlacz bedzie pokazywat na zmiane
temperature i pozostaty czas.

Aby wyftaczy¢ urzadzenie nalezy nacisna¢ przycisk zasilania. Po obnizeniu temperatury
urzadzenie wylaczy sie catkowicie.

SUSZENIE

Czas suszenia produktéw moze by¢ rézny ze wzgledu na wilgotnos¢ produktéw, grubosg, ilos¢
oraz temperature suszenia. Grubsze produkty zwykle majg dtuzszy czas suszenia. W zaleznosci
od preferencji, proces suszenia mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie.

1.

vk wN

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ czesci urzadzenia ktére beda miaty stycznos¢ z
Zywnoscig a nastepnie osuszy¢.

Nalezy umiesci¢ wczeéniej przygotowane produkty na sitach suszacych.

Produkty nalezy utozy¢ luzno, tak, aby nie przeszkadzaty w cyrkulacji powietrza.

Nastepnie potozy¢ sita suszace na podstawie.

Zatozy¢ gorng pokrywe na suszarke. Podczas suszenia gérna pokrywa musi by¢ zawsze
zatozona.

Sugerowane temperatury suszenia:

Ziota: 40°C
Chleb: 50°C
Grzyby: 50-70°C

Instrukcja obstugi

+  Warzywa: 70°C
+ Owoce: 70°C

Uwaga:

« Czasy suszenia podane w tej instrukcji sg wartosciami orientacyjnymi. Czas suszenia zalezy
od temperatury i wilgotnosci pomieszczenia, poziomu wilgotnosci produktéw, ich grubosci

itd.

« Pojemniki przeznaczone do przechowywania wysuszonych produktéw powinny by¢ czyste

i suche.

- NALEZY ZACHOWAC MAKSYMALNA OSTROZNOSC, PONIEWAZ OBUDOWA SUSZARKI
MOZE BYC BARDZO GORACA.

Przygotowywanie produktéw

1. Umy¢ owoce/warzywa.
2. Usunac szyputki, gniazda nasienne oraz wycig¢ nadgnite czesci.

3. Pokroi¢ owoce/warzywa na kawatki,

poszczegdlnymi sitami.

ktéore beda mogly luzno leze¢ pomiedzy

TABELA SUSZENIA OWOCOW

. Stan po Czas suszenia
Owoc Przygotowanie .
wysuszeniu (w godz.)
Morele Usun pestki, szypul!q i pokréj na Miekkie 13-23

kawatki

Skoérki pomaranczy Pokréj na dtugie paski Kruche 8-16

Swieze ananasy Obierz i pokrdj na dowolne kawatki Twarde 4-8

Ananasy z puszki Odcedz syrop i wysusz kawatki Miekkie 4-8

Obierz ze skéry i pokrdj na cienkie . )

Banany kawatki (3-4 mm) Chrupkie 4-8

Winogrona Mozna suszy¢ owoce w catosci Miekkie 4-8

Wignie sun pestki (mozna to zrobic Miekkie 48

réowniez po lekkim wysuszeniu)

Gruszki Obierz i pokréj na kawatki Miekkie 4-8

Figi Pokrdj na kawatki Twarde 4-8

Zurawiny Mozna suszy¢ owoce w catosci Miekkie 4-8

Brzoskwinie Przekréj na pét, usur pestki i Miekkie 4.8
szyputki

Daktyle Usun pestki i szypu?kl, pokréj na Twarde 4.8
kawatki

Jablka Obierz, wyjmij gniazdo nasienne i Miekkie 4.8

pokréj na kawatki
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TABELA SUSZENIA WARZYW

Instrukcja obstugi

Instrukcja obstugi

SUSZENIE GRZYBOW

Warzywo Przygotowanie Stanpo |Czas suszenia
Yy Y9 wysuszeniu (w godz.)
Karczochy Pokréj na cienkie paski (3-4 mm) Kruche 4-8
Bakfazan Obierz i pokréj na kawatki (6-12 mm) Kruche 4-8
Brokuty Pokrdj na kawatki. Przegotuj przez 3-5 minut Kruche 4-6
Fasola . L A
szparagowa Pokrdj i gotuj az stanie sie przezroczysta Kruche 4-6
Dynie Pokroj na kawatki (ok. 6 mm) Kruche 4-6
Kabaczki Obierz i pokréj na mate kawatki Twarde 4-6
Brukselki Przekréj na pot Chrupkie 4-20
Kalafiory Gotuj az stanie sie miekki Twarde 4-12
Ziemniaki Pokrdj i gotuj przez 8-10 minut Chrupkie 4-12
Cebule Pokroj na okragte kawatki Chrupkie 4-10
Marchewki Gotuj az stanie sie miekka, nastepnie pokréj | Chrupkie 4-10
Ogoérek Obierz i pokroj na kawatki (ok. 12 mm) Twarde 4-14
. .| Pokroéj w paski lub na drobne kawatki (ok. 6 .
Stodkie papryki mm). Wyimij gniazdo nasienne Chrupkie 4-12
Plkantn.e Mozna suszy¢ w catosci Twarde 4-10
papryki
Pietruszka Potoz liscie na sita Chrupkie 2-6
Pomidor Obierz i pokrdj na kawatki Twarde 4-20
Rabarbar Obierz i pokroj na kawatki (ok. 3 mm) Chrupkie 4-14
. Zagotuj, odczekaj az sig schtodza, nastepnie . )
Buraki odetnij korzenie i czubki; pokréj na okragte kawatki Chrupkie 412
Seler naciowy Pokroj na kawatki (6 mm) Chrupkie 4-10
Dymka/szalotka Pokroj na kawatki Chrupkie 4-10
Szparagi Pokréj na kawatki (2-5 mm) Chrupkie 4-10
Czosnek Obierz i pokrdj na kawatki Chrupkie 4-12
Szpinak Gotuj az do zmiany koloru Chrupkie 4-12

1. Nalezy najpierw oczysci¢ grzyby oraz wycig¢ nadgnite czesci.

2. Pokroi¢ je na kawatki, ktére beda mogty luzno leze¢ pomiedzy poszczegélnymi sitami, lub
pozostawi¢ w catosci jesli nie sg duze.

3. Zalecana dtugos¢ suszenia grzyboéw to 2-6 godzin, lub wedtug preferencji uzytkownika.

Uwaga: w przypadku pieczarek, zaleca sie wybrac takie grzyby ktére posiadajg kapelusze
zakrzywione do wewnatrz.

SUSZENIE ZIOL | ROSLIN LECZNICZYCH

« Zalecane jest suszenie lisci i kwiatéw w temperaturze 35-40°C przez okoto 5-10 godzin.
«  Po wysuszeniu, nalezy wtozy¢ produkty do papierowych toreb lub szklanych stoikéw, oraz
przechowywac je w suchym i ciemnym miejscu.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wylaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ je od zrédta
zasilania, a takze pozostawic je do ostudzenia.
1. Podstawe suszarki nalezy czysci¢ miekka, lekko wilgotna szmatka.
2. Sita mozna my¢ w letniej wodzie z dodatkiem neutralnego detergentu.
Uwaga!
+ Do czyszczenia nie nalezy stosowac zadnych srodkédw chemicznych, alkalicznych, $ciernych
dezynfekujacych itp., gdyz moze to uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.
+ Nie nalezy uzywac ostrych, metalowych ani szorstkich przyrzadéw do czyszczenia gdyz
moze to uszkodzi¢ powierzchnie suszarki.
. Zabrania sie zanurza¢ podstawe urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
+  Przed przechowywaniem urzadzenia nalezy upewnic sie ze jest juz suche.
+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w suchym, ciemnym miejscu niedostepnym dla dzieci.
. Zadna z czeéci suszarki nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
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Instrukcja obstugi

ECYFIKA

+ Wyswietlacz LCD

5 przezroczystych sit

« Zabezpieczenie przed przegrzaniem
+ Moc maksymalna: 400 W

+ Wymiary sita: 289 x 189 x 20 mm
+ taczna pojemnosé: 1,7 kg

+ Wylacznik czasowy: 10 min -48 h
« Regulacja temperatury: 35-70°C
+ Poziom hatasu: 40 dB

« Dtugosc kabla zasilajacego: T m
« Zasilanie: 100-240V; 50/60 Hz

+ Wymiary:29x 19x 19,4 cm

Poland
Prawidtowe usuwanie produktu @
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

—

Oznaczenie przekreslonego kosza umieszczone na produkcie lub w odnoszacych sie do niego tekstach wskazuje, ze po
uptywie okresu uzytkowania nie nalezy usuwac go z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw,
prosimy o oddzielenie produktu od innego typu odpaddéw oraz odpowiedzialny recykling w celu promowania
ponownego uzycia zasobdw materialnych, jako statej praktyki. W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tego produktu uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni
skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi. Taki sprzet podlega selektywnej zbiérce i recyklingowi. Zawarte
w nim szkodliwe substancje mogg powodowac¢ zanieczyszczenie srodowiska i stanowi¢ zagrozenie dla Zycia i zdrowia
ludzi.

Wyprodukowano w CHRL dla Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.p!

Manual de utilizare

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat TEESA. Cititi acest manual de instructiuni si
pastrati-l pentru consultdri ulterioare. Producdtorul nu isi asuma responsabilitatea pentru
daunele cauzate de manipularea si utilizarea necorespunzatoare a produsului.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Pentru a reduce rdnile sau daunele, respectati masurile de siguranta de baza aplicate atunci
cand utilizati orice dispozitiv electric, inclusiv urmdtoarele:
1. Cititi intregul manual de instructiuni inainte de a incepe instalarea si asamblarea si pastrati-I
pentru consultari ulterioare.
2. Inainte de a conecta dispozitivul la priz3, asigurati-va c& tensiunea indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii din priza de alimentare.
3. Puneti dispozitivul pe o suprafata plana si stabila.
4. Curatati acest dispozitiv in conformitate cu instructiunile enumerate in sectiunea "Curatare si
intretinere”.
5. Opriti INTOTDEAUNA dispozitivul si deconectati-l de la sursa de alimentare:
+ Daca nu functioneaza corect
+ Daca existd un sunet neobisnuit la utilizare
« Inainte de a dezasambla dispozitivul
. TInainte de curatare
Cand nu este utilizat.
. Cand deconectati cablul de alimentare al dispozitivului, prindeti si trageti de stecher, nu de cablu.
. Aparatul in timpul functionérii devine fierbinte; nu atingeti carcasa dispozitivului in timp ce
acesta functioneaza.
. Nu lasati aparatul laindemana copiilor. Nu lasati copiii nesupravegehati apropierea produsului.
. Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt
supravegehate de o persoana care este responsabild pentru siguranta lor.
10.Pastrati dispozitivul si cablul acestuia departe de caldura, apa, umiditate, margini ascutite si
orice alt factor care poate deteriora aparatul sau cablul acestuia.
11.Nu puneti aparatul in apa sau in orice alt lichid; nici nu manipulati/utilizati cu mainile ude
sau umede.
12.Nu utilizati produsul in alte scopuri decat cele afisate in acest manual de utilizare.
13.Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce functioneaza.
14.Producatorul acestui produs nu isi asuma responsabilitatea pentru daunele cauzate de
manipularea si utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.
15.Deconectati INTOTDEAUNA produsul de la reteaua de alimentare atunci cand nu este
utilizat.
16.Curatati acest dispozitiv doar dupa ce s-a racit.
17.NU utilizati acest dispozitiv daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau aparatul este
deteriorat.
18.Nu incercati sa reparati singur acest dispozitiv. Doar personalul autorizat si calificat poate
repara acest dispozitiv. Nu dezasamblati niciodata acest dispozitv.
19.Nu utilizati accesorii neautorizate.
20.Dispozitivul este doar pentru utilizare in interior.
21.Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge niciun element fierbinte sau ascutit.
22.Nu mutati aparatul in timp ce functioneaza.
23.Nu acoperiti dispozitivul in timp ce functioneaza, pericol de incendiu.
24.Nu utilizati acest produs mai mult de 40 de ore o datd. Dupa ce ati terminat de utilizat
aparatul, opriti-l si deconectati-l de la retea si lasati-l s se raceasca.
25.Acest dispozitiv nu este potrivit pentru a fi controlat de un temporizator extern sau de o
telecomanda.
26.Acest aparat este potrivit pentru prepararea alimentelor. Nu puneti nimic altceva decat
alimente in aparat.
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DESCRIERE PRODUS

FUNCTIONARE
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Capac superior

Tavi pentru alimente
Baza

Buton setari

Afisaj L
Buton de reglare ===
Buton de alimentare

Conectati cablul de alimentare la priza.

Apasati butonul de pornire.

Apasati butonul de setdri. Utilizati butonul de reglare pentru a seta timpul de deshidratare.
Apadsati din nou butonul de setari si utilizati butoanele de reglare pentru a seta temperatura
de deshidratare.

Setarile vor fi salvate dupa 5 secunde. Afisajul va afisa temperatura si timpul ramas.
Apdsati butonul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Dupd ce s-a racit complet,
dispozitivul se va opri.

DESHIDRATARE

Timpul de deshidratare a diferitelor produse poate varia si depinde de umiditate, grosime,
cantitatea produselor si temperatura de functionare. Prepararea produselor alimentare mai
groase dureazd de obicei mai mult. in functie de preferintele utilizatorului, procesul de
deshidratare poate fi oprit in orice moment.

1.

nawn

Inainte de prima utilizare, curatati partile dispozitivului care vor intra in contact cu
alimentele; si apoi uscati-le.

. Puneti alimentele pe tavile pentru alimente.

Puneti alimentele astfel incat sa nu blocheze fluxul de aer.

Puneti tavile pentru alimente pe baza.

Puneti capacul superior. Capacul superior TREBUIE sa fie pe aparat pe toata perioada de
functionare.

Temperaturi de deshidratare recomandate:

lerburi: 40°C
Paine: 50°C

Manual de utilizare

Manual de utilizare

» Ciuperci: 50-70°C
+ Legume: 70°C

«  Fructe: 70°C

Note:

« Timpul de deshidratare prezentat in acest manual este doar pentru referinta. Timpul de
deshidratare depinde de temperatura si umiditatea camerei, umiditatea alimentelor,
grosimea acestora etc.

- Recipientele pentru depozitarea produselor deshidratate trebuie sa fie curate si uscate.

« AVETI GRIJA CAND UTILIZATI APARATUL, CARCASA DISPOZITIVULUI POATE FI FIERBINTE.

Pregatirea produselor

1. Spélati fructele/legumele.
2. Decojiti, scoateti miezul si indepartati toate partile redundante.
3. Taiati sau tocati fructele/legumele si asigurati-va ca elementele nu blocheaza fluxul de aer

dintre tavi.

TABEL DESHIDRATARE FRUCTE

Timp de
Fructe Pregatire Deshidratat | deshidratare
(ore)
Caisa Indepartati semintele si coaja si feliati. Moale 13-23
Coji de portocala Taiati in fasii lungi. Crocant 8-16
Ananas proaspdt Curatati si feliati. Dur 4-8
Conserva de Scurgeti siropul si deshidratati bucdtile. Moale 4-8
ananas
Banane Curatati si feliati (3-4 mm grosime). Crocant 4-8
Struguri Potrivit pentru deshidratare fara feliere. Moale 4-8
Indepartati samburii (samburii pot fi
Cirese indepdrtat si dupd o usoara Moale 4-8
deshidratare).

Pere Curatati si feliati. Moale 4-8
Smochine Taiati. Dur 4-8
Merisoare Potrivit pentru deshidratare fara feliere. Moale 4-8

Piersici Taiati |p Jumatate,. |nd§parta'gl Moale 48
samburele si coaja.
Curmale Indepértati samburele, decojiti si taiati. Dur 4-8

Mere Curatati, scoateti miezul si tocati. Moale 4-8
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Manual de utilizare

Manual de utilizare
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TABEL DESHIDRATARE LEGUME
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DESHIDRATARE CIUPERCI

Timp de 1. Curatati ciuperca si indepartati orice parti afectate/putrezite.
Legume Pregitire Deshidratat | deshidratare 2. T?igti sauvtocgti ciupercile, si zisiguragi-vé. ca eleme'n.tele nu blocheaza fluxul de aer dintre
(ore) tavi, sau lasati-le nefeliate daca sunt suficient de mici.
3. Timpul de deshidratare recomandat pentru ciuperci este de 2-6 ore, sau dupa preferinte.
Anghinare Feliati (3-4 mm grosime) Crocant 4-8
Nota: Atunci cand procesati ciuperci champignons, se recomandd sa alegeti doar unele cu
Vanata Curatati si feliati (6-12 mm grosime) Crocant 4-8 capacele indoite in interior.
Broccoli Tocati si fierbeti 3-5 minute Crocant 4-6
Fasole . Taiati si fierbeti pana devine transpanta Crocant 4-6 DESHIDRATARE IERBURI
frantuzeasca T ’
Dovleac Feliati (aprox. 6 mm) Crocant 4-6 . . . . . . .
» Se recomanda deshidratarea ierburilor la o temperatura de 35-40°C timp de aproximativ
Zucchini Curatati si taiati Dur 4-6 5-10 ore.
_ c ’ « Odata ce ierburile sunt deshidratate, acestea trebuie puse intr-o punga de hartie sau
Varza de Taiati in jumatate Crocant 4-20 borcan de sticld si depozitate intr-un loc uscat si intunecat.
Bruxelles ’
Conopida Fierbeti pana cand se coace Dur 4-12 CURATARE SI INTRETINERE
Cartofi Taiati si fierbeti 8-10 minute Crocant 4-12
v . Avertisment: inainte de curatare, opriti INTOTDEAUNA aparatul, deconectati-l de la retea si
Ceapa Feliati Crocant 4-10 [3sati-l s3 se raceascs.
. ] . . . 1. Baza deshidratorului aliemntar trebuie curatata cu un material textil moale, usor umezit.
Morcovi Fierbeti pana devine copt, apoi feliati Crocant 410 2. Tavile pot fi spalate in apa calda cu putin detergent de vase.
L Important!
Castravete Curétati si feliati (aprox. 6-12 mm) Dur 4-14 - NU utilizati agenti chimici (abrazivi, solventi etc.) pentru a curata aparatul, deoarece poate
] . ] ] deteriora carcasa.
Ardeidulce | Taiati in fasii sau tocati (aprox. 6 mm) miezul Crocant 4-12 - NU utilizati ustensile ascutite, metalice sau abrazive, deoarece ar putea deteriora carcasa
B . ] o dispozitivului.
Ardei iute Potrivit pentru deshidratare fara feliere Dur 4-10 - NU introduceti baza aparatului in apa sau in orice alt lichid.
o ] . - Tnainte de depozitare, asigurati-va ca dispozitivul este uscat.
Patrunjel Puneti frunzele pe tavi Crocant 2-6 . Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, intunecat. Nu-| l3sati la indemana copiilor.
+ Niciuna dintre componentele dispozitivului nu este adecvata pentru curatarea in masina de
Rosii Decojiti si feliati Dur 4-20 spalat vase.
Rubarba Decojiti si feliati (aprox. 3 mm) Crocant 4-14
Radacina de [Fierbeti, lasati-le sa se raceasca, taiati varfurile
< ’ e o P Crocant 4-12
sfecla si radacinile, feliati.
Telina Feliati (6 mm grosime) Crocant 4-10
Ceapa verde Feliati Crocant 4-10
m Sparanghel Feliati (25 mm grosime) Crocant 4-10
Usturoi Decojiti si feliati Crocant 4-12
Spanac Fierbeti pana isi schimba culoarea Crocant 4-12
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SPECIFICATII

- Afisaj LCD

+ 5recipiente transparente

« Protectie la supraincalzire

+ Putere: max. 400 W

+ Dimenisuni recipient: 289 x 189 x 20 mm
- Capacitate totala recipient: 1,7 kg

« Temporizator reglabil: 10 min - 48 h
- Temperatura reglabila: 35-70°C

+ Nivel de zgomot: 40 dB

» Lugime cablu de alimentare: T m

«+ Alimentare: 100-240V; 50/60 Hz

+ Dimensiuni:29x 19x 19,4 cm

Romania
E\/ Reciclarea corecta a acestui produs @
(reziduuri provenind din aparatura electrica si electronica)
—
Marcajale de pe acest produs sau mentionate in instructiunile sale de folosire indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
impreuna cu alte reziduuri din gospod arie atunci cand nu mai este in stare de functionare. Pentru a preveni posibile efecte
daunatoare asupra mediului inconjurator sau a san ata tii oamenilor datorate evacuarii necontrolate a reziduurilor, va
rugam sa separati acest produs de alte tipuri de reziduuri si sé-I reciclati in mod responsabil pentru a promova refolosirea
resurselor materiale. Utilizatorii casnici sunt rugati sa ia legatura fie cu distribuitorul de la care au achizitionat acest produs,
fie cu autoritatile locale, pentru a primi informatii cu privire la locul si modul in care pot depozita acest produs in vederea
reciclarii sale ecologice. Utilizatorii institutionali sunt rugati sa ia legatura cu furnizorul si sa verifice conditiile stipulate in
contractul de vanzare. Acest produs nu trebuie amestecat cu alte reziduuri de natura comerciala.

Distribuit de Lechpol Electronic SRL, Republicii nr. 5, Resita, CS, ROMANIA. office@lechpol.ro

Navod na pouzitie

Dakujeme Vam za zakupenie vyrobku zna¢ky TEESA. Pred pouzitim si pozorne preéitajte tento
navod na pouzitie a uschovajte ho pre pripadné neskorsie pouzitie. Vyrobca nezodpoveda za
Skody sposobené nespravnym pouzivanim vyrobku.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Aby ste znizili pocet zraneni alebo $kod, dodrziavajte zakladné bezpecnostné opatrenia pri
pouzivani akéhokolvek elektrického zariadenia, vratane nasledujucich:
1. Pred zacatim instaldcie a montaze si precitajte cely ndvod na obsluhu a uschovajte si ho pre
buduce pouzitie. Navod si uschovajte pre buduce pouzitie.
2. Pred pripojenim zariadenia k napajacej zasuvke sa uistite, Ze napatie uvedené na zariadeni
zodpoveda napatiu v napajacej zasuvke.

. Umiestnite zariadenie na rovny, stabilny povrch.

. Toto zariadenie ¢istite v stlade s pokynmi uvedenymi v ¢asti Cistenie a Udrzba.

. VZDY vypnite zariadenie a odpojte ho od elektrickej siete:
ak nefunguje spravne
ak sa pri pouzivani ozve nezvycajny hlas

» pred demontdzou zariadenia
pred cistenim
ked'sa nepouziva

. Kei odpajate napdjaci kabel zariadenia, uchopte a potiahnite zastréku, nie kabel/kabel.

. Spotrebié sa poéas prevadzky zahrieva; nedotykajte sa krytu zariadenia, kei je v prevadzke.

. Pristroj uchovévajte mimo dosahu deti. Nenechévajte deti bez dozoru s vyrobkom.

. Tento spotrebié nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnost’ami alebo nedostatkom skdsenosti a znalosti, pokial' nie su
pod dozorom osoby, ktord je zodpovedna za ich bezpeénost'

10.Zariadenie a jeho kabel/kdbel uchovavajte mimo dosahu tepla, vody, vihkosti, ostrych hran

a inych faktorov, ktoré by mohli poskodit’ zariadenie alebo jeho kabel.
11.Neumiestoujte pristroj do vody alebo inej tekutiny; ani s nim nemanipulujte/nepouzivajte
s mokrymi alebo vihkymi rukami.

12.Vyrobok nepouzivajte na iné tcely, ako su uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

13.Nenechdvajte spotrebic bez dozoru, ked'je v prevadzke.

14.Vyrobca tohto produktu nezodpoveda za Skody spésobené nevhodnym zaobchadzanim a

pouzivanim zariadenia.

15.VZDY odpojte vyrobok od elektrickej siete, kei sa nepouziva.

16.Toto zariadenie eistite iba vtedy, kei je vychladnuté.

17.NEPOUZIVAJTE toto zariadenie, ak je poskodeny kabel alebo zastréka, alebo ak je spotrebié

poskodeny.

18.Nepokusajte sa sami opravovat’ toto zariadenie. Toto zariadenie méoze opravovat’ iba

autorizovany a kvalifikovany persondl. Toto zariadenie nikdy nerozoberajte.
19.Nepouzivajte neautorizované prislusenstvo.

20.Zariadenie len na vnutorné pouzitie.

21.Uistite sa, Ze sa napajaci kdbel nedotyka horucich alebo ostrych prvkov.

22.Nehybte spotrebieom, kei je v prevadzke.

23.Zariadenie poéas prevadzky nezakryvajte; moze sposobit’ nebezpeéenstvo poziaru.

24.Nepouzivajte toto zariadenie dlhsie ako 40 hodin v kuse. Po ukonéeni pouzivania spotrebié

vypnite, odpojte od siete a nechajte vychladnut!

25.Toto zariadenie nie je vhodné na ovladdanie externym easovaéom alebo dial'kovym

ovlddaéom.

26.Tento spotrebié je vhodny vyhradne na pripravu jedal. Do spotrebiea nedavajte nié okrem

potravin.
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POPIS PRODUKTU

Vrchny kryt

Susiace sita

Zéakladna

Tlacidlo na zmenu nastaveni

Displej L ——

Nastavovacie tlacidlo
Tlacidlo napéjania

NoupwnN =

PREVADZKA

Zapojte zastrcku pristroja do sietovej zasuvky.

Stlacte tlacidlo napajania.

Stlacte tlacidlo zmenit nastavenia. Pomocou nastavovacich tlacidiel nastavte cas susenia.
Znova stlacte tlacidlo a potom pomocou nastavovacich tlacidiel nastavte teplotu susenia.
Nastavenie sa ulozi po 5 sekundach. Na displeji sa bude striedavo zobrazovat teplota a
zostavajuci cas.

6. Ak chcete zariadenie vypnut, stlacte tlacidlo napéjania. Po zniZeni teploty sa pristroj Uplne
vypne.

DEHYDRATACNY

Cas susenia réznych produktov sa méze lisit a zavisi od vlhkosti, hribky, mnoZstva produktov a
prevadzkovej teploty. Priprava hrubsich potravinovych vyrobkov zvycajne trva dlhsie. Podla
preferencii pouzivatela je mozné proces dehydratacie kedykolvek zastavit.

1. Pred prvym pouzitim ocistite casti pristroja, ktoré pridu do styku s potravinami; a potom
produkt vysuste.
Umiestnite jedlo na podnosy.
Umiestnite jedlo tak, aby nebrénilo pradeniu vzduchu.
Polozte podnosy s jedlom na zakladriu.
Nasadte horné veko. Horné veko MUSI byt na spotrebi¢i pocas celej doby prevadzky.

vk wN =
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Odporucané teploty pri dehydratécii:
+  Byliny: 40°C

«  Chlieb: 50°C
+ Huby: 50-70°C
« Zelenina: 70°C

« Ovocie: 70°C

Navod na pouzitie

Poznamka:

feesd =

- Cas susenia uvedeny v tomto navode je len orienta¢ny. Doba susenia zévisi od teploty a

vlhkosti v miestnosti, vihkosti potravin, ich hrabky a pod.

- Nadoby na skladovanie dehydrovanych produktov by mali byt Cisté a suché. A
« POCAS PREVADZKY SPOTREBICA BUDTE OPATRNI, KEDZE SKRINKA ZARIADENIA MOZE BYT

HORUCA.

Priprava produktov

1. Ovocie/zeleninu umyte.

2. Trup, jadro a odstrante vsetky nadbyto¢né casti.

3. Nakrdjajte alebo nakrajajte ovocie/zeleninu a uistite sa, ze prvky neblokuji pridenie
vzduchu medzi podnosmi.

TABULKA OVOCNEJ DEHYDRATACIE

Ovocie Priprava Dehg:r’atov dehyf!::técie
Y (hodiny)
Marhulovy Odstrérite semend, Supku a nakrajajte. Makky 13-23
Pomarancové kory Nakréjajte na dlhé pasiky Chrumkavé 8-16
Cerstvé ananasy Odlupnite a nakréjajte Tazko 4-8
Konzervc?vané Sirup scedte a kusky osuste Makky 4-8
ananasy
Banany Olupte a nakrajajte (hrubka 3-4 mm) Chrumkavé 4-8
Hrozno Vhodné na dehydratdciu bez krajania Makky 4-8
Hrusky Odlupnite a nakrajajte Makky 4-8
Obr Nasekat Tazko 4-8
Brusnica Vhodné na dehydratdciu bez krdjania Makky 4-8
Broskyne Nakra’\jajtse:3 ;aezglg\gijsl,(zdstréhte Mikky 4.8
Datumy Odstrante semend, Supku a nakréjajte Tazko 4-8
Jablka Osupte, jadro a nakrdjajte Makky 4-8
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TABULKA DEHYDRATACIE ZELENINY

Navod na pouzitie

Navod na pouzitie

DEHYDRATACIA HUB

Dehydratova Cas

Zeleninové Priprava yn . dehydratacie

y (hodiny)
Articok Platok (hrubka 3-4 mm) Chrumkavé 4-8
baklazan Osupte a nakrdjajte (hrdbka 6-12 mm) Chrumkavé 4-8
Brokolica Nasekajte Varte 3-5 min. Chrumkavé 4-6
frafr; Zﬁ;ka Nakréjajte a varte, kym nebude priehladny | Chrumkavé 4-6
Tekvica Kotleta (priblizne 6 mm) Chrumkavé 4-6
Cuketa Osupte a nakréjajte Tazko 4-6
ruzickovy kel Rozrezte na polovicu Chrumkavé 4-20
Karfiol Varte , kym nedozreje Tazko 4-12
Zemiaky Nakrdjajte a varte 8-10 minut Chrumkavé 4-12
Cibula Platok Chrumkavé 4-10
Mrkva Varte, kym nedozreje, potom nakrdjajte Chrumkavé 4-10
Uhorka Osupte a nakréjajte (priblizne 6-12 mm) Tazko 4-14
Sladka paprika Nakrdjajte na pésiky alebo nasekajte (cca 6 Chrumkavé 4-12
mm) Jadro
Feferonky Vhodné na dehydratéciu bez krajania Tazko 4-10
Petrzlen Listy poloZte na podnosy Chrumkavé 2-6
Paradajky Odlupnite a nakrdjajte Tazko 4-20
Rebarbora Olupte a nakrdjajte (priblizne 3 mm) Chrumkavé 4-14
Korene repy Uvarime, Vnechame .vychladnutl,-odrezeme Chrumkavé 4-12
konceky a korienky, nakrdjame.

Zeler Kotleta (hrdbka 6 mm) Chrumkavé 4-10
Jarna cibulka Nasekat Chrumkavé 4-10
Spargla Kotleta (hrdbka 2-5 mm) Chrumkavé 4-10
Cesnak Odlupnite a nakrdjajte Chrumkavé 4-12
Spenat Varte, kym nezmeni farbu Chrumkavé 4-12

1. Hubu odistite a odstrante vietky prebytocné/zhnité casti.

2. Nakrajajte alebo nakrdjajte huby a uistite sa, Ze prvky neblokuju pradenie vzduchu medzi
podnosmi, alebo ich nechajte nenakrajané, ak su dostato¢ne malé.

3. Odportcany cas susenia hub je 2-6 hodin, alebo podla preferencie.

Poznamka: Pri spracovani Sampiridnov sa odportca vyberat len Sampifény so zlozenymi
klobucikmi dovnutra.

BYLINKY DEHYDRATACNE

-+ Byliny sa odporuca dehydrovat pri teplote 35-40°C asi 5-10 hodin.
+ Ked'su bylinky dehydrované, mali by ste ich vlozit do papierového vrecka alebo sklenenej
nadoby a uskladnit na suchom a tmavom mieste.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie: Pred ¢istenim VZDY spotrebi¢ vypnite, odpojte od elektrickej siete a nechajte
vychladnut.
1. Zékladna susicky potravin by sa mala ¢istit makkou, mierne navlh¢enou handrickou.
2. Podnosy je mozné umyvat v teplej vode s pridavkom lahkej Cistiacej chémie.
Délezité!
. Na ¢istenie spotrebica NEPOUZIVAJTE Ziadne chemické prostriedky (brusne prostriedky,
rozpustadla atd.), pretoze by mohlo déjst k poskodeniu krytu.
- NEPOUZIVAIJTE Ziadne ostré, kovové alebo abrazivne nastroje, pretoze mézu poskodit kryt
zariadenia.
- NEPONARAJTE zékladfu spotrebi¢a do vody ani inej tekutiny.
+ Pred uskladnenim sa uistite, Ze je zariadenie suché.
+  Pristroj skladujte na suchom, tmavom mieste, mimo dosahu deti.
- Ziadna z ¢asti pristroja nie je vhodna na ¢istenie v pracke.

feesd o
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CIFIKACIA

- LCD displej

« 5 priehladnych sit

« Ochrana proti prehriatiu

+ Maximalny vykon: 400 W

+ Rozmery sita: 289 x 189 x 20 mm
+ Celkové kapacita: 1,7 kg

. Casova¢ vypnutia: 10 min-48 h
+ Regulcia teploty: 35-70°C

+ Hlucnost: 40 dB

. DI?ka napajacieho kabla: 1 m

» Napdjanie: 100-240V; 50/60 Hz
+ Rozmery:29x19x19,4cm

Tento preklad bol vygenerovany automaticky. MoZe obsahovat cfgrbyAV niektorych pripadoch sa méZe vyskytnat nepresny
vyraz, napriklad pri preklade nazvov tlacidiel alebo technickych detailov. Ak mate nejaké pochybnosti, odporicame vam
precitat si anglickd verziu ndvodu na poutzitie.

Slovensko

Spravna likvidacia tohto produktu @

(O odpade z elektronickych zariadeni a ich prislusenstva)
I
(Plati v Eurépskej Unii a v ostatnych eurépskych krajinach so systémom triedeného odpadu) Toto oznacenie na vyrobku
alebo v dokumentacii znamena, ze by nemal byt likvidovany s inymi domécimi zariadeniami po skonceni svojho
funkéného obdobia. Aby sa zabranilo moznému znecisteniu zZivotného prostredia alebo poskodeniu ludského zdravia
nekontrolovanou likvidaciou odpadu, oddelte ich prosime od dalsich typov odpadov a recyklujte ich zodpovedne a
podporte opatovné vyuzitie materidlnych zdrojov. Doméci spotrebitelia by sa mali informovat u predajcu kde tento
vyrobok zakupili ako ho spravne recyklovat alebo kde by ho mohli odovzdat k recyklacii. Priemyselni pouzivatelia by mali
kontaktovat svojho dodavatela a preverit podmienky kdpnej zmluvy. Tento vyrobok by sa nemal miesat s inymi
komercnymi produktmi, uréenymi na likvidaciu.

Vyrobené v Cine pre Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolifiska 1, 08-400 Mietne. serwis@lechpol.pl






