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Dékujeme, Ze jste si koupili zafizeni TEESA. Pfed pouzitim si peclivé prectéte uzivatelskou
pfirucku a ulozte ji pro pozdéjsi pouziti. Vyrobce neodpovida za nespravné pouzivani a provoz
tohoto zafizeni.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pf#i manipulaci s elektrickym zafizenim je tfeba dodrzovat zakladni bezpeénostni
opatieni, aby nedoslo k poskozeni zafizeni nebo zranéni, véetné nize uvedenych:
1. Pred pouzitim si pozorné prectéte ndvod k pouziti, i kdyz jste podobné zafizeni jiz dfive
pouzivali. Ndvod uschovejte pro pozdéjsi poufziti.
2. Pred pfipojenim zafizeni zkontrolujte, zda je napéti zasuvky a zafizeni kompatibilni.
3. Zafizeni nelze napdjet pomoci prodluZovacich kabell, rozdélovact, ¢asovych spinact
atd. Mélo by byt pfipojeno pfimo do sitové zasuvky.
4.  Zafizeni je ureno pouze pro domaci pouZziti.
5. Zafizeni ¢istéte a skladujte podle pokyn(i uvedenych v &asti "Cisténi a skladovani'.
6. Zarizeni vzdy vypinejte a odpojte od napdjent:
kdyz zafizeni nefunguje spravné,
pokud zvuky pfi provozu zafizeni nejsou standardni nebo svédci o anomalii,
pred demontazi,
pred ¢isténim,
pokud neni pouzivano.
7. Pfi odpojovani zafizeni od zdroje napéjeni uchopte a tadhnéte za zastrcku, nikoliv za kabel /
$hdiru
8. Toto zafizeni mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentéalnimi schopnostmi, jakoz i osoby, které nemaji Zddné zkusenosti a nejsou s
timto zafizenim obezndmeny, pokud je zajistén dohled nebo pouceni o pouzivani
zafizeni bezpecnym zplisobem a rizika s tim souvisejici pochopily. Déti by mély byt
pouceny, aby s pfistrojem nezachazely jako s hrackou. Cisténi a Gdrzbu zafizeni by
nemély provadét déti bez dozoru.
9.  Zafizeni uchovévejte mimo dosah déti.
10. Neodpojitelny napéjeci kabel mize byt vyménén vyrobcem, pracovnikem servisu nebo
kvalifikovanou osobou.
11. Zafizeni a napajeci kabel by mély byt chranény pred teplem, vodou, vihkosti, ostrymi hranami
a dalsimi faktory, které by mohly zafizeni nebo kabel poskodit.
12. Budte obzvlasté opatrni, aby se napajeci kabel nedotykal horkych / ostrych hran.
13.  Nepouzivejte zafizeni k jinym ucelim nez ty, které jsou popsany v nésledujicich pokynech.
14.  Neponofuijte zafizeni do vody ani jej nepouzivejte mokryma rukama.
15.  Nenechdvejte zafizeni béhem provozu bez dozoru.
16. Pokud je napajeci kabel poskozen nebo zafizeni nefunguje spravné, nelze je pouzivat.
17. Zafizeni nesmite opravovat sami. Zafizeni neobsahuje Zadné soucasti, které by uzivatel mohl
sam opravit. Demontaz zafizeni je zakézana.
18. Nepouzivejte neoriginalni pislusenstvi.
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POPIS PRODUKTU

1.
2.

Misu nenapliiujte olejem, mohlo by dojit k pozaru.

Nedotykejte se ¢ésti, které se zahfivaji. Riziko popaleni. K pfemisténi horké misy pouzijte
rukojet.

Nezakryvejte vstupy a vystupy vzduchu.

Umistéte zafizeni na stabilni a rovny povrch ve vzdalenosti nejméné 30 cm od stén,
nabytku nebo jinych spotiebicd.

Na zafizeni nepokladejte Zddné pfedméty. To mad vliv na proudéni vzduchu uvnitf zafizeni.
Doporucuje se pouzivat misu s tdcem, protoze to umoznuje lepsi cirkulaci vzduchu
uvniti misy a také umoznuje stékani tuku na dno misy.

Pti peceni kolact neprekracujte polovinu kapacity misy. Tésto by se béhem kynuti mohlo
dotknout topného télesa.

Hladina surovin v mise nesmi prekrocit rysku MAX.

NowuhsdwN =

Rukojet

Tac (uvnitf misy)
Misa

Pfivod vzduchu
Ovladaci panel
Vystup vzduchu
Napdjeci kabel

10.
11.
12.
13.

Tlacitko ON/OFF

Tlacitko zkraceni doby
Tlacitko prodlouzeni doby
Symbol zahfivani

Symbol cirkulace vzduchu
Tlacitko pro zvyseni teploty
Tlacitko pro snizeni teploty
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OBSLUHA

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pripojte zafizeni do sitové zasuvky.

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

2. Zatazenim za rukojet vysunte misu a vlozte do ni ingredience. Zasunte misu do zafizeni,
dokud nebude zajisténa. Nebyl bfibot ocikapel | VVistéte se, ze je zéstreka

3. Stisknéte tlagitko ON/ OFF. ebylpripojen napaject kabe spravné pipojena

4. Zvolte dobu a teplotu peceni.

5. Po vvyberu rjfastayen| sv;,:)u,sttce v.ar’em St'SlfnUt'm .tle}qtka O.N/OF'V:', . ] . Nebyla nastavena doba peceni| Vyberte pfislusna nastavenia

6. Kdyz se.zar.lz’enl zahfivd, indikdtor ohfevu blika. Jakmile zafizeni dosdhne nastavené Zatizeni nefunguje ateplota stisknéte tlacitko ON/OFF
teploty, indikator zhasne.

7. Dokonceni vafeni bude signalizovano akustickym signalem.

8. Vyjméte misu a umistéte ji na tepelné odolny povrch. Zafizeni se vypne. Po provedeni pozadovanych

9. Hotové jidlo preneste na talit. nastaveni nebylo stisknuto Stisknéte tlacitko ON/OFF

Tip: Pro dosazeni nejlepsich vysledkd béhem peceni misu vyjméte a jidlo promichejte. Po
vyjmuti misy se zafizeni zastavi a po vlozeni misy se zase spusti.

Upozornéni: k vyjmuti horkého jidla z misy pouZijte napft. Spachtli.

UDRZBA A CISTENI

Zafizeni Cistéte po kazdém pouziti.

tlacitko ON/OFF

Po dokonceni vareni je maso
syrové

V kosiku je piilis mnoho jidla

Velké mnozstvi jidla vaite
samostatné

Prilis nizka teplota peceni

Nastavte vyssi teplotu a pecte
jesté jednou

Prilis kratka doba vareni

Nastavte delsi dobu a pecte
jesté jednou

Jidlo nebylo uvafené

Nékterad jidla je tfeba béhem

Béhem peceni misu vyjméte a

2. Pred ¢isténim odpojte zafizeni ze zasuvky a pockejte, aZz vychladne. L ., obsah protiepejte nebo
, , . , L . v s . , . rovnomeérné peceni michat L
3. Misuatac myjte v teplé vodé s pfidavkem jemného cisticiho prostiedku. Misu a tdc mlizete promichejte
myt v mycce.
4, Kryt zafizeni cistéte mékkym, mirné vlhkym hadfikem bez pouziti Ziravych latek. i . i . 3 . Jidlo polijte malym mnozstvim
Y . . Y L . Y . P v Jidlo neni kfupavé Je tieba péct s olejem POt 4
Neponofujte zafizeni do vody ani je nemyjte v mycce. tuku
5. Pokud nebudete zafizeni delsi dobu pouzivat, uchovéavejte je na suchém a chladném misté.

Misu nejde vlozit do zafizeni

Misa je pfeplnéna

Obsah misy nesmi prekrocit
uroven MAX

Z misy vychazi kouf

Peceni tu¢nych potravin

Jednd se o normalni jev.

Ve spotrebici je tuk z
predchoziho pouziti

Vycistéte misu a tac
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NAVRHY NA POTRAVINY SPECIFIKACE

Hlavni vlastnosti

Teplota (° C) Typ Cas (minuty)
Tenké mrazené hranolky 20-25 «  Funkce vareni, smazZeni a peceni
j . . +  Rychly ohfev cirkulaci vzduchu
- Varte 8-10 minut, poté snizte o . .
Kureci stehna . +  Rovnomérné rozlozeni tepla
teplotu na 160 na 25-35 minut L. . i
+  Misa je pokryta nepfilnavym povlakem
Karbanatky 10-15 + Dotykovy panel
- - LCDdisplej
Slanina 15-20 «  Nezahfivaci rukojet
Mrazené krevety 10-20 +  Protiskluzové podlozky
200 ] ) . + Misu lze myt v mycce
Cibulové krouzky 10-20 «  Ochrana proti piehiati
Jarni zavitky 10-20
. Technické udaje
Pirozky 10-20
Cerstvé batatové hranolky 10-20 +  Objem misy: 1,81
— . Casovac: az 60 minut
Hoveézi steak 15-25 «  Nastaveni teploty: 80-200 °C
Veprova kotleta 25-35 «  Pfikon: 1000 W
] . - Napajeni: 220-240 V;~ 50/60 Hz
105 Tlusté mrazené hranolky 20-25 . Délka kabelu: 0,75 m
Kufeci kiidélka 25-35
Filet mignon Pecte 10 minut, otocte a pecte
9 dalSich 5 minut
Mrazené kureci nugetky 10
190
Ruzickova kapusta 20
Zeleninovd smés 15-20
Hamburger 6-10 L.
Cestina
180 Mrazené batatové hranolky 10-12 E: Spravna likvidace vyrobku %
(opotiebované elektrické a elektronické vybaveni)
Kufeci prsa 15-20 L ’ ) . . 5 L
Oznaceni umisténé na vyrobku anebo v textech, které se ho tykaji, poukazuje na skute¢nost, Zze po vyprseni
Mrazené rybi prsty 10 doby pouzivani je zakazano likvidovat tento vyrobek spole¢né s ostatnim domovnim odpadem. Pro to,
abyste se vyhnuli Skodlivému vlivu na pfirodni prostredi a lidské zdravi v disledku nekontrolované
175 Prsty Mozzarella 10 likvidace odpad(, oddélte tento vyrobek od odpadi jiného typu a zodpovédné ho recyklujte za Gcelem
propagace opétovného vyuziti hmotnych zdroji coby stalé praxe. Pro vice informaci ohledné mista a
Celé kuie 30 na obou stranach zpUsobu recyklace tohoto vyrobku, kterd bude bezpecna pro zivotni prostfedi, domaci uzivatelé mohou
kontaktovat maloobchodni prodejnu, v niz vyrobek zakoupili, nebo orgdn mistni samospravy. Firemni
150 Filet z lososa 10-15 uzivatelé mohou kontaktovat dodavatele a zkontrolovat podminky kupni smlouvy. Neodstranujte vyrobek
spole¢né s ostatnimi komer¢nimi odpady.

Vyrobeno v CLR pro Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolinska 1, 08-400 Mietne, Polsko.
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Bedienungsanleitung

Danke fiur den Kauf des TEESA Gerétes. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfiltig
und bewahren diese auf fiir spateres Nachschlagen. Der Handler (ibernimmt keine
Verantwortung fiir Schdden, die durch unsachgemédBe Handhabung und Verwendung des
Produktes verursacht wurden.

SICHERHEITSHINWEISE

Um die Gefahr von Feuer, Stromschlag oder anderen Verletzungen zu vermeiden,
befolgen Sie die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen bei der Verwendung
elektrischer Gerate, einschlieB8lich der folgenden:

1.

b

10.
1.

12.
13.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfiltig, bevor Sie mit der Montage und
Installation des Gerdtes beginnen. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf fiir
spateres Nachschlagen

Vor dem Anschluss des Gerates an die Netzsteckdose, stellen Sie sicher, dass die auf dem
Gerdt angegebene Spannung mit der Spannung der Steckdose libereinstimmt.

Dieses Gerat darf nicht Uiber ein externes Schaltgerét, z. B. eine Zeitschaltuhr, gespeist
oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmafig vom Stromnetz ein-
und ausgeschaltet wird. Das Gerat muss direkt an die Steckdose angeschlossen werden.
Gerét nur fiir den Hausgebrauch.

Reinigen Sie das Gerat gemédl3 den Anweisungen im Abschnitt "Reinigung und Wartung"
Schalten Sie das Gerdt IMMER aus und trennen es von der Stromversorgung:

Wenn es nicht richtig funktioniert

Wenn ein seltenes Gerdusch bei der Verwendung gibt

Vor dem Zerlegen des Gerdtes

Vor der Reinigung

Bei Nichtgebrauch

Ziehen Sie beim Trennen des Netzkabels von der Steckdose, am Stecker und nicht am Kabel.
Das Gerat kann von Kindern benutzt werden, die alter als 8 Jahre alt sind und von
Personen mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen, wenn sie von einer Person beaufsichtigt und
geleitet werden, die fiir ihre Sicherheit zusténdig ist, in einer vorsichtigen Art und Weise
und die alle Sicherheits-Vorkehrungen verstanden hat und befolgen wird. Kinder sollten
nicht mit diesem Gerét spielen. Kinder sollten nicht die Reinigung und Wartung des
Gerates ohne Aufsicht durchfiihren.

Halten Sie das Gerét auB3erhalb der Reichweite von Kindern.

Defektes Stromkabel darf nur von einem autorisierten Kundendienst ersetzt werden.
Halten Sie das Gerdt und sein Kabel fern von Hitze, Wasser, Feuchtigkeit, scharfen Kanten
und andere Faktoren, die das Gerat oder das Netzkabel beschadigen konnten.

Stellen Sie sicher dass das Netzkabel keine heif3en oder scharfen Elemente beriihrt.

Das Produkt nicht fir andere Zwecke verwenden, als in dieser Bedienungsanleitung
angegeben.

Bedienungsanleitung

Stellen Sie das Gerat nicht ins Wasser oder andere Fliissigkeiten; verwenden Sie es nicht
mit nassen oder feuchten Handen.

. Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es funktioniert.
. VERWENDEN SIE NICHT das Gerdt wenn das Kabel oder der Netzstecker beschadigt ist,

oder das Gerat defekt ist.

. Versuchen Sie nicht, dieses Gerét selbst zu reparieren, nur autorisiertes und qualifiziertes

Personal darf dieses Produkt reparieren. Das Gerét nie zerlegen.

. Verwenden Sie nur autorisiertes Zubehor.

WICHTIG

Fillen Sie den Topf nicht mit Ol. Dies kann Brandgefahr verursachen.

Beriihren Sie keine Teile, die sich erhitzen. Verbrennungsgefahr der Hande. Verwenden
Sie den Griff, um den heien Topf zu bewegen.

Luftein- und -auslasse nicht abdecken.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und ebene Flache, mindestens 30 cm von Wénden,
Mobeln und anderen Geraten entfernt.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerdt. Dies kann den Luftstrom im Gerat
beeintrachtigen.

Es wird empfohlen, den Behélter mit der Schale im Inneren zu verwenden, da dies fiir
eine bessere Luftzirkulation im Inneren des Behalters sorgt und das Fett auf den
Behalterboden tropfen lasst.

Beim Backen von Kuchen die Halfte des Behdltervolumens nicht Uberschreiten.
Aufsteigende Zutaten kénnen die Heizung berihren.

Fullen Sie den Behalter mit Zutaten nicht iber die MAX-Linie.

feesq |
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1. SchlieBen Sie das Gerét an eine Steckdose an.

2. Nehmen Sie den Behélter heraus, indem Sie am Griff ziehen, und geben die Zutaten
hinein. Schieben Sie den Topf zum Gerét, bis er einrastet.

3. Driicken Sie die Taste EIN/AUS.

. Garzeit und Temperatur wéhlen.
5. Driicken Sie nach Auswahl der Gar-Einstellungen die Taste EIN/AUS, um den Gar-
\ Vorgang zu starten.

6. Wahrend das Gerat aufheizt, blinkt die Aufheizanzeige. Wenn das Gerat die eingestellte
Temperatur erreicht hat, erlischt die Anzeige.

7. Das Ende des Gar-Vorgangs wird mit einem Tonsignal signalisiert. Das Gerdt hort auf zu
funktionieren.

8. Nehmen Sie den Topf heraus und stellen ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

Tipp: Furr bessere Ergebnisse beim Kochen den Topf herausnehmen und die Zutaten schiitteln.
Nach dem Herausnehmen des Topfes pausiert das Gerdt den Gar-Vorgang und setzt ihn nach
dem Einsetzen des Topfes fort.

Achtung: Holzspatel zum Herausnehmen heiBer Speisen aus dem Behélter verwenden.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Reinigen Sie dieses Gerat nach jedem Gebrauch.

2. Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen vom Stromnetz und warten, bis es abgekiihlt ist.

3. Reinigen Sie den Behdlter und die Schale in warmem Wasser mit einem milden
Reinigungsmittel. Der Behalter und die Schale kénnen in der Spllmaschine gewaschen
werden.

4. Um das Gehause des Gerats zu reinigen, verwenden Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch
ohne chemische Mittel. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und waschen es nicht in
der Spulmaschine.

5.  Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, lagern Sie es an einem trockenen und

kiihlen Ort.
1. Griff 8. Taste EIN/AUS [ON/OFF]
2. Schale (im inneren des Behalters) 9. Taste verringern der Garzeit
3. Topf 10. Taste erhdhen der Garzeit
4. Lufteinlass 11. Aufheizanzeige
5. Steuerfeld 12. Anzeige fir Luftzirkulation
6. Luftauslass 13. Taste Temperatur erhéhen
7. Netzkabel 14. Taste Temperatur verringern
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EMPFOHLENE GAR-EINSTELLUNGEN

FEHLERBEHEBUNG

Problem Méogliche Ursache Magliche Lésung Temperatur (°C) Typ Zeit (in Minuten)
Stellen Sie sicher, dass d
Das Netzkabel ist nicht an die eten sie SI? er. ass .as Diinne gefrorene Pommes 20-25
Netzkabel richtig an die
Steckdose angeschlossen .
Steckdose angeschlossen ist 8-10 Minuten kochen, dann fiir
Garzeit und Temperatur nicht | Garzeit und Temperatur Hahnchenkeulen 25-35 Minuten Temperatur auf 160
Das Gert funktioniert nicht . einstellen und Taste EIN/AUS Grad senken
eingestellt .
driicken
Die Taste EIN/AUS wurde nach Fleischballchen 10-15
dem Einstellen der Garzeit und Taste EIN/AUS driicken Speck 15-20
Temperatur nicht gedriickt
Gefrorene Garnelen 10-20
GroRere Mengen an Lebens- 200
Zu viele Zutaten im Korb Mitteln missen separat Zwiebelringe 10-20
. gekocht werden. Frahlingsrollen 10-20
Nach dem Kochen ist das Héhere Gar-Temperatur
Fleisch noch immer roh Zu niedrige Kochtemperatur | . P Knodel 10-20
einstellen und erneut garen.
N . Frische StBkartoffeln 10-20
o Langere Garzeit einstellen und
Garzeit ist zu kurz
erneut garen Flankensteak 15-25
. Einige Lebensmittel miissen | Nehmen Sie wihrend des Schweinekoteletts 25-35
Das Essen war nicht beim Koch hiittelt | Kochens den Toof h d
gleichmiBig gekocht eim Kochen geschitte oc enf en qp eraus un Dick gefrorene Pommes 20-25
werden schitteln die Zutaten 195
— Hihnerfligel 25-35
L . . o Giel3en Sie etwas Ol auf die -
Das Essen ist nicht knusprig | Erforderliches kochen mit Ol Lebensmittel 10 Minuten kochen, dann
Filet Mingon umdrehen und weitere 5 Minuten
kochen
Kann den Topf nicht in das Zutaten im Topf durfen die 190 f h
. p Topf war Uberladen MAX Grenze nicht Gefrorene Hihnernuggets 10
Gerét einsetzen N .
Uberschreiten Rosenkohl 20
Gemischtes Gemduse 15-20
Kochen von Speisen mit Das ist normal
hohem Fettanteil Hamburger 6-10
Rauch kommt aus dem Topf i _
Im Gerat befindet sich Fett aus|Reinigen Sie den Behalter und 180 Gefrorene Stkartoffelpommes 10-12
dem vorherigen Garen die Schale Huhnerbrust 15-20
Gefrorene Fischstabchen 10
175
Ganzes Huhn 30 Minuten, beiden Seiten
150 Lachsfilet 10-15
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TECHNISCHE DATEN

Hauptmerkmale

- Koch-, Brat- und Backfunktion

«  Schnelle Erwarmung durch Luftzirkulation
«  GleichmaBig verteilte Warme

«  Behalter mit Antihaftbeschichtung

+  Touch-Paneel

+  LCD Bildschirm

«  Griff mit Hitze-Isolierung

+  Rutschfester Boden

«  Spulmaschinenfester Korb

«  Uberhitzungsschutz

Technische Daten

«  Fassungsvermogen: 1,81

+  Timer: bis zu 60 Minuten

«  Temperatureinstellung: 80°C — 200°C

+  Leistung: 1000 W

+  Stromversorgung: 220-240 V~; 50/60 Hz
«  Kabelldnge: 0,75 m

Deutsch
Korrekte Entsorgung dieses Produkts @
(Elektromiill)

—

(Anzuwenden in den Landern der Europdischen Union und anderen europdischen Landern mit einem
separaten Sammelsystem)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt bzw. auf der dazugehdrigen Literatur gibt an, dass es nach seiner
Lebensdauer nicht zusammen mit dam normalem Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Entsorgen Sie
dieses Gerat bitte getrennt von anderen Abféllen, um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht
durch unkontrollierte Miillbeseitigung zu schaden. Recyceln Sie das Gerdat, um die nachhaltige
Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu fordern. Private Nutzer sollten den Handler, bei dem das
Produkt gekauft wurde, oder die zusténdigen Behorden kontaktieren, um in Erfahrung zu bringen, wie sie
das Gerat auf umweltfreundliche Weise recyceln konnen. Gewerbliche Nutzer sollten sich an Ihren
Lieferanten wenden und die Bedingungen des Verkaufsvertrags konsultieren. Dieses Produkt darf nicht
zusammen mit anderem Gewerbemiill entsorgt werden.

Hergestellt in China fir Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolinska 1, 08-400 Mietne.
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Thank you for purchasing TEESA appliance. Please read this operation instruction carefully
before use, and keep it for future use. Distributor does not take responsibility for damages
caused by inappropriate handling anduse of the product.

SAFETY INSTRUCTIONS

In order to reduce the injuries or damages, follow basic safety precautions applied when
using any electrical device, including the following:

1. Read the entire instruction manual before you start installation and assembly and keep
it for future reference.

2. Before connecting the device to power supply socket, make sure the voltage indicated
on the device corresponds to the voltage in the power supply socket.

3. This appliance must not be supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility. The
device must be connected directly to the power outlet.

4. Appliance for household use only.

Clean and store this device in accordance to instructions listed in Cleaning and storage section.

6.  ALWAYS turn off the device and disconnect it from the mains supply:

if it's not operating correctly

if there’s an uncommon voice when using

before disassembling the device

before cleaning

when notin use

7. When you disconnect the power cord of the device, grasp and pull the plug, not the cord/cable.

8. This appliance may be used by children who are above 8 years old and by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, if
they are supervised and guided by a person who is responsible for their safety in a
cautious manner for all the safety precautions being understood and followed. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. Children should
not perform cleaning and servicing of the device unsupervised.

9. Keep the device out of the reach of children.

10. Fixed power cable may only be replaced in an authorized service point.

11. Keep the device and its cord/cable away from heat, water, moisture, sharp edges and any
other factor which may damage the appliance or its cord.

12. Make sure the power cord does not touch any hot or sharp elements.

13. Do not use the product for purposes different from displayed in this operating manual.

14. Do not place the appliance in water or any liquid; nor handle/use it with wet or moist hands.

15. Do not leave the appliance unattended when it’s working.

16. DO NOT use this device if the cord or the plug is damaged, or the appliance is broken.

17. Do not attempt to repair this device yourself. Only authorized and qualified personnel
may repair this device. Never disassemble this device.

18. Use only authorized accessories.

g
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IMPORTANT

Owner’s manual

PRODUCT DESCRIPTION
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Do not fill the pot with oil. This can cause fire hazard.

Do not touch parts that heat up. Risk of burning hands. To move hot pot, use the handle.
Do not cover air inlets and outlets.

Place the device on stable and even surfaces, at least 30 cm from walls, furniture and
other devices.

Do not place any objects on the top of the device. This can affect airflow inside the device.
It is recommended to use the pot with the tray inside as this provides better air
circulation inside the pot and allows the fat to drip down on the bottom of the pot.
During baking cakes, do not exceed half of the pot capacity. Rising up ingredients can
touch the heater.

Do not fill the pot with ingredients above MAX line.

NowuhsdwN =

Handle

Tray (inside the pot)
Pot

Airinlet

Control panel

Air outlet

Power cord

10.
11.
12.
13.

ON/OFF button

Cooking time decrease button
Cooking time increase button
Heat-up indicator

Air circulation indicator
Temperature increase button
Temperature decrease button
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OPERATION
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Connect the device to powet outlet.

Take out the pot by pulling the handle and place ingredients inside. Slide the pot to the
device, until it clicks.

Press the ON/OFF button.

Choose cooking time and temperature.

After selecting cooking settings, press the ON/OFF button to start cooking.

When the appliance is heating up the heat-up indicator flashes. When the appliance
reaches set temperature, the indicator goes off.

End of cooking will be signalized with a sound signal. The appliance will stop working.
Take out the pot and place it on a heat-resistant surface.

Tip: for better results, during cooking take out the pot and shake the ingredients. After taking
out the pot, the device will pause cooking and resume after inserting the pot.

Caution: to take out hot food from the pot, use wooden spatula.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean this device after each use.

Before cleaning, disconnect the device and wait for it to cool down.

Clean the pot and the tray in warm water with mild cleaning agent. The pot and the tray can
be washed in a dishwasher.

To clean the case of the device, use slightly damp cloth, without any chemical agents. Do
not submerge the device in water or wash in a dishwasher.

If the device is not going to be used for a long period of time, store it in dry and cool place.

Owner’s manual

[EeSa

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible reason

Possible solution

Device does not work

Power cord is not connected
to the power outlet

Make sure that the power cord
is properly connected to the
power outlet

Cooking time and
temperature not set

Set cooking time and
temperature and press the
ON/OFF button

The ON/OFF button was not
pressed after setting the
cooking time and temperature

Press the ON/OFF button

After cooking the meat is still
raw

Too many ingredients in the
pot

Bigger amount of food has to
be cooked separately

Too low cooking temperature

Set up higher cooking
temperature and cook again

Too short cooking time

Set up longer cooking time
and cook again

Food was not cooked evenly

Some food require shaking
during cooking

During cooking, take out the
pot and shake the ingredients

Food is not crispy

Required cooking with oil

Pour little amount of oil on to
the food

Can not insert the pot into the
device

Pot is overloaded

Ingredients in the pot cannot
exceed the MAX line

Smoke is coming out of the
the pot

Cooking food with high fat
amount

This is normal

There is fat from previous
cooking inside the device

Clean the pot and the tray
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RECOMMENDED COOKING SETTINGS

Temperature (°C)

Type

Time (in minutes)

Thin frozen fries

20-25

Chicken drumsticks

Cook for 8-10 minutes, then lower
temperature to 160 for 25-35 minutes

Meatballs 10-15
Bacon 15-20
Frozen shrimp 10-20
200 T
Onion rings 10-20
Spring rolls 10-20
Dumplings 10-20
Fresh sweet potato fries 10-20
Flank steak 15-25
Pork chops 25-35
Thick frozen fries 20-25
195
Chicken wings 25-35
Filet mingon Cook for 10 minutes, then flip and
9 cook for additional 5 minutes
Frozen chicken nuggets 10
190
Brussel sprouts 20
Mixed vegetables 15-20
Hamburger 6-10
180 Frozen sweet potato fries 10-12
Chicken breast 15-20
Frozen fish sticks 10
175 Mozzarella sticks 10
Whole chicken 30 minutes both sides
150 Salmon filet 10-15

SPECIFICATION

Main features

«  Cooking, frying and baking function
«  Fast heat up by air circulation

«  Evenly distributed heat

+  Pot with non-stick coating

«  Touch panel

+  LCDscreen

+  Heat-resistant handle

«  Anti-slip feet

- Dishwasher safe pot

«  Overheating protection

Technical data

+  Pot capacity: 1,81

«  Timer: up to 60 minutes

«  Temperature adjustment: 80°C - 200°C
+  Power: 1000 W

«  Power supply: 220-240 V~; 50/60 Hz

«  Cablelength:0,75m

English
Correct Disposal of This Product

(Waste Electrical & Electronic Equipment) c €
(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection systems) This
marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be disposed with other
household wastes at the end of its working life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate this from other types of wastes and recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. Household users should contact either
the retailer where they purchased this product, or their local government office, for details of where and
how they can take this item for environmentally safe recycling. Business users should contact their supplier
and check the terms and conditions of the purchase contract. This product should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

Made in China for Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolifiska 1, 08-400 Mietne.
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Merci d'avoir acheter I'appareil TEESA. Avant I'utilisation de I'appareil, lire attentivement le

feesq | =

17. Il estinterdit de réparer I'appareil par vous-méme. Seules les personnes autorisées et diment

mode d’emploi et le garder pour une consultation ultérieure. Le fabricant n'est pas responsable
d’une utilisation inappropriée du produit.

SECURITE

Pour éviter les dommages et les blessures, respecter les consignes de sécurité essentielles
appliquées pour I'utilisation des appareils électriques, y compris celles détaillées ci-apres:

1.

Avant 'utilisation, lire attentivement le mode d’emploi, méme si un appareil similaire a
déja été utilisé. Garder le mode d’emploi pour le consulter ultérieurement.

qualifiées peuvent réparer 'appareil. Il est interdit de démonter 'appareil.

18. Ne pas utiliser d'accessoires qui ne sont pas d'origine

IMPORTANT

Ne pas remplir le bol d’huile, ceci entraine un risque d'incendie.
Ne pas toucher les éléments qui se chauffent. Ceci peut entrainer un risque de brilures.
Utiliser la poignée pour déplacer le bol chaud.

2. Avant de brancher I'appareil, vérifier la conformité de la tension de courant dans la prise : i o
. , . Ne pas couvrir les entrées et les sorties d'air.
secteur avec la tension de I'appareil. , . . . , .
, ) . Cx s o , , Placer I'appareil sur une surface plane et stable, a une distance d’au moins 30 cm des
3. Lappareil ne peut pas étre branché a l'alimentation a l'aide d'une rallonge, d'un ) .
, . . . R . murs, des meubles et d'autres appareils.
adaptateur, d’'un temporisateur horaire, etc. Le brancher directement a une prise secteur . \ ) : . . . e
, ) . s I o Ne placer aucun objet sur I'appareil. Ceci a un impact sur la circulation de I'air a I'intérieur
4. Lappareil est exclusivement destiné a une utilisation ménagere. } .
, A . . S de l'appareil.
5. Nettoyer et entreposer I'appareil conformément aux consignes indiquées dans la T . . . .
. Il est recommandé d'utiliser le bol avec le plateau car ceci permet une meilleure circulation
rubrique « Nettoyage et Entreposage ». e i R .
. - , . . . L . de I'air a l'intérieur du bol et permet également a la graisse de couler au fond du bol.
6. Toujours éteindre I'appareil et le débrancher de I'alimentation électrique . N > z - A .
S . ) Pendant la cuisson de pate, ne pas dépasser la moitié de la capacité du bol. La pate qui
- si 'appareil ne fonctionne pas correctement, L
. . . , S . . . monte peut toucher I'élément chauffant.
« sile bruit produit par I'appareil n'est pas typique pour son fonctionnement ou témoigne . o i .
, ) Le niveau des ingrédients dans le bol ne peut pas dépasser lI'indicateur MAX.
d'une anomalie,
« avant le démontage,
« avant le nettoyage,
- sil'appareil n'est pas utilisé.
7. Pourdébrancher I'appareil de I'alimentation, saisir et tirer par la fiche. Ne jamais tirer par le cable.
8. Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ainsi que par des personnes ne possédant pas
dexpérience ni de connaissances, si ces personnes sont surveillées ou si des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été fournies,de maniére a ce que tous les risques
encourus soient compris. Informer les enfants que cet appareil nest pas un jouet. Le nettoyage et la
maintenance de l'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants sans surveillance.
9.  Entreposer 'appareil dans un endroit hors de portée des enfants.
10. Seul le fabricant, un service agréé ou une personne diment qualifiée peuvent remplacer le
cable d'alimentation non détachable. 26 Mode demploi FR
11. Garder l'appareil et le cable d'alimentation loin des sources de chaleur, d'eau, d’humidité, de
bords tranchants et d'autres facteurs qui pourraient endommager I'appareil ou le cable.
12. Veiller particulierement a ce que le cable d'alimentation ne touche pas les bords tranchants
/ les surfaces chaudes.
13.  Ne pas utiliser I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le présent mode demploi.
14. Ne pas plonger I'appareil dans l'eau, ni I'utiliser avec les mains mouillées.
15.  Ne pas laisser I'appareil sans surveillance lors de son fonctionnement.
16. Il est interdit d'utiliser I'appareil, si le cable d'alimentation est endommagé ou équipement ne

fonctionne pas correctement.
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DESCRIPTION DU PRODUIT UTILISATION

1. Brancher l'appareil a une prise électrique.

2. Tirer la poignée pour sortir le bol et y placer les ingrédients. Insérer de nouveau le bol
dans l'appareil, jusqu’a ce qu'il soit sécurisé.

3. Appuyer sur la touche ON/OFF.

4. Régler la durée et la température de cuisson.

5. Unefois les réglages effectués, appuyer sur la touche ON/OFF pour commencer la cuisson.

\ 6. Quand l'appareil se chauffe, le témoin lumineux de chauffe clignote. Une fois la

température réglée atteinte, le témoin lumineux séteint.

7. Lafindela cuisson est signalée par un signal sonore. L'appareil s'éteint.

8. Sortir le bol et le poser sur une surface résistante a la chaleur.

9. Placer les aliments préparés sur une assiette.

Conseil pour s'assurer les meilleurs résultats, il est conseillé de sortir un peu le bol durant la
cuisson et de mélanger les ingrédients. Aprés la sortie du bol, I'appareil s'arréte et reprend le
travail une fois le bol placé de nouveau.

Attention : pour sortir les aliments chauds du bol, utiliser p.ex. une spatule.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Nettoyer I'appareil apres chaque utilisation.

2. Avant le nettoyage, débrancher I'appareil de I'alimentation et attendre qu'il refroidisse.

3. Laver le bol et le plateau dans de I'eau chaude avec un produit nettoyant doux. Il est
possible de laver le bol et le plateau dans un lave-vaisselle.

4. Nettoyer le boitier de I'appareil a I'aide d'un chiffon doux humide sans utiliser de produits
caustiques. Ne pas plonger I'appareil dans de I'eau ni ne le laver dans un lave-vaisselle.

5. Sil'appareil n'est pas utilisé pendant un certain temps, l'entreposer dans un endroit sec et frais.

1. Poignée 8. Touche ON/OFF

2. Plateau (a l'intérieur du bol) 9. Touche de réduction de la durée

3. Bol 10. Touche d’augmentation de la durée

4. Entrée d'air 11. Symbole de réchauffement

5. Panneau de commande 12. Symbole de la circulation de I'air

6. Sortie d'air 13. Touche d’augmentation de la température
7. Cable d'alimentation 14. Touche de réduction de la température
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PROPOSITIONS DE PLATS

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléme Cause possible Solution Température (°c) Type Durée (en minutes)
Le cable d'alimentation na pas| ~ S'assurer que la fiche est Frites fines surgelées 20-25
été branché correctement raccordée Cuire pendant 8-10 minutes, ensuite
Cuisses de poulet baisser la température a 160
La durée et la température de | Choisir le réglage adapté et pendant 25-35 minutes
L'appareil ne fonctionne pas | €uisson n‘ont pas été réglées |appuyer sur la touche ON/OFF Boulettes 10-15
Bacon 15-20
La touche ON/OFF n’a pas été Crevettes surgelées 10-20
pressée aprés la sélection des |Appuyer sur la touche ON/OFF 200
réglages Rondelles d'oignons 10-20
Rouleaux de printemps 10-20
Trop grande quantité Cuire séparément les grandes
d’ingrédients dans le panier quantités de nourriture Raviolis 10-20
] o ) Frites fraiches de patates douces 10-20
La cuisson terminée, la viande | Température de cuisson trop Régler une température plus
est toujours crue basse élevée et cuire de nouveau Steak de beeuf 1525
Escalope de porc panée 25-35
Trop courte durée de cuisson Régler un temps de cuisson
p plus long et cuire de nouveau 195 Frites épaisses surgelées 20-25
Ailes de poulet 25-35
Le plat n'est pas cuit Certains aliments doivent étre Lors dela cuisson, retirer le bol i i
p . ,P ) ! . et le secouer ou mélanger le Filet mignon Cuire pendant 10 minutes, ret'ourner
uniformément mélangés durant la cuisson contenu et cuire pendant encore 5 minutes
190 Nuggets de poulet surgelés 10
Les aliments ne sont pas . - Arroser les aliments
. Cuire avec de I'huile . - Choux de Bruxelles 20
croustillants Iégérement d'huile
Mélange de légumes 15-20
Il est impossible d'insérer le . Le contenu du bol ne peut pas Hamburger 6-10
bol dans I'appareil Le bol est surchargé dépasser l'indication MAX
PP P 180 Frites surgelées de patates douces 10-12
Poitrine de poulet 15-20
Cuisson d'aliments gras C’est un phénomeéne normal Batonnets de poisson 10
De la fumée se dégage du bol De I'huile de la cuisson 175 Batonnets mozzarella 10
récédente se trouve dans le | Nettoyer le bol et le plateau
P bol 4 P Poulet entier 30 de chaque coté
150 Filet de saumon 10-15
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SPECIFICATION

Propriétés principales

«  Fonction de cuisson, de friture et de rotissage

«  Réchauffement rapide par la circulation de l'air
«  Répartition uniforme de la chaleur

«  Bol avec revétement anti-adhésif

«  Panneau tactile

«  Ecran d'affichage LCD

«  Poignée résistante a la chaleur

- Pieds anti-dérapant

«  Possibilité de laver le bol dans un lave-vaisselle
«  Protection contre la surchauffe

Données techniques

«  Capacité dubol: 1,8

+  Minuterie : jusqu’a 60 minutes

«  Réglage de la température : 80°C - 200°C
+  Puissance: 1000 W

+  Alimentation : 220-240 V~; 50/60 Hz

+  Longueur du cable:0,75m

France
Elimination appropriée du produit &
(déchets d’équipements électriques et électroniques)

—

Les marquages apposés sur le produit ou dans les textes y correspondants indiquent que I'appareil, une fois
le délai d'usage passé, doit étre éliminé avec les autres déchets ménagers. Pour éviter les effets néfastes sur
I'environnement et la santé humaine, suite a une élimination de déchets non controlée, veuillez séparer le
produit des autres déchets et recycler de maniére responsable, pour promouvoir la réutilisation des
matériaux comme une pratique durable. Pour de plus amples informations concernant le lieu et le
recyclage en toute sécurité du produit, les utilisateurs dans les ménages doivent contacter le distributeur
chez quiils ont acheté le produit ou une autorité locale compétente dans le domaine. Les utilisateurs dans
les entreprises doivent contacter leur fournisseur et vérifier les conditions du contrat d’achat. Ne pas
éliminer le produit avec d’autres déchets commerciaux.

Fabriqué en RPC pour Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne.

Eyxeipidio xpriong

Yag euXOPLIOTOUHE yla TNV ayopd TnG ouokeuri TEESA. AlaBAoTe TPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYIEG
XPong mpLv T XPnon Kat @UAAETE TeG yia peANoVTIKN Xprion. O mapaywyog dev avalapBdavel
NV €uBvVN yia {nuiEC Tou TPOKARBNKav amd akatdAANAo XelPIoPd Kal Xprion Tou PoidvToq.

OAHTIEZ AXOAANEIAX

MNa va HEICETE TOUG TPAVHATIGHOUG N TIG {NHiéG, akoAouOnoTe Ti¢ Bacikég MPpoPUAAgEeL
ac@aleiag mou e@appolovral Katd Tn XPNHON OMOIAGSNTMOTE NAEKTPIKNG GUOKEUNG,
GUUTTEPIAAMUBAVOLEVWV TWV TTAPAKATW:

1. Awfdaote oAOKANPO TO eyXelPiSl0 odNnylwV TPV EEKIVIOETE TNV €yKATACTAON Kal TN
OUVAPHOAOYNON KAl KPATHOTE TO Yl LEANOVTIKY avagopd.

2. TMpw ouvdéoete Tn ouokeun otnv Tpila, BeBaiwbeite 6T N TAon mMou avaypdgetal otn
OUOKEUN avTIoTOIXEl 0NV Tdon otnv mpia pevATOC.

3. Aut) n ouokeun Ogv TIPEMEL va TPOPOSOTEITAl HECW EEWTEPIKNG OUOKEUNG, OTWG
XPOVOSIOKOTTN, 1 va CUVOEETAL e éva KUKAWMA TTOU avABel Kat oBrVel TOKTIKA amod To
BonBntikd mpdypappa. H cuokeun mpémel va eivat anmeuBeiag ouvdedepévn otnv mpida.
JUOKeUur HOVO Yia OIKIaKA Xpnon.

5. KaBapiote kat amoBnKeVoTE QUTH TN CUOKEUN CUMPWVA HE TIC 08nyieg Tou avapépovTal
otnv evotnta Kabapiopdg kat amobrikeuon.

6. TIANTA oBr\OTe TN CUOKEUN KAl ATOCUVSEDTE TNV aTTO TNV TTAPOXT PEVUATOG:

Eav Sev Aertoupyei owotd

Eav undpyel évag aocuviBioTtog oG Katd ) xpron

TIPLV TNV ATTOCUVOPHOAGYNON TNG CUCKEUNG

TPV TOV KaBapIopo

otav Sev xpnotgormoleitat

7. 'Otav amoouvdéete 1o KAOAWSIO TPoPodoasiag TNG CUOKEUNG, mMAoTe Kal TpaPnéte To
Buopa kat Oxt To kKaAwdio.

8. Autn n cuokeun pmopei va xpnotpomoinBei amod maidid nAikiag dvw Twv 8 Twv Kat anod
ATOMA HE HEIWHEVEG CWUATIKEG, AOONTNPIOKEG 1) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1 Ao ENNEWYN
EUMELPiag Kal yvwong, epdoov empPBAEmovTal Kal kaBodnyouvtal amd ATopo mou gival
umevBuvo yla TNV ac@AAEld Toug Kal €pdoov ol odnyie¢ ao@aleieg €xouv Kal
akohouBnBouvtatl OAeg ol MpoPUAAEELG aopaleiac. Ta maidia Ba mpémnet va empBAémovTal
yia va BefaiwBeite 6Tt Sev maiCouv pe TN cuokeur. Ta maidid Sev mpémel va eKTEAOUV
KaBapIoUO Kal CUVTIPNON TNG CUOKEUNG XWPIG EmTpnon.

9. KpatioTe Tn cuoKeLr HaKpLd amé matdid.

10. To o10Bepd kahwdio Tpopodoaiag umopei va avTikataoTabei povo os e§ouoiodotnuévo
onueio ouvtpnong.

11. KpatfioTe Tn OUOKEUN Kal To KAAwSI0 pakpld amod BepudtnTa, vepd, uypacia, atxunpEg
AaKpeg Kat omotovénmote AAo mapdyovta Tou umopel va BAAYEL TN CUOKEUR 1 TO
KaAwS1o TnG.

12. BeBawbeite 61110 KAAWSI0 TPOPOSOGIAC SEV EPXETAL OE EMAP UE KAUTA I} ALXUNPA OTOIXE(.

13. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TO TIPOIGV Yld OKOTTOUG SIAQOPETIKOUC amd  AuTOUG TIOU
epgavifovtal og autd To eyxelPidIo Xpriong.
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14.

15.
16.

17.

18.

Mnv tomoBeteite Tn ocuokeur ot vepd 1} omolodnmoTe uypd, oute xelpileote / TO
XPnoloToleite pe uypd 1y Bpeyuévo XépL.

Mnv a@rvete T cuokeur] AQUAAKTN GTAV AEITOUPYEL.

MHN xpnotgormoleite auTr) Tn CUOKEUN €4V TO KAAWSI0 1} To BUCHA €XEL KATAOTPAPEL 1 N
OUOKEUN £XEL OTIAOEL.

Mnv emXeIPOETE VA EMOKEVACETE POVOL 0AC AUTH TN cuokeur]. Mévo e§ouctiodotnpévo
Kal €€EIOIKEVPEVO TIPOOWTTIKG UmmOpel va  emokevdoel T ouokeur). [Moté unv
ATTOGUVAPHONOYHOETE AUTH TN CUCKEUN.

Xpnotpomoleite povo e€ovalodotnuéva e€aptripata.

YHMANTIKO

Mn yepiCete To Soxeio pe AadL. Auto pmopei va TPoKAAEDEL KivEuvo TTUPKAYLAG.

Mnv ayyiCete e€aptripata mou Bepuaivovtal Kivbuvog kavong xepwwv. Ma va
petakiviioete (eoTo Soxeio, xpnotpomolote Tn Aapn.

Mnv kaAUTTTeTe TIC e10660u¢ Kat TIg e€68oug aépa.

TomoBeTNOTE TN CUOKEUN O OTABEPEG KAl OUOIOHOPYPES ETIPAVELEG, TOUAdXIOTOV 30 Cm
aro ToiXoUG, EMIMAQ Kol GANEG CUOKEUEG,.

Mnv TomoBeTEiTe AVTIKEIUEVA OTNV KOPUP) TNG CUOKEUNC. AUTO UTTOpPEI va EMTNPEACEL TN
pon aEPa PECA 0T OUOKEUN.

JuvVIOTATAL VA XPNOLUOTIOLE(TE TO GOXEi0 pE TO SiOKO OTO E0WTEPIKO TNG, KABWG £TOl
ETMTUYXAVETAL KAAUTEPN KUKAOQOPIA TOU aépa OTO ECWTEPIKO TOU SOxEIOU Kalt TO AiTTog
pmopei va otael otov mdto tou Soxeiou.

Katd to Yriotpo KEIK, unv umepPaiveTe Tn Uion XwpenTikotnTa tou Soxeiou. H abénon twv
OUOTATIKWV UTopei va ayyi€el Tov Bepuavtripa.

Mnv yepiCete To Soxeio pe UAIKA TAvw amd Tn ypapur MAX.

Eyxeipidio xpriong
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Aapn

Aiokog (uéoa oto doxeio)
Aoxeio

Eioodog aépa

Mivakag eAéyxou

‘E€obo¢ aépa

KaAwbio tpogodoaiag

NEPITPA®H MPOTONTOX

10.
11.
12.
13.

Koupmi ON/OFF

Koupmi peiwong xpovou payelpépatog
Koupmi abénong xpdvou payelpéuatog
Ev&eikTikn Auyvia Béppavong

‘Evéel€n kukhogopiag aépa

Kouumi avbénong Bepuokpaciag
Kouumi peiwong Beppokpaaiag
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ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

AEITOYPTIA

1.

Zuvéote ™ ouokeu oty mpica. Mp6fAnua MOéavi artia MOavi Abon
2. BydMte 10 doxeio TpaPwvTag TO XEPOUAL Kal TOMOBETAOTE Ta UAIKA péoa. ZUpETE TO
S0oxeio 0T CUOKEUN PEXPL VA KAVEL KAIK. To koupri ON / OFF &ev
3. MoatAote to kKoupri ON / OFF. TMEOTNKE HETA TNV EMAOYH TOU
4.  EmAé€te 10 Xpdvo Kal Tn Beppokpaacia payelpépatog. To kaAwd1o Tpo@odoaciag Sev | TPOYPAUHATOC HAYEIPEUATOC.
5. Apou em\é€ete TIC pubuioelg payelpéuatog, matote To Kouuri ON / OFF yia va givat ouvdedepévo otnv mpifa | BeBaiwBeite 611 TO KOAWSI0
EeKivnoeTe To payeipepa. Tpoodoaoiag gival cwotd
6. '‘Otav n ouokeur] Beppaivetal, n évdelln Bépuavong avafoofrivel. ‘Otav n cuokeun ouvdedepévo otnv mpida.
@tdoel otn pubuiopévn Beppokpaoia, n EvEeln oprvel. ) , . . - .
H Sev A
7. To Ttélo¢ Tou payelpéuatog Ba onuatodotnBei pe nyntikd orua. H ouokeury Ba OUOKEUR 02V AEITOUPYEL | O Xpovog pGVE'lpEpGT,OC Katn PUGHIOTF: o xpovc,> Karm
. . Bepuokpaoia Sev éxouv  |BepuoKpacia PayePERATOC Kal
OTOMOTHOEL VA AEITOUPVYEI. . ] j
. . . . . . pubuLoTEl natote To koupumi ON / OFF
8. ApaipéoTe To SOYXEIO Kal TOTTOBETOTE TO O€ pla AVOEKTIKN 0Tn BepuoTnTa EM@Advela.

YupPBouln: Na KaAUTEPa aTOTENECHATA, KATA TN SIAPKELD TOU payelpéuatog Bydhte To Soxeio
Kal avaKIVEIOTE Ta ouoTatikd. Aou Bydlete To Soxeio, N cuokeur Ba SIAKOYEL TO payEipepa Kal
Ba ouveyioel petd tnv TomoBétnon tou doxeiou.

Mpoooxn: yia va BYAAETE To KAUTO GAyNTO Ao TNV KAToapoAa, XpNotpomolote EUAVN OTTATOUAA.

KAGAPIZMOX KAl ZYNTHPHXZH

KaBapiote Tn ouokeun petd amd kabe xprion.

To koupumi ON/OFF &gv
TOTAONKE PETA TN PUBUION
TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG Kal
g Beppokpaaiag

Matrote to koupurni ON / OFF

MeTd to payeipepa 1o KpEag
TIAPAPEVEL WHUO

MNdpa moAAd& cuoTtatikd oTo
KOAGOL

MeyaAUtepn moodTnTa
TPOPIUWV TPETEL VA
HayEIPEVTEL XWPLOTA.

MoV xaunAr Beppokpacia
MOYELPEUATOG

PuBuiote uPnAotepn
Bepuokpacia payelpépatog
Kal payelpéPTe Eavd.

Mé&pa moAU pKPOG XPOVOG

PuBpiote T0 peyalUtepo

2. Mpw amd tov KaBapIopo, amocuvOECTE TN CUOKEUN Kal TTEPIUEVETE VA KPUWOEL ! XPOVO HOYEIPEUATOC KAl

3. KaBapiote to doxeio kat To Sioko o€ (e0Td vePO pe o kKaBaploTikG. To doxeio kat o HAYELPEUATOC HayELpéYTe Eava
Siokog pmopouv va mAuBoUv 6To TTALVTHPLO TATWV.

4. Ta va kaBapioete TN Ok NG CUOKEUNE, XPNOLUOTIOINOTE ENAPPWS UYPO TIaVi, XWwpig Kata tn Siapketa tou
XNHIKOUG TapAyovTec. Mnv BUBICETE T CUGKEUR OTO VEPS 1) TTAEVETE GTO TTAUVTHPIO THATWV. Ta tpopipa dev Opiopeva TPOPIHA AaITOVV | PAYEIPEUATOG, APAPEDTE TO

5. Edv n ouokeuny Sev TIPOKETAl va XPNOILOTIOINGE( yla HEYANO XPOVIKO SldoTna, HayelpedTNKaV opotopopea | avadevon katd To payeipepa | - Soxeio kat avakIvAoTE Ta

amoBnkevoTe TNV o€ ENPO Kal SPOCEPO PEPOC.

ouoTatika

To @aynto dev gival payavé

Anauteital payeipepa pe Aadt

Pixvoupe Aiyn moootnta
Aadlol oTo PaynTo

Agv givait duvati n
TomoBétnon tou Soxeiou 0TN
OUOKEUN

To doxeio Atav
UTIEPPOPTWHEVO

Ta ovotatika Tou Soxeiou dev
Umopouv va uriepBouv
ypapp MAX
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Eyxetpidio xprong
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Karvog Byaivel amé to doxeio

Aimog

Mayelpevovtag @ayntd Ye
UYNAR TIEPLEKTIKOTNTA OF

AuTO €ival QUOLIOAOYIKO

payeipepa

Méoa otn cuokeur utdpxel
Airmog amd to mponyoupevo

KaBapiote 1o Soxeio kat to
Sioko

ZYNIZTQMENEX PYOMIZEIX MATEIPEMATOX

Eyxeipidio xpriong
Xaumoupykep 6-10
180 Katepuypéveg Y)\lfKOﬂ(lT(l‘l’EC 10-12
TNyavntég

1i00¢ KoTOTOUAOU 15-20

Katepuypéva pdpla 10
175

ONOKANPO KOTOTTOUAO 30 Aemtd Kat oTIG SUO TMAEVPEG

150 OW\éTo coNOpOU 10-15

Oeppokpacia (°C) Tumog wpa (o€ Aemta)
NENTECG KATEYUYUEVEG TTATATEG 20-25
Mayelpéte yia 8-10 Aentd, peTa
Drumsticks kotémouho XOUNAWOTE TN Bgppokpacia oToug
160 C yia 25-35 Aentd
Kepteddkia 10-15
Mrméikov 15-20
Katepuypéveg yapideg 10-20
200
Pobéhec kpeppudiou 10-20
Spring rolls 10-20
NTapmAvyk 10-20
m DOpéokeg matdteg 10-20
DOW\éto pmpi{oag 15-25
Kotémoula xoipivol 25-35
Katepuypéveg matdteg TnyavnTég 20-25
195
DOTEPOUYEC KOTOTTOUAOU 25-35
Mayelpéte yia 10 Aemtd, 0Tn
Mi€ p\éTwv OUVEXEIO QVAOTPEPTE Kal
Uayelp€WTe yia emmAéov 5 Aentd
190 KateWuyuéveg KOTOUTTOUKIEG 10
Nayava Bpu&eAwv 20
Miktd Aaxavika 15-20

MPOAIATPAOEX

Kopla xapaktnpiotika

«  Nertoupyia payelpéuatog, Tnyaviopatog kat Ynoipatog
- Tpriyopn Bépuavon pe kukhogopia aépa

«  lon katavopun BepudTnTag

« Aoxeio ye avTIKOMNTIKN emioTpwon

« 00d6vn apng

- 066vnLCD

« Avt-Beppikn Aafn

+ Mn-oAioBnpd KATw péPOG

«  To doxeio pmopei va mAuBei og muvtrplo mdtwv

«  [pootaocia umepBéppavong

Texvika deSopéva

« Xwpntukotnta doxeiou: 1,8 Aitpa

«  Xpovodiakomtng: £wg 60 Aemtd

«  PuBuion Beppokpaciag: 80°C - 200°C
«  loxug: 1000 W

- Tpopodoaia: 220-240 V~; 50/60 Hz

+ Mnkog kaAwdiou: 0,75 m



Eyxeipidio xpriong

EANAnvika
ZwoThH anéppiyn autov TOU MPOoIOVTOG @
(Amoppippata HAektpikoU & HAektpovikou E§omAicpoU)

—

(loxvel otnv Eupwmaikr Evwon Kat og AAEG EVPWTTATKEG XWPEG E CUCTHHATA XWPLOTHG GUAOYNC) AuTh N
ONHavVoN TIOU avaypAgEeTal oTo TIPoidv 1 oTn BiBAoypapia Tou, umodnAwvel 6T Sev Ba mpémel va SiatiBetal
padi pe aAa otkiakd amdBAnta oto télog G {wn¢ Tou. Na va amogeuyxBei mOavr) BAAPN oto mepiBailov
N v avBpwmivn uvyegia amd v ave§EAeyktn amoppihn twv amoPAntwy, diaxwpiote Ta amd ANa €idn
amofANTwWV Kal avaKUKAWOTE P umeuBuvdTnTa yla TNV mpowdnon ¢ PILCIUNG EMaVaXPNOLOTTOINoNG
TwV UNKWV TTOpwV. Ot OIKIAKO[ XpOTEG Ba TIPETIEL VA ETTIKOWVWVOOULV E(TE LE TOV EUTOPO AIAVIKAG TTWANONG
amnd Tov omoio aydpacav autod TO TIPOIOV EITE HE TO YPAPEIO TNG TOTIKNAG KUBEPVNONG VIO AEMTOUEPELEC
OXETIKA HE TO TIOU KAl TIWG UITOPOUV va TIAPOUV AUTO TO OTOIXEIO Yid TIEPIBAANOVTIKA ao@aAr] avaKUKAWOT).
Ol EMIKEIPNHATIKOI XPAOTEC TIPETTEL VA ETIIKOWVWVOUV HE TOV TIPOUNBOEUTH TOUG Kal va EAEYXOUV TOUuG Opoug
Kat Tig mpoumoBéoelg TG ouuPBaong ayopds. To mpoidv auto Sev TpEmel va avapelxOei pe AANa epmopikda
anéBANTa ya andoppupn.

Kataokevdotnke otnv Kiva yia tnv Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne.

Hasznalati utasitas

Koszonjlk, hogy TEESA késziiléket vasarolt. A hasznalat el6tt alaposan tanulmanyozza at a
kezelési utmutatdt és tartsa meg a késébbi esetleges felhasznaldshoz. A gyarté nem vallal
felel6sséget a nem rendeltetésszer( hasznalatért.

BIZTONSAGI KERDESEK

A késziilék meghibasodasa és sériilések elkeriilése érdekében mindig tartsa be az
alapveté biztonsagi eléirasokat az elektromos késziilékek hasznalatakor, kifejezetten az
alabb leirtak tekintetében:

1. A hasznalat el6tt alaposan tanulmdanyozza at ezen kezelési utmutatét, még akkor is, ha
kordbban mdr hasznalt ehhez hasonlé késziiléket. Az Utmutatot tartsa elérhetd helyen a
késébbi felhasznélashoz.

2. A késziilék csatlakoztatdsa el6tt ellenérizze a fesziiltséget, hogy az megegyezik e a
késziilékkel és a halozati csatlakozéval.

3. Akészilék nem hasznalhat6 hosszabbitéval, elosztéval, vagy idézitével, stb. Kozvetlenil

kell az aramellatasba csatlakoztatni.

A késziilék kizarélag otthoni hasznalatra.

A késziiléket a,Tisztitds” és,Tarolas” fejezetben leirtak alapjan kell tisztitani és tarolni.

6. Mindig ki kell kapcsolni a késziiléket és kihtzni az dramforrasbdl:

ha a késziilék nem mUkodik megfeleléen,

ha a késziilékbdl jové zajok nem normdlisak, vagy meghibédsodasrol drulkodnak,

szétszerelés el6tt,

tisztitas el6tt,

ha mér nem hasznalja.

7. A késziilék haldzatrdl valo lecsatlakoztatdsahoz, a csatlakozét fogja meg és hiizza, soha ne a
kébelt/madzagot.

8. Az aldbbi késziilék legaldbb 8 évnél idésebb gyermekek éltal kezelhet6 és fizikailag,
szellemileg, érzékileg sérilt személyek dltal, tovdbba olyan személyek altal, kik nem
rendelkeznek tapasztalattal, vagy a készllék ismeretével, amennyiben felligyelet
biztositott, vagy oktatds tortént a készlilék biztonsdgos hasznélatat illetéleg és az ezzel
kapcsolatos veszélyhelyzetek megértésre nem keriltek. Ki kell oktatni a gyermekeket,
hogy a késziilék nem jatékszer. Gyermekek nem végezhetik a késziilék tisztitasat, vagy
karbantartasat felligyelet nélkul.

9. Tarolja a készliléket gyermekektdl nem hozzaférhetd helyen.

10. A rogzitett tapkabel kizardlag a gyartd, a szerviz munkatarsa, vagy arra felhatalmazott személy
altal cserélhetd. 26 Kezelési utmutatd HU

11. Akésziléket és a tapkabelt tartsa tadvol héforrastol, viztdl, paratdl, éles sarkoktdl és egyéb
olyan hatasoktdl, melyek a késziilék, vagy annak tdpkdbelének meghibasodésat,
sériilését okozhatjak.

12. Legyen kiilénds figyelemmel, hogy a tapkabel ne érintkezzen forrd / éles felliletekkel.

13.  Ne haszndlja a készliléket egyéb célra, mint ezen hasznalati utmutatéban szerepel.

14.  Ne meritse a késziiléket folyadékba és ne érintse nedves kézzel.

15.  Ne hagyja a késziiléket a miikodése kdzben felligyelet nélkil.

voA
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n re esa Hasznalati utasitas Hasznalati utasitas

16. Tilos a késziiléket hasznalni, ha a tpkabel sériilt, vagy az eszkéz nem miikddik megfelelSen. TERMEKLEIRAS

17. Tilos a késziilék sajat kezl javitdsa. Kizardlag felhatalmazott és szakképzett személyek
javithatjak a késztiléket. Tilos a készlilék szétszerelése.

18. Ne hasznéljon nem eredeti alkatrészeket.

FONTOS

1. Ne toltse fel az edényt olajjal, ez tlizveszélyes.

2. Ne érintse azon elemeket, melyek felmelegszenek. Ez égési sériiléssel jarhat. A forrd
edény athelyezéséhez hasznalja a fogantyukat.

3. Netakarja le a levegé be és kimeneti nyilasokat.
A késziiléket helyezze egy stabil és egyenes fellletre, legaldbb 30 cm tavolsagra a faltdl,
butoroktdl, vagy egyéb késziilékektél.

5. Ne helyezzen semmilyen targyat a késziilék tetejére. Ez hatéssal lehet a késziilék belsd
levegbkeringésére.

6. Célszerl a télat a talcaval egyitt hasznalni, mivel igy jobb a levegé keringése a tal
belsejében, és a zsir is lefolyik a tal aljara.

7. Siutemények sutésekor ne lépje tul a tal kapacitasanak a felét. A novekvé Osszetevdk
érinthetik a flitéelemet.

8. Atalban |év6 6sszetevék szintje nem haladhatja meg a MAX vonalat.

1. Fogantyu 8. ON/OFF gomb

2. Taélca (a tal belsejében) 9. 1d6 csdkkenté gomb

3. Edény 10. 1dé nével6 gomb

4. Levegd bemenet 11. Melegités szimbdlum

5. Ellen6rzé panel 12. Levegd keringés szimbdlum
6. Levegé kimenet 13. HOmérséklet névels gomb

7. Tapkabel 14. HOémérséklet csdokkenté gomb



Hasznalati utasitas Hasznalati utasitas
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KEZELES

PROBLEMAMEGOLDAS

1. Csatlakoztassa a készliléket a haldzati csatlakozoba.

2. Huzza meg a fogantyut, hogy kicsusztassa a talat, és belehelyezze a hozzavaldkat.
Helyezze az edényt a késziilékbe, mig nem rogziil.

3. Nyomja meg a ON/OFF gombot.

4. Valassza ki a suitési id6t és a hémérsékletet.

5. Abedllitas kivalasztasat kovetéen nyomja meg a ON/OFF gombot a siités elkezdéséhez.

6. Amikor a készllék melegszik, a melegedés jelz6 villog. Amikor a késziilék eléri a beallitott
hémérsékletet - a kijelzé kialszik.

7. Asités befejezésekor hangjelzést hall. A késziilék kikapcsol.

8. Vegye ki az edényt és hagyja egy magas hdmérsékletnek ellendllo fellleten.

9. Helyezze a kész ételt a tanyérra.

Tandcs: a legjobb eredmény érdekében, a suités kdzben emelje ki az edényt és keverje meg az
Osszetevbket. Az edény kivételekor a késziilék mikodése megszakad, majd Ujraindul az edény
visszahelyezésekor.

Figyelem:a forro étel kivételéhez hasznaljon példaul egy spatulat.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

1. Akésziléket minden hasznalatot kévetben tisztitsa.

2. Atisztitas el6tt csatlakoztassa le a késziiléket az dramellatasrol és varja meg mig kihdil.

3. A télat és a talcat meleg vizben, enyhe mosdszerrel kell elmosni. A tal és a télca
mosogatdgépben is moshato.

4. A késziilék burkolatét tisztitsa puha, enyhén nedves torlékendd segitségével, suroldszer
haszndlata nélkil. Ne meritse a késziléket vizbe és ne mossa mosogatégépben.

5. Amennyiben a késziléket hosszabb ideig nem hasznalja, tarolja szaraz és hlvos helyen.

Probléma

Lehetséges ok

Elharitasa

A készlilék nem mUikodik

A tapkabel nem lett
csatlakoztatva

Bizonyosodjon meg, hogy
csatlakozé megfelel6en van
csatlakoztatva

A sutési id6 és a hémérséklet
nem lett bedllitva

Valassza ki a megfelel$
beallitdsokat és nyomja meg
az ON/OFF gombot

A megfelel6 bedllitasok
kivalasztdsa utdn nem nyomta
meg a BE/KI gombot.

Meg kell nyomni az ON/OFF
gombot

A fézés végeztével a hus nyers

Tul sok étel a kosarban

Nagyobb mennyiség ételt
adagokban f6zzon

Tul alacsony sttési
hémérséklet

Allitson be magasabb
hémérsékletet és siisse meg
ismét

Tul rovid fé6zési ido

Allitson be hosszabb id6t és
slisse meg ismét

Az étel nem siilt &t
egyenletesen

Egyes ételeket a siités kézben
meg kell keverni

A sutési folyamat kdzben
vegye ki az edényt és rdzza
meg, vagy keverje 0ssze a
tartalmat

Az étel nem ropogds

Olajjal valé siités szlikséges

Az ételt 6ntse le egy kevés
zsiradékkal

Nem helyezheté be az edény a
késziilékbe

Az edény tul van toltve

Az edényben Iév6 tartalom ne
haladja meg a MAX jelzést

Az edénybdl fist jon ki

Zsiros ételek siitése

Ez normadlis jelenség

A késziilékben zsiradék
talalhato az el6z6 sttésbol

Tisztitsa meg a talat és a talcat
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ETEL JAVASLATOK

Hasznalati utasitas

Homeérséklet (°C) Mod Id6 (percben)
Vékony fagyasztott stltkrumpli 20-25
Fézze 8-10 percig, majd csokkentse
Csirkecomb a hémérsékletet 160-ra 25-35
percen keresztil
Husgolydk 10-15
Szalonna 15-20
Fagyasztott garnélarak 10-20
200 Hagymakarika 10-20
Tavaszi tekercs 10-20
Gombodc 10-20
Friss édeskrumpli 10-20
Marhaszelet 15-25
Réntott hus 25-35
Vastag fagyasztott stltkrumpli 20-25
1% Csirkeszarny 25-35
Bélszin Sisse 125:!52{;;??;:3?9' majd
190 Fagyasztott csirkefalatok 10
Kelbimbd 20
m Z06ldség keverék 15-20
Hamburger 6-10
180 Fagyasztott édeskrumpli 10-12
Csirkemell 15-20
Fagyasztott halrudak 10
175 Mozzarella csikok 10
Egész csirke 30 két oldalon
150 Lazacfilé 10-15

Hasznalati utasitas

TULAJDONSAGOK

F6 elényok

«  FOzési, sttési funkcio

«  Gyors felmelegedés levegé keringés altal
«  Egyenletes h6eloszlas

- Tapadasmentes bevonattal ellatott tal

«  Erintd panel

«  LCDkijelz6

« Nem felmelegedé fogantyu

«  Csuszasmentes talp

+  Azedény mosogatégépben moshatd

«  Tulmelegedés elleni védelem

Miiszaki adatok

«  Edény dGrtartalom: 1,81

«  1d6zité: 60 percig

+ Hémérséklet-szabalyozo: 80°C — 200°C
«  Teljesitmény: 1000 W

- Tapellatas: 220-240 V~; 50/60 Hz

«  Tapkdbel hossza: 0,75 m

Maygar
Megfelel6 hulladék kezelés

(hasznalt elektromos és elektronikus eszk6zok) c €
A terméken vagy a kapcsolddo szévegekben talalhato jel6lés azt jelzi, hogy élettartama végén nem szabad
mas héztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Az ellendrizetlen hulladékkezelés kovetkeztében a
kornyezet és az emberi egészség karosodasanak elkeriilése érdekében kérjlk, kilonitse el a terméket mas
hulladékfajtaktol, a felelésségteljes Ujrahasznositas, az anyagi eréforrasok Ujra felhasznaldsanak, mint
allandé gyakorlatnak az el6segitése érdekében. A haztartasi felhasznalok a termék kornyezetre nem karos
Ujra hasznositasanak érdekében vegyék fel a kapcsolatot a kiskereskedéi halézattal, ahol vették a terméket,
vagy a helyi hatésagokkal, hogy informaciét szerezzenek, hogy hol és milyen médon semmisithetik meg a
terméket. Az Uzleti felhasznaldknak kapcsolatba kell [épniiik beszéllitdjukkal, és ellendriznilik kell a vételi
szerzGdés feltételeit. A terméket nem szabad mas kommunalis hulladékkal egytt megsemmisiteni.

Gyartotta CHRL a Lechpol Electronics Leszek Sp.k., Garwolinska utca 1, 08-400 Mietne.

feesq | e



s | [eess

Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het aanschaffen van het TEESA-apparaat. Lees voér gebruik de gebruikshandleiding
zorgvuldig door en bewaar deze voor later gebruik. De fabrikant is niet verantwoordelijk voor
oneigenlijk gebruik en bediening van dit apparaat.

VEILIGHEIDSKWESTIES

Om schade of letsel te voorkomen, moeten elementaire veiligheidsmaatregelen worden
gevolgd voor het omgaan met elektrische apparatuur, inclusief de hieronder vermelde
maatregelen:

1.

o »

1.

12.
13.
14.
15.

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, ook als u eerder soortgelijke
apparatuur heeft gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.
Controleer voordat u het apparaat aansluit of de spanning van het stopcontact en het
apparaat compatibel zijn.

Het apparaat kan niet worden aangesloten met verlengsnoeren, meervoudige stekkers,
tijdschakelaars enz. Het moet rechtstreeks op het stopcontact worden aangesloten

Het apparaat is alleen bedoeld voor thuisgebruik.

Reinig het apparaat volgens de instructies in het hoofdstuk "Reiniging en opslag".
Schakel het apparaat altijd uit en koppel het los van het lichtnet:

als het apparaat niet goed werkt,

als de geluiden van de werking van het apparaat niet standaard zijn of een anomalie
aangeven,

véo6r demontage,

vOor het reinigen,

als het niet gebruikt wordt.

Als u het apparaat loskoppelt van het lichtnet, houd dan de stekker vast en trek eraan, nooit
aan het snoer / kabel trekken.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van minstens 8 jaar oud en door mensen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of mentale vermogens, evenals door personen die
geen ervaring hebben en niet vertrouwd zijn met het apparaat, mits toezicht wordt gehouden
of instructies over het gebruik ervan worden gegeven, zodat de gevaren worden begrepen en
de apparatuur op een veilige manier door de betrokkene kan worden gebruikt. Kinderen
moeten worden geinstrueerd om het apparaat niet als speelgoed te behandelen. Reiniging en
onderhoud van het apparaat mag onder toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen.

. Het niet-verwijderbare netsnoer mag alleen worden vervangen door de producent, een

medewerker van een servicepunt of een gekwalificeerd persoon. 26 Handleiding NL

Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van hitte, water, vocht, scherpe randen en
andere factoren die het apparaat of de kabel kunnen beschadigen.

Let er vooral op dat het netsnoer niet in aanraking komt met hete / scherpe randen.

Gebruik het apparaat niet voor een ander doel dan beschreven in deze handleiding.

Dompel het apparaat niet onder in water en gebruik het niet met natte handen.

Het apparaat mag tijdens het gebruik niet onbeheerd worden achtergelaten.

Gebruiksaanwijzing

Het is verboden om het apparaat te gebruiken als het netsnoer beschadigd is of als het
apparaat niet goed werkt.

Het is verboden om het apparaat zelf te repareren. Alleen geautoriseerde en gekwalificeerde
personen mogen het apparaat repareren. Het is verboden om het apparaat te demonteren.
Gebruik alleen originele accessoires.

BELANGRUJK

Vul de kom niet met olie, dit kan brand veroorzaken.

Raak geen elementen aan die heet worden. Risico op verbranding. Gebruik de
handvaten om de hete kom te dragen.

Blokkeer de luchtinlaten en -uitlaten niet.

Plaats het apparaat op een stabiele en vlakke ondergrond, minimaal 30 cm verwijderd
van muren, meubels of andere apparaten.

Plaats geen voorwerpen op het apparaat. Dit heeft invloed op de luchtstroom in het apparaat.
Het is raadzaam om een kom met een schaal te gebruiken, omdat dit zorgt voor een
betere luchtcirculatie in de kom en tevens het vet naar de bodem van de kom laat lopen.
Wanneer u taarten bakt, mag u niet meer dan de helft van de inhoud van de kom
gebruiken. Lekkende ingrediénten kunnen het verwarmingselement raken.

Het niveau van de ingrediénten in de kom mag de MAX-lijn niet overschrijden.

[Bess




Gebruiksaanwijzing Gebruiksaanwijzing I- Sa n

1. Sluit het apparaat aan op een stopcontact.
2. Trek aan de hendel om de kom uit te schuiven en doe de ingrediénten erin. Schuif de
kom in het apparaat totdat deze vastzit.
Druk op de AAN / UIT-knop.
Selecteer de baktijd en -temperatuur.
5. Druk na het selecteren van de instellingen op de AAN / UIT-knop om te beginnen met
bakken.
\ 6. Wanneer het apparaat aan het opwarmen is, knippert het opwarmingslampje. Wanneer
het apparaat de ingestelde temperatuur bereikt, dooft het lampje.
7. Heteinde van de bereiding wordt aangegeven door een akoestisch signaal. Het apparaat
gaat uit.
8. Verwijder de kom en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.
9. Leg het afgewerkte voedsel op een bord.

Hw

Tip: verwijder voor het beste resultaat de kom en meng de ingrediénten tijdens het bakken.
Nadat de kom is verwijderd, stopt de machine met werken en start hij opnieuw wanneer de
kom wordt geplaatst.

Opmerking: gebruik bijvoorbeeld een spatel om heet voedsel uit de kom te halen.

ONDERHOUD EN REINIGING

1. Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

2. Haal voordat u het apparaat reinigt de stekker uit het stopcontact en wacht tot het is
afgekoeld.

3. De kom en de schaal moeten worden gewassen in warm water met een mild
schoonmaakmiddel. De kom en de schaal zijn vaatwasserbestendig.

4. De ombouw van het apparaat moet worden schoongemaakt met een licht vochtige
doek, zonder het gebruik van bijtende middelen. Dompel het apparaat niet onder in
water en reinig het niet in de vaatwasmachine.

5. Bewaar het apparaat op een droge en koele plaats als u het langere tijd niet gebruikt. n

1. Handvat 8. AAN/UIT-knop

2. Schaal (in de kom) 9. Knop voor de verkorten van de tijd

3. Kom 10. Knop voor het verlengen van de tijd

4.  Luchtinlaat 11. Verwarmingssymbool

5. Controlepaneel 12.  Symbool voor luchtcirculatie

6. Luchtuitlaat 13.  Knop voor de verhoging van de temperatuur
7. Stroomkabels 14.  Knop voor de verlaging van de temperatuur



Gebruiksaanwijzing Gebruiksaanwijzing
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GERECHTEN

OPLOSSING VAN PROBLEMEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet

Het netsnoer is niet
aangesloten

Zorg ervoor dat de stekker
correct is aangesloten

Baktijd en -temperatuur niet
ingesteld

Selecteer de passende
instellingen en druk op de
AAN / UIT-knop

De ON/OFF-toets is niet
ingedrukt na het selecteren
van de passende instellingen

Druk op de AAN / UIT-knop

Na het koken is het vlees rauw

Teveel voedsel in de mand

Kook grote hoeveelheden
voedsel apart

Baktemperatuur te laag

Stel de temperatuur hoger in
en bak opnieuw

Kooktijd te kort

Stel een langere tijd in en bak
opnieuw

Het eten is niet gelijkmatig
gaar

Sommige voedingsmiddelen
moeten tijdens het bakken
worden gemengd

Verwijder tijdens het bakken
de kom en schud of meng de
inhoud

Het eten is niet krokant

Bakken met olie vereist

Het gerecht moet met een
beetje vet worden overgoten

De kom kan niet in het
apparaat worden geplaatst

De kom is te vol

De inhoud van de kom mag
de MAX-lijn niet overschrijden

Er komt rook uit de kom

Vet voedsel bakken

Dit is een normaal verschijnsel

Er zit vet in het apparaat van
eerder gebruik

Maak de kom en de schaal
schoon

Temperatuur (°C) Type Tijd (minuten)
Dunne bevroren frieten 20-25
Laat 8-10 minuten koken en verlaag
Kippendij dan de temperatuur tot 160
gedurende 25-35 minuten
Gehaktballen 10-15
Bacon 15-20
Bevroren garnalen 10-20
200 .
Uienringen 10-20
Loempia’s 10-20
Dumplings 10-20
Verse zoete aardappelfrietjes 10-20
Biefstuk 15-25
Karbonade 25-35
Dikke bevroren frietjes 20-25
195
Kippenvleugels 25-35
. . Bak 10 minuten, keer om en bak
Filet mignon -
nog eens 5 minuten
Bevroren kipnuggets 10
190 pnugg
Spruitjes 20
Groentenmix 15-20
Hamburger 6-10
180 Bevroren zoete aardappelfrietjes 10-12
Kipfilet 15-20
Bevroren vissticks 10
175 Mozzarella stokjes 10
Hele kip 30 aan twee kanten
150 Zalmfilet 10-15




Netherlands

Correcte verwijdering van het product

(afgedankte elektrische en elektronische apparatuur)
—
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SPECIFICATIE

Belangrijkste kenmerken

«  Kook-, frituur- en bakfunctie

+  Snelle verwarming door luchtcirculatie

«  Gelijkmatige warmteverdeling

« Kom met antiaanbaklaag

«  Touchpad

+  LCDdisplay

« Cool-touch handvat

«  Antislippoten

+  Het deksel kan in de vaatwasser worden gewassen
«  Bescherming tegen oververhitting

Technische gegevens

+  Inhoud kom: 1,8

+  Timer: max. 60 minuten

+  Temperatuurregeling: 80°C — 200°C

+  Vermogen: 1000 W

«  Stroomvoorziening: 220-240 V~; 50/60 Hz
+  Lengte van het netsnoer: 0,75 m

CE®

De markering op het product of in gerelateerde teksten geeft aan dat het aan het einde van zijn levensduur
niet met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Om schade aan het milieu en de menselijke
gezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, dient u het product van andere
soorten afval te scheiden en op een verantwoorde manier te recyclen om het hergebruik van materiéle
bronnen als een permanente handelwijze te promoten. Huishoudelijke gebruikers moeten contact
opnemen met de winkel waar ze het product hebben gekocht of met de plaatselijke overheid voor
informatie over waar en hoe ze dit product,met oog op het milieu, kunnen recyclen. Zakelijke gebruikers
moeten contact opnemen met hun leverancier en de voorwaarden van het koopcontract raadplegen. Het
product mag niet worden weggegooid met ander consumptie-afval.

Gemaakt in de VRC voor Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliniska 1, 08-400 Mietne.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za zakup urzadzenia TEESA. Przed uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z trescig
instrukcji obstugi oraz zachowac ja w celu pézniejszego wykorzystania. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe uzycie produktu.

KWESTIE BEZPIECZENSTWA

Aby unikna¢ uszkodzen lub obrazen, nalezy przestrzega¢ podstawowych srodkow
bezpieczenstwa stosowanych przy obstudze urzadzen elektrycznych, wiaczajac te
wyszczegodlnione ponizej:

1. Przed uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie z trescig instrukcji obstugi, nawet w
przypadku wczesniejszego uzywania podobnego sprzetu. Instrukcje nalezy zachowadé w
celu pézniejszego wykorzystania.

2. Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ zgodnos¢ napiecia pradu gniazda
sieciowego i urzadzenia.

3. Urzadzenie nie moze by¢ zasilane poprzez przedtuzacze, rozgateziacze, wytaczniki
czasowe itp. Nalezy podtaczyc je bezposrednio do gniazda zasilania sieciowego
Urzadzenie wylacznie do uzytku domowego.

5. Urzadzenie nalezy czyscic i przechowywac zgodnie ze wskazdéwkami zawartymi w sekcji
“Czyszczenie i przechowywanie”.

6. Nalezy zawsze wyfgczac¢ urzadzenie i odigczyc je od zrédta zasilania:

« gdy urzadzenie nie dziata poprawnie,

jesli odgtosy pracy urzadzenia nie sg standardowe lub swiadczg o anomalii,

« przed demontazem,

« przed czyszczeniem,

jesli nie jest uzywane.

7. Odfaczajac urzadzenie od zrdédta zasilania, nalezy chwycic¢ i pociagnac za wtyczke, nigdy
za kabel/sznur.

8.  Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o
obnizonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, a takze te, ktére nie
posiadaja doswiadczenia i nie s zaznajomione ze sprzetem, jezeli zapewniony zostanie
nadzdr lub instruktaz odnosnie uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane
z tym zagrozenia byly zrozumiate. Nalezy poinstruowac dzieci, aby nie traktowaty urzadzenia
jako zabawki. Dzieci nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu bez nadzoru.

9. Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

10. Przewdd zasilajacy nieodtaczalny moze by¢ wymieniany u wytworcy, przez pracownika
zaktadu serwisowego lub przez wykwalifikowang osobe. 26 Instrukcja obstugi PL

11. Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepta, wody, wilgoci,
ostrych krawedzi oraz innych czynnikoéw, ktére mogtyby spowodowac uszkodzenie tego
urzadzenia lub kabla.

12. Nalezy zwrdcic szczegolng uwage, aby kabel zasilajacy nie dotykat goracych / ostrych krawedzi.

13. Nie nalezy uzywac urzadzenia w innym celu niz opisanym w ponizszej instrukcji.

14. Nie nalezy zanurzac urzgdzenia w wodzie ani obstugiwac¢ go mokrymi dtormi.
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reesa Instrukcja obstugi

15.
16.

17.

18.

Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia w czasie pracy bez nadzoru.

Zabrania sie uzywac urzadzenia, jesli kabel zasilajgcy zostat uszkodzony lub sprzet nie
dziata prawidtowo.

Zabrania sie wiasnorecznej naprawy sprzetu. Jedynie osoby do tego upowaznione i
wykwalifikowane moga naprawiac to urzadzenie. Zabrania sie demontazu urzadzenia.
Nie nalezy uzywac nieoryginalnych akcesoriéw.

Nie nalezy wypetnia¢ misy olejem, grozi to pozarem.

Nie nalezy dotyka¢ elementéw ktére sie nagrzewaja. Grozi to poparzeniem. Do
przenoszenia goracej misy nalezy uzy¢ raczki.

Nie nalezy zastania¢ wlotéw i wylotéw powietrza.

Urzadzenie nalezy umieszczad na stabilnych i réwnych powierzchniach, w odlegtosci co
najmniej 30 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na gorze urzadzenia. Wptywa to na
przeptyw powietrza wewnatrz urzadzenia.

Zaleca sie uzwania misy wraz z tacka, gdyz pozwala to na lepsza cyrkulacje powietrza
wewnatrz misy a takze umozliwia ttuszczowi sptywanie na dno misy.

Podczas pieczenia ciast, nie nalezy przekracza¢ potowy pojemnosci misy. Wyrastajace
sktadniki moga dotkna¢ grzatki.

Poziom sktadnikdéw w misie nie moze przekraczac linii MAX.

Instrukcja obstugi

NowuhsdwN =

Raczka

Tacka (wewnatrz misy)
Misa

Wilot powietrza

Panel kontrolny

Wylot powietrza
Przewdd zasilajacy

OPIS PRODUKTU

10.
11.
12.
13.

Przycisk ON/OFF

Przycisk zmniejszenia czasu
Przycisk zwiekszenia czasu
Wskaznik nagrzewania

Wskaznik cyrkulacji powietrza
Przycisk zwiekszania temperatury
Przycisk zmniejszania temperatury



Instrukcja obstugi Instrukcja obstugi
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OBStLUGA

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda sieciowego.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiagzanie

2. Pociagnac¢ za raczke, aby wysuna¢ mise i umiesci¢ w niej skfadniki. Wsuna¢ mise do —
urzadzenia, az zostanie zabezpieczona. Przewdd zasilajacy nie zostat Upewnic sig, ze wtyczka
3. Nacisna¢ przycisk ON/OFF. podiaczony zostata p%?iqczona
4.  Wybrac czas oraz temperature pieczenia. prawidaiowo
Z. Zc; wybraziu u.stawieh nalei){ nacisl?q’c' Pl(rzycisk ON/O.FF, al.oy rOézoczqc’ Zieczs—:'nie.. . Czas oraz temperatura ul\:::\-::i); x:ti)r::cci)iz(;v;lrij::k
. y urzadzenie nagrzewa sie, wskaznik nagrzewania miga. Gdy urzadzenie osiagnie . . .
iani : pieczenia nie zostaty ustawione
ustawiona temperature- wskaznik zgasnie. Urzadzenie nie dziata y ON/OFF
7. Zakonczenie pieczenia zostanie zasygnalizowane dzwiekiem. Urzadzenie wytaczy sie.
8. Nalezy wyja¢ mise i postawic jg na powierzchni odpornej na ciepto. P"ZYC.'ISk_ ON/OFF nie zqstai Nalezy nacisnac
9. Przetozy¢ gotowe jedzenie na talerz. wcisniety po wybraniu przycisk ON/OFF

Porada: aby uzyskac¢ najlepszy rezultat, w trakcie pieczenia nalezy wysuna¢ mise i wymieszac
sktadniki. Po wyjeciu misy, urzadzenie przerwie prace i wznowi jg po wtozeniu misy.

Uwaga: do wyjmowania goracego jedzenia z misy nalezy uzy¢ np. szpatutki.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

odpowiednich ustawien

Po zakoniczeniu gotowania
mieso jest surowe

Zbyt duza ilo$¢ zywnosci w
koszu

Wiekszg ilos¢ zywnosci nalezy
gotowac osobno

Zbyt niska temperatura
pieczenia

Nalezy ustawi¢ wyzsza
temperature i piec ponownie

Zbyt krotki czas gotowania

Nalezy ustawic¢ dtuzszy czas i
piec ponownie

2. Przedrozpoczeciem czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekad, az ostygnie. Potrawa nie zostata upieczona Niektdre potrawy wymagajg | W trakcie pieczenia nalezy
3. Mise oraz tacke nalezy my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego srodka czyszczacego. réwnomiernie wymieszania podczas wyjac mise i potrzasnac lub
Mise oraz tacke mozna my¢ w zmywarce. pieczenia wymieszac zawartos¢
4. Obudowe urzadzenia nalezy czysci¢ przy pomocy lekko wilgotnej szmatki, bez uzycia
érc?dkéw zracych. Nie nalezy ?anurzaé urzqdz§nia w wodziet ani my¢ w zmywarce. Jedzenie nie jest chrupiace |Wymagane pieczenie z olejem .Pot.rawe.na’le.zy polac
5. Jezeliurzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy przechowywac je w suchym niewielkg iloscia ttuszczu

i chtodnym miejscu.

Nie mozna wsuna¢ misy do
urzadzenia

Misa zostata przetadowana

Zawartos¢ misy nie moze
przekraczac linii MAX

Z misy wydobywa sie dym

Pieczenie ttustych potraw

Jest to normalne zjawisko

W urzadzeniu znajduje sie
thuszcz z poprzedniego uzycia

Nalezy wyczysci¢ mise i tacke




PROPOZYCJE POTRAW

Instrukcja obstugi

Temperatura (°C) Typ Czas (w minutach)
Cienkie frytki mrozone 20-25
Gotowac przez 8-10 minut, potem
Udka kurczaka zmniejszy¢ temperature do 160
przez 25-35 minut
Klopsiki 10-15
Bekon 15-20
200 Mrozone krewetki 10-20
Krazki cebulowe 10-20
Sajgonki 10-20
Pierozki 10-20
Swieze frytki z batatéw 10-20
Stek wotowy 15-25
Kotlet schabowy 25-35
Grube frytki mrozone 20-25
1% Skrzydelka kurczaka 25-35
Filet mingon Piec przez 10 miput, obr.écic' i piec
przez kolejne 5 minut
190 Mrozone nuggetsy z kurczaka 10
Brukselka 20
Miks warzyw 15-20
Hamburger 6-10
180 Mrozone frytki z batatéw 10-12
Pier$ z kurczaka 15-20
Mrozone paluszki rybne 10
175 Paluszki mozzarella 10
Caty kurczak 30 z dwdch stron
150 Filet z tososia 10-15

Instrukcja obstugi

SPECYFIKACJA

Glowne cechy

+  Funkcja gotowania, smazenia i pieczenia

«  Szybkie nagrzewanie przez cyrkulacje powietrza
+  Réwnomierne rozprowadzanie ciepta

«  Misa pokryta powtoka nieprzywierajaca

+  Panel dotykowy

+ Wyswietlacz LCD

«  Nienagrzewajaca sie raczka

+  Stopki antyposlizgowe

« Mozliwo$¢ mycia misy w zmywarce

«  Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Dane techniczne

«  Pojemnos¢ misy: 1,81

«  Timer: do 60 minut

+  Regulacja temperatury: 80°C — 200°C
«  Moc: 1000 W

«  Zasilanie: 220-240 V~; 50/60 Hz

»  Dtugos¢ przewodu: 0,75 m

Poland
Prawidlowe usuwanie produktu

(Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) C €
Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych sie do niego tekstach wskazuje, ze po uptywie
okresu uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego
usuwania odpadoéw, prosimy o oddzielenie produktu od innego typu odpaddédw oraz odpowiedzialny
recykling w celu promowania ponownego uzycia zasobéw materialnych jako statej praktyki. W celu
uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tego produktu
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych. Uzytkownicy w firmach powinni
skontaktowac sie ze swoim dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac
razem z innymi odpadami komercyjnymi. Taki sprzet podlega selektywnej zbidrce i recyklingowi. Zawarte
w nim szkodliwe substancje moga powodowac zanieczyszczenie srodowiska i stanowi¢ zagrozenie dla
zycia i zdrowia ludzi.

Wyprodukowano w CHRL dla Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwoliriska 1, 08-400 Mietne.
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs TEESA. Va rugam sa cititi cu atentie
instructiunile de utilizare inainte de utilizarea produsului sis a le pastrati pentru consultari

ulterioare. Distribuitorul nu isi asuma nici o responsabilitate pentru posibilele daune cauzate de
utilizarea necorespunzatoare a produsului.

1. Nuumpleti vasul cu ulei. Acest lucru poate provoca pericol de incendiu.
2. Nuatingeti pdrtile care se incdlzesc. Existd riscul de a va arde mainile. Pentru a muta oala

fierbinte, folositi manerul.
5. Nu acoperntrle i il de aer
4. Asezati dispozitivul pe suprafete stabile si uniforme, la cel putin 30 cm de pereti, mobilier
sau alte dispozitive.
5. Nu asezati obiecte in partea de sus a dispozitivului. Acest lucru poate afecta fluxul de aer
in interiorul dispozitivului.
6. Este recomandat sa folositi oala cu tava induntru, deoarece aceasta asigurd o mai buna
circulatie a aerului in interiorul oalei si permite grasimii sa picure pe fundului oalei.
7. In timpul coacerii prajiturilor, nu depasiti jumatate din capacitatea oalei. Cresterea
ingredientelor poate atinge incdlzitorul.
8. Nuumpleti oala cu ingrediente peste marcajul MAX.

Pentru a reduce ranirea sau deteriorarea, urmati instructiunile de siguranta atunci cand
utilizati orice dispozitiv electric, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi intregul manual de instructiuni inainte de a incepe instalarea si asamblarea si
pastrati-l pentru referinte ulterioare.

2. Inainte de a conecta dispozitivul la priza, asigurati-va ca tensiunea indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii din priza.

3. Acest aparat nu trebuie comandat de catre un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi
un temporizator sau conectat la un circuit care este pornit si oprit in mod regulat.
Dispozitivul trebuie conectat direct la priza electrica.

Aparatul este pentru uz casnic, nu comercial.

5. Curdtati si depozitati acest dispozitiv in conformitate cu instructiunile enumerate in
sectiunea Curatare si Depozitare.

6. INTOTDEAUNA opriti dispozitivul si deconectati-l de la retea:

dacd nu functioneaza corect
daca existd un zgomot neobisnuit cand folositi
inainte de a demonta dispozitivul
inainte de curatare
cand nu este folosit
7. Cand deconectati cablul de alimentare al dispozitivului, apucati si trageti de fisa nu de cablu.
8. Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta peste 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsd de experienta si cunostinte, numai daca
sunt supravegheati si indrumati de o persoana care este responsabild pentru siguranta
lor, pentru intelegerea si respectarea tuturor masurilor de sigurantd. Copiii trebuie
supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Copiii nu trebuie sa
efectueze curatarea sau intretinerea dispozitivului nesupravegheati.
9. Nutineti dispozitivul la indemana copiilor.
10. Cablul de alimentare poate fi inlocuit numai intr-un punct de service autorizat.
11. Paéstrati dispozitivul si cablul departe de caldurd, apa, umiditate, margini ascutite sau
orice alt factor care poate deteriora aparatul sau cablul.
12. Verificati cablul de alimentare sa nu atinga elemente calde sau ascutite.
13. Nu folositi produsul in alte scopuri decat cele prezentate in acest manual de operare.
m 14. Nu asezati aparatul in apa sau lichid, nici nu-I folositi cu mainile umede sau ude.

15. Nu lasati aparatul nesupravegheat cand functioneaza.

16. NU folositi acest dispozitiv dacd cablul sau fisa este deterioratd sau daca aparatul este rupt.

17. Nuincercati sa reparati singur acest dispozitiv. Doar personalul autorizat si calificat poate
repara acest dispozitiv. Nu dezasamblati niciodata acest dispozitiv.

18. Folositi numai accesorii autorizate
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DESCRIERE PRODUS OPERARE

1. Conectati dispozitivul la priza.

2. Scoateti oala trdgand de maner si puneti ingredientele induntru. Glisati oala pe
dispozitiv, pana cand face clic.
3. Apdsati butonul ON / OFF.
4. Alegeti timpul si temperatura de gatire.
5. Dupa selectarea setarilor pentru gatit, apasati butonul ON / OFF pentru a incepe prepararea.
\ 6. (Cand aparatul se incalzeste, indicatorul de incalzire palpaie. Cand aparatul atinge

temperatura setata, indicatorul se stinge.
7. Sfarsitul gatitului va fi semnalizat cu un semnal sonor. Aparatul se va opri.
8. Scoate vasul si pune-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

Sfat: pentru a obtine rezultate mai bune, in timpul gatitului scoateti vasul si agitati ingredientele.
Dupa scoaterea vasului, dispozitivul va intrerupe gatirea si o va relua dupa introducerea vasului.

Atentie: pentru a scoate mancarea fierbinte din oal3, folositi o spatula de lemn.

CURATARE SI INTRETINERE

1. Curatati acest dispozitiv dupa fiecare utilizare.

2. Inainte de curétare, deconectati dispozitivul si asteptati ca acesta sa se raceasca.

3. Curatatioala sitava in apa calda cu detergent de vase. Oala si tava pot fi spdlate in masina
de spalat vase.

4. Pentru a curata carcasa dispozitivului, utilizati o carpa usor umeda, fara a utiliza agenti
chimici. Nu scufundati dispozitivul in apd si nu spalati in masina de spalat vase.

5. Dacd dispozitivul nu va fi folosit pentru o perioadd lungd de timp, pastrati-l in loc uscat
si rdcoros.

1. Maner 8. Buton ON/OFF (pornire/oprire)
2. Tava (in interiorul oalei) 9. Buton reducere timp de gatire
3. Bol 10. Buton crestere timp de gatire
4. Intrare aer 11. Indicator incélzire

5. Panou control 12. Indicator circulatie aer

6. lesire aer 13. Buton crestere temperatura

7. Cablu alimentare 14. Buton scadere temperatura
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SETARI RECOMANDATE PENTRU GATIT

DEPANARE

Problema Cauza posibila Solutie posibila Temperatura (°C) Tip Timp (in minute)
Conectati cablul de alimentare Cartofi prajiti subtiri 20-25
la priza. : :
Cablul de alimentare nu este spigng : ]
la brizi Verificati utilizand un alt Gatiti timp de 8-10 minute, apoi
conectat la priza dispozitiv daca exista tensiune Pulpe de pui reduceti temperatura la 160 grade
la retea timp de 25-35 minute
. . Setati timpul si temperatura Perisoare 10-15
i iti i 3 Timpul si temperatura de R
Dispozitivul nu functioneaza éptire, N Sull:‘t A de gitire si apésati butonul
9 ON/OFF Bacon 15-20
200 Creveti congelati 10-20
Butonul ON/OFF nu a fost -
apésat dupd setarea timpului | Apasati butonul ON/OFF Inele de ceapa 10-20
si a temperaturii de gdtire Rulouri de primavara 10-20
. . . Cantitati mai mare de mancare Galuste 10-20
Prea multe ingrediente in vas - <pr e .
trebuiesc gatite separat Cartofi prdjiti proaspeti 10-20
T P . ors . .. Friptura 15-25
Dupa gdtit, carnea esteinca | Temperaturd de gitire prea |Setati o temperaturd mai mare
cruda scazuta si gatiti din nou Cotlet de porc 25-35
- - - ; Cartofi prajiti inghetati 20-25
Timp de gdtire prea scurt Setati un timp mai mare si 195
pdeg P gatiti din nou Aripi de pui 25-35
Filet mi Se gateste 10 minute, apoi se
Méncarea nu a fost gdtitd Unele alimente necesita In timpul gatitului, scoateti fiet mignon rastoarna si se gateste inca 5 minute
uniform agitare in timpul gatitului vasul si agitati ingredientele
190 Nuggets de pui congelati 10
. ; . . Turnati putina cantitate de ulei Varzé de Bruxelles 20
Mancarea nu este crocanta Gatirea necesitd ulei R
pe mancare Legume mixte 15-20
Hamburger 6-10
Nu se poate introduce oala in Oala este supraincircats Ingredientele din oald nu pot - -
dispozitiv P depasi linia MAX 180 Cartofi dulci congelati 10-12
Piept de pui 15-20
Se gateste mancare cu Batoane de peste congelate 10
- i Este normal 175
continut mare de grasimi Y . . L.
Puiintreg 30 minute ambele parti
lese fum din oala In interiorul dispozitivului
s - p. < S . 150 File de somon 10-15
existd o grasime din gatirea Curdtati oala si tava
anterioara
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SPECIFICATII

Caracteristici principale

+  Functie de gatire, prdjire si coacere

«  Incalzire rapida prin circulatia aerului

- Caldura distribuita uniform

- 0ald cuinvelis anti-aderent

«  Ecran tactil

- Afisaj LCD

+ Maner cu izolatie termica

«  Baza anti-derapanta

+  Bolul se poate spdla in masina de spalat vase
+  Protectie la supraincalzire

Date tehnice

- Capacitate recipient: 1,8 |

«  Temporizator: pana la 60 de minute
+  Reglare temperatura: 80°C - 200°C
+  Putere: 1000 W

«  Alimentare: 220-240 V~; 50/60 Hz

«  Lungime cablu: 0,75 m

Romania
Reciclarea corecta a acestui produs @
(reziduuri provenind din aparatura electrica si electronica)

]

Marcajale de pe acest produs sau mentionate in instructiunile sale de folosire indica faptul ca produsul nu
trebuie aruncat impreuna cu alte reziduuri din gospod arie atunci cand nu mai este in stare de functionare.
Pentru a preveni posibile efecte daunatoare asupra mediului inconjurator sau a san ata tii oamenilor
datorate evacuarii necontrolate a reziduurilor, vd rugam sa separati acest produs de alte tipuri de reziduuri
si sa- reciclati in mod responsabil pentru a promova refolosirea resurselor materiale. Utilizatorii casnici sunt
rugati sa ia legatura fie cu distribuitorul de la care au achizitionat acest produs, fie cu autoritatile locale,
pentru a primi informatii cu privire la locul si modul in care pot depozita acest produs in vederea reciclarii
sale ecologice. Utilizatorii institutionali sunt rugati sa ia legatura cu furnizorul si sa verifice conditiile
stipulate in contractul de vanzare. Acest produs nu trebuie amestecat cu alte reziduuri de natura comerciala.
Este interzisa depozitarea deseurilor de echipamentemarcate cu simbolul unui cos de gunoi barat impreuna
cu alte deseuri. Acest echipament este supus colectdrii si recicldrii selective. Substantele nocive pe care le
contine pot provoca poluareamediului si reprezintd o amenintare pentru sanatatea umana.

Distribuit de Lechpol Electronic SRL, Republicii nr. 5, Resita, CS, ROMANIA.

Dakujeme Vam za nakup zariadenia zna¢ky TEESA. Pred pouzitim si pozorne preéitajte navod
na pouzitie a uschovajte ho pre neskorsie pouzitie. Vyrobca nezodpoveda za skody sposobené
nespravnym pouzivanim vyrobku.

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Aby sa predislo poskodeniu alebo zraneniu, musia sa pri manipulacii s elektrickymi
zariadeniami dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane tych uvedenych
nizsie:
1. Pred pouzitim si pozorne precitajte ndvod na pouZitie a to aj v pripade, Ze ste podobny spotrebic¢
uz predtym pouzivali. Navod na poutZitie si uschovajte pre pripadné neskorsie pouZitie.
2. Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na Stitku spotrebica
zhoduje s napatim vasej elektrickej siete.
3. Zariadenie nenapdjajte pomocou predlzovacich kablov, rozvodky, ¢asové spinace atd.
Pripojte ho priamo do elektrickej zasuvky.
Spotrebic je ur¢eny iba pre domace pouZzitie.
Spotrebi¢ istite podla pokynov uvedenych v kapitole “Cistenie a tdrzba"
Vzdy spotrebic vypnite a odpojte ho od zdroja napéjania:
« aknefunguje spravne,
ak spotrebic vydéva nestandardny zvuk, alebo ktory sved¢i o anomalii,
+  pred demontazou,
«  pred cistenim,
«  aksanepouziva.
7. Priodpéjani spotrebica od napéjania uchopte a tahajte za zastrcku, nikdy nie za kabel / Snaru.
8. Zariadenie nesmu obsluhovat deti vo veku do 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, rovnako ako osoby, ktoré nemaju
vedomosti a skusenosti potrebné na prevadzku zariadenia; s vynimkou ak bude
zabezpeceny dohlad a poucenie tykajuce sa pouZivania spotrebica bezpecnym
sposobom a obozndmenie sa s moznymi rizikami. Je potrebné poucit deti, ze spotrebic
nie je hracka. Deti by nemali vykondvat ¢istenie a udrzbu bez dozoru.
Potrebi¢ uchovévajte mimo dosahu deti.
. Neodpojitelny napdjaci kdbel smie byt vymeneny iba vyrobcom, servisnym technikom
alebo kvalifikovanou osobou.
11. Zariadenie a napéjaci kabel udrzujte daleko od zdrojov tepla, vody, vlhkosti, ostrych hran
a inych faktorov, ktoré by mohli spdsobit poskodenie spotrebica alebo kabla.
12. Venujte zvy$enu pozornost tomu, aby sa napéjaci kdbel nedotykal horucich / ostrych hrén.
13. NepouZivajte zariadenie na iné Ucely, ako su uvedené v tomto navode.
14. Neponarajte spotrebic¢ do vody, ani ho neobsluhujte mokrymi rukami.
15. Pocas prevadzky nenechavajte spotrebic bez dozoru.
16. Je zakazané spotrebi¢ pouzivat, ak bol napajaci kébel poskodeny alebo zariadenie
nefunguje spravne.
17. Je zakdzané vlastnorucne prevédzat opravy zariadenia. Iba oprdvnené osoby a
kvalifikovany persondl moze zariadenie opravit. Zariadenie nerozoberajte.
18. NepouZivajte neoriginélne prislusenstvo
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- O
o -

[eeS




H reesa Navod na pouzitie Navod na pou

1. Nenapifajte misu olejom, hrozi nebezpecenstvo poziaru.

2. Nedotykajte sa komponentov, ktoré sa nahrievaju. M6ze to spoésobit popélenie. Na
prenesenie horucej misy pouzite rukovat.

3. Nezakryvajte vstupné a vystupné otvory prudenia vzduchu.

4. Spotrebic¢ umiestrujte na rovny a stabilny povrch, vo vzdialenosti najmenej 30 cm od
stien, nabytku a inych zariadeni.

5. Naspotrebic nekladte ziadne predmety. Ovplyvnuije to pridenie vzduchu vo vnutri spotrebica.

6. Odportca sa pouzivat misu spolu s tackou, ¢o umoznilepsiu cirkulaciu vzduchu vo vnutri
misy a tiez odtekanie tuku na dno misy.

7. Pri peceni kolacov neprekracujte polovicu kapacity misy. Vykysnuté cesto sa moze
potom pocas pecenia dotykat Spiraly.

8. Hladina surovin v miske nesmie presiahnut rysku MAX.

Rukovat 8. Tlacidlo ZAP/VYP

Tacka (vo vnutri misky) 9. Tlacidlo na zniZenie ¢asu
Misa 10. Tlac¢idlo na zvysenie ¢asu
Privod vzduchu 11. Symbol ohrevu

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Ovladaci panel 12. Symbol cirkulacie vzduchu
Vystup vzduchu 13. Tlacidlo na zvysenie teploty n

Napdjaci kabel 14. Tlacidlo na znizenie teploty
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Sa Navod na pouzitie

Pripojte spotrebic k elektrickej zasuvke.

Potiahnutim za rukovat vysunte misku a vlozte do nej ingrediencie. Misu opatovne zasunte,
az sa zaisti.

Stlacte tlacidlo ON/OFF.

Zvolte Cas a teplotu pecenia.

Po vybere nastaveni spustite varenie stlacenim tlacidla ON/OFF.

Kym sa spotrebic¢ zohrieva, indikator ohrevu blika. Ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu
teploty, indikator zhasne.

Ukon¢enie pecenia bude signalizované zvukovym signadlom. Spotrebic sa vypne.
Vyberte misu a polozte ju na tepelne odolny povrch.

Odkryte tlacidlo odblokovania ko3a, stlacte na tlacidlo a vyberte ko3 z misy.

Tip: ak chcete dosiahnut ¢o najlepsi vysledok, pocas pecenia vysurite misu a prisady premiesajte.
Po vysunuti misy sa praca spotrebica prerusi a obnovi sa opat po jej zasunuti.

Poznamka: na vybratie horticeho pokrmu z misy pouZzite napr. Spachtlu.

UDRZBA A CISTENIE

Spotrebic vycistite po kazdom pouziti.

Pred cistenim odpojte spotrebi¢ od napéjania a nechajte ho vychladnut.

Misu a tacku umyvajte v teplej vode s dodatkom jemného Eistiaceho prostriedku. Misu
a tacku je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Vonkajsiu cast fritézy cistite mierne navlh¢enou handri¢kou, bez pourzitia Cistiacich
prostriedkov. Neponarajte spotrebi¢ do vody, ani ho neumyvajte v umyvacke riadu.

Ak spotrebic¢ nebudete dlhsi ¢as pouzivat, uloZte ho na suchom a chladnom mieste.

Navod na pou

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pric¢ina

Riesenie

Spotrebi¢ nefunguje

Napdjaci kdbel nebol zapojeny

Uistite sa, Ze je zastrcka
spravne zapojena

Cas a teplota pecenia neboli
nastavené

Vyberte prislu$né nastavenia a
stlacte tlacidlo ON/OFF

Tla¢idlo ON/OFF nebolo po
nastaveni stlacené

Stlacte tlacidlo ON/OFF

Po ukonceni varenia je maso
surové

V kosi sa nachadza prilis vela
potravin

Vacsie mnozstvo potravin by
sa malo varit osobitne

Teplota pecenia je prilis nizka

Nastavte vyssiu teplotu a
pecenie zopakujte

Prili$ kratka doba pecenia

Nastavte dlhsi ¢as a pecenie
zopakujte

Jedlo nebolo upecené
rovnomerne

Niektoré potraviny je pocas
pecenia potrebné premiesat

Pocas pecenia vyberte misu a
obsah premiesajte

Jedlo nie je chrumkavé

VyZaduje sa pecenie s olejom

Jedlo polejte malym
mnozstvom tuku

Misa sa neda vlozit do fritézy

Misa bola preplnena

Obsah misy nesmie prekrocit
znacku MAX

Z misy vychddza dym

Pecenie mastnych potravin

Je to normalny jav

V spotrebici sa nachadza tuk z
predchadzajluceho pouzitia

Vycistite misu a tacku
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POTRAVINY

Néavod na po

Teplota (°C)

Typ

Cas (v minttach)

Tenké hranolky mrazené

20-25

Kuracie stehna

Pecte 8-10 minut, potom znizte
teplotu na 160 na 25-35 minut

Karbonatky 10-15
Slanina 15-20
Mrazené krevety 10-20
200
Cibulové kruazky 10-20
Zavitky 10-20
Pirozky 10-20
Cerstvé batatové hranolky (sladké
. 10-20
zemiaky)
Hovadzi steak 15-25
Bravcova kotleta 25-35
Hrubé hranolky mrazené 20-25
195
Kuracie kridelka 25-35
Hovidzia svieckova Pecte 10,mv|r1ut, oto.ctle a pecte
dalsich 5 minut
190 Mrazené kuracie nugety 10
Ruzickovy kel 20
Mix zeleniny 15-20
Hamburger 6-10
180 Mrazené batatov? hranolky (sladké 10-12
zemiaky)
Kuracie stehnd 15-20
Mrazené rybie prsty 10
175
Celé kurca 30 minut z dvoch stran
150 Filety z lososa 10-15

SPECIFIKACIA

Hlavné vilastnosti

- Funkcia varenia, smazenia a pecenia

«  Rychly ohrev pomocou cirkulacie vzduchu
+  Rovnomerné rozlozenie teploty

+  Nadoba s neprilnavym povrchom

«  Dotykovy panel

«  LCDdisplej

«  Tepelne izolovana rukovat

«  ProtiSmykové nozicky

+ Moznost umyvania misy v umyvacke riadu
«  Ochrana pred prehriatim

Technické parametre

«  Objem nadoby: 1,81

.« Casova¢: do 60 minut

«  Reguldcia teploty: 80°C - 200°C

«  Prikon: 1000 W

+  Napajanie: 220-240 V~; 50/60 Hz
. Dizkakébla:0,75 m

Slovensko
Spravna likvidacia tohto produktu

(O odpade z elektronickych zariadeni a ich prislusenstva) c €
(Plati v Eurépskej unii a v ostatnych eurdépskych krajindch so systémom triedeného odpadu) Toto oznacenie
na vyrobku alebo v dokumentacii znamen4, ze by nemal byt likvidovany s inymi domacimi zariadeniami po
skonceni svojho funkéného obdobia. Aby sa zabranilo moznému znecisteniu Zivotného prostredia alebo
poskodeniu [udského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu, oddelte ich prosime od dalsich typov
odpadov a recyklujte ich zodpovedne a podporte opdtovné vyuzitie materidlnych zdrojov. Domaci
spotrebitelia by sa mali informovat u predajcu kde tento vyrobok zakupili ako ho spravne recyklovat alebo
kde by ho mohli odovzdat k recyklacii. Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela a
preverit podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok by sa nemal miesat s inymi komer¢nymi produktmi,
urc¢enymi na likvidaciu.

Vyrobené v Cine pre Lechpol Electronics Leszek Sp.k., ul. Garwolirska 1, 08-400 Mietne.
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